San pham Bép dién t
thurc an, c6 nhirng uu
nang lwong, dé s dung -

L5 thoat khi

Midea thich hop dung trong gia dinh, dung dé nau va lam nong
diém nhu: nhod, gon, nhidu chirc nang, bao vé maoi trwong, tidt kiém

Day ngudn

Mat s

Mat diéu khién

Céng suét (Power) :

Diép ap (Voltage)
Tan sé (Frequency):

Xem trén nhan mark.
: 220 VAC.
50Hz.

Thong tin tham so6 ky thuat trén nhan mark

(Hinh anh minh hoa)

Induction Cooker

P Model: MI-T2117DC
Power. 2100W L
Voltaga/Frequency: 220V~ 50Hz
HOUSEHOLD USE ONLY @
San xuét tai Trung Quéc

p CHU Y AN TOAN THAO TAC.

Pé bao dam sir dung an toan, nhirng hwéng dan nay dung nhiéu phwong thirc hién

thi khac nhau.

Khéng tuan tha theo hwéng dan an toan cé thé din dén phat sinh sw c6 ngoai ¥

mudn.

Ki hiéu: A Yéu cau thao tac can than.

® Khéng dwec thao tac.

0 Nén thao tac.

CHUY
® N&i hodc chao chuyén dung cho bép

dién tir khéng nén dung chung véi
bép gas.

Hay s dgng & cim riéng biét tren
10A tuyét doi khong str dung chung [5)
cam vé&i cac thiét bi c6 céng suat I&n
nhw may diéu hoa, bép dién...

0 Trong va sau qua trinh su' dung phai chu

y vé sinh (lau chui) cin than, tranh dé
con trung hoac nwéc xam nhap vao bén
trong bép lam chap mach dién. Néu lau
ngay khéng sir dung nén vé sinh, céat
vao trong tui kin.

Stre chiu lwe cta mat bép cé gi&i han,
khéng nén dat vat cé trong lworng qua
1&n 1én trén. Néu khéng sé c6 thé 1am
hw mat sir.

©

Sau khi st¢r dung bép, nén rut day
ngudn ra khéi 6 cam, dé phéng hw
héng linh kién bén trong do néi dién
1au ngay, tham chi gay ra sw cé chay.

v S

Khéng dat ndi khéng cé thwc pham
bén trong I&én bép niu, dé tranh gay
nguy hiém. Nén wéc chirng lwong
nwéc trong ndi khi can 1am céng viéc

khac.
\
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A - = £
5 v yc tay rira trwc tiep
héng dung nuoc ¢ v é
Ilc(én bégp dién tu, tranh m‘Pcvc tran vao
trong bép gay ra nguy hiem.

Khéng dit bép dién tw len trén bé!)
® gien hay bép ga khi st dung (tep

trirong cua bép co the khién cho kim
loai mang tir tinh néng lén), phat sinh

nguy hiém.

Npﬁ'ng ngweoi cé chu i

0 den tim mach, thi pl.;r;? Ee"h lign g,
bac sichuyén khoa, ng, :l Y Kién l:lin
huéng thi méi co thé héng ¢ <2
bép dién tw St dung d

Khong dwgrc cdm cac vat nhy
loai vao bép dién tir hoic I3
16 hat va thoat khi cua bép
gay nguy hiém. N

day kim
M nghgn
dé tranh

O

® Khéng dat tam kim loai Ién mat st gia
nhiét, dé tranh nhiét do Ién qua cao
gay ra nguy hiem.

Khéng dé cac vat pham khéng lign
quan nhw: gidy bao, gidy nhém 6t lén
trén bé mat bép dé gia nhiét gian tiép,
nham tranh gay ra nguy hiém.

® Khéng qé tré em s dung bép mat
m.lxnh, tranh thwong béng va cac ngu'y
hiém c6 thé xay ra.

Khéng dat bép dién tir trén tham tri
san, khan trai ban, gidy méng dé tranh
lam nghén 15 hat va thoat khi, anh
hwéng dén sw tan nhiét clia bép.

Khéng dit bép trén ban kim loai (Sat,
inox, nhém...), bao goém ca viéc 16t
them mot I&p phi kim loai c6 dé day
dwéi 10cm lén trén.

Tranh dung lwe Ié&n tac dong lén mat sir
bép sé gay v& miat sir. Néu mat st bi v&
dé nghj ngirng st dung va mang dén
tram bao hanh dé tién hanh thay thé.

=

Gac thwe pham déng hép phai mé nap
ra trwéc khi gia nhiét, tranh nhiét do
1am 4p suét bén trong tang cao gay nd.

Khéng dung cdc vat sac nhon tiép
xic véi miat diéu khién, tranh lam
rach hoac hw hai.

Thweong xuyén tién hanh vé sinh bép,
tranh vat la roi vao trong quat anh
hweng dén hoat déng cua bép.

O

Khi bép dang hoat déng, khéng dwoc
dat cac vat dung kim loai nhé (nhw
dao, mudng, nia, nap...) 1én bép.

0 Khi siv dung khéng diing tay tiép xuc
v&i mat ste dé tranh gay bong do nhiét
do cao.

O

Khéng str dung bép & mdi treong co
nhiét dé cao nhw canh bép gas, bép
dau...




s’ DUNG.

Khi str dung, bép dién tir phai (‘iu’p’q
dat trén mat phang, mat sau va hai

Néu nhw day n
(’ e A guén cy
thi nhat dinh phaj gu'*_’:: tbép bl
t h

bén cua bép phai cach tworng 10cm. f;,ét; ,-,.g:.én AT k42 ::z hé béng
ai dién hoac dj t, PR :

lwong tufyn hodc day ngyg, : ac dgj e én hanh thao tac cai ddt dinh gior hogc khong o6 chivc néing dinh gid. bép sé tién

- g du'omg. 6 Chit kh_‘;"r?hiét theo thoi gian da duoc méc dinh (Cy thé xin xem “Huéng d&n chirc ndng néu

N
nuond’) gio, thi nhan phim haytru’éc, sau d6 nhé&n phim @ @ hoc xoay

Foomiict A
Néudgﬂo:h%: cuing chiéu hay nguee chidu kim ddng hé dé diéu chinh théi gian trén man hinh
pat diet
0 GGl RISt e giay rdi dirng yen, bép bét dhu

. 22:1 nguec thoi gian. ‘ : :
d6m nguoc két thac, bép sé ty dong tat.

i i gian
SZU z:lutg Zléag c4 biét khong thé dinh gio, thoi gian n4u theo phwong thire da dugc mac dinh.
@ cac

>10cm

D HUGNG DAN SU DUNG.

Lwu y dac biét: Nhitng hwéng dan sau duoc ap dung cho san pham bép dién ter Mide
thuc té& c6 thé khong c6 tat ca tinh nang va thong s6, xin lay san pham thue té 1am chugar; Sa

(" Khoi dong bép ﬁ

B Truc khi siv dung hay kiém tra phich cam va 6 cam cé tiép xdc dién tét khéng

B Trudc khi dat ndi Ién, phai lau sach cac vét nuéc hodc vét ban, vét dau, vét dir;h
bam bén ngoai than ndi hoac trén mat s bép.

® D3t ndi st dung ngay chinh gitra bép, khéng dat ndi tréng lén bép gia nhiét

B Sau khi nhan nut O bép bat dau gia nhiét. Déi véi mot sé san pham, phé{ nhan

B Khi tién hanh nhan nat @ hodc nhéan déng thoi hai nat

(dbi voi bép cé chirc nang khéa), bép sé di vao frang
thai khéa, den chirc nang khoa sang, lGe nay ngoai trir nat
thi khong thé tién hanh thao tac trén bét ky nut nao.
B Tiép tuc nhén nut trong ba gidy hoac dong théi nhan hai
nat @ @ d& mé khoéa bép.

e g 2
@ Khithoi gian ndu da Kkét
thac, bép tu dong tat.

N pham

Néu mubn tat bép truéc

o 7
thi nhan (&)-

ON/OFF

y "Electric Consumption” sé vao chirc néng hién thj dién nang tiéu thy, &

Nhén nat "Ammeter” ha : :
"Electric Consumption” Ian na sé thoat khoi chirc

chirc nang nay nhén tiép nat "Ammeter" hay

c’m’{c n?ng néu, bép m'é'i hoat déng, néu khéng chon chi¥c nang thi sau khoang 1 Ang nay.
- ghut,kzgp sfz tw 'dcfm_g tét; : ; 2 gaugvéi g‘ié.y hién thi dien né:sng, tiéf fé;':‘huy'én sang :uén 121 ?ng séuét h(:’é{c'ii}?n;p e
déaiutronl nan‘nut O n‘eu khong d?t no_l phuAth Lén bép sé phat ra am thanh kéo H.i?nt::?gigfggfl bén chir s6, chiz “d” chi chirc nang ién thi dién nang, chi¥ chi chirc nang
g khoang 01 phut, sau do bép sé ty déng tat. ?,‘,e Qw !den hién thj “d1.23” c6 nghta 2 lwgng dién tiéu hao Ia 1,23kwh; “U220” ¢6 nghia la dién
j 4p 220V.

~pien lugng hien thi 1a dién ltong iy ké ctia chirc nang dang str dung, khi kh&i dong bép dién lwong sé tré vé
0" va bat dau tinh lai. Néu dién lugng str dung virot qua 9.99 thi dén hién thi chir “dH” chép nhay.

. Hidn thi dién lkong/dién ap so voi thuc & cb chit sai l&ch, xin dung dién lugng/dién ap thuc té 1am chudn.

\ Chtrc nang nay chi dung & khach hang tham khao st dung. /

Lwa chon chirc nang ~

B Sau khi khéi dong bép,

> nhan nat chive na ] ; = : .
néu ghi trén nit 46, rc nang twong (rng thi bép sé thwe hién cac chirc ndng

B Qua trinh gia nhiét clia ca W s )
x ac chire nang nau nwéng xem “Hwdng dan chiec ndng niu nuéng’. ~
Chirc n3ng h = n
= PRneg By | B Sau khi lwa chon chirc nang, néu muén didu chinh nhiét lveng co thé
Néu muén hen gier, nhén nut ( hén n hoa it didu khién cing chidu hogc nguoc chiéu
o enigiosnhanint ) hay (B < s B nhan nut ozc xoay nu g
nhén nit(3) (=)hoac xoay nuTg‘* y @trt‘ro:c, khi dén hién thi chép nhay, P%ﬂ 7 dé tang hay giam nhiét luong.
’ g@ dé didu chinh hen gio, e khién cling chiéu hay nguoc chidu kim déng 4 B Chre nang ca biét s8 cb gioi han v didu chinh nhiét liong do higu qua
au khi diéu chinh hen gie 4
- £ oh en gio xong, sb tré . 4 5 nau nu;ong_ 2 ; . ;
[ yKi?éZipt:é»t dau dém nguroc the gian_n man hinh s& chép nhéy 5 Ian rdi dirng Timer B Mbt sb chirc n&ng trong qué trinh gia nhiét, bép sé can ctr vao hiéu qua nau
©1gian hen gity, bép ty dong gia nhiét tré lai Pre-set nwéng ma tién hanh diéu chinh nhiét lvong. J
I.




Hwong dén c!
nang nau Nwo'

g ‘ <ng: C6 thé can cv vao higu qua ndu nwéng mon
hipc ::pgnn:auungggg dang thao tac, xin doc hwéng dan nhw sau:
ng kha '

S ¥ Au 14u va dun nwéc. Tron a tri
Ay AU "Hot-pot” thich hop dung nau ! . g qua trinh
Chirc _"f’ng, rt\'lqaéudlieg.:’ chrnhpnhiét jwong theo y mudn. Sal;l khi nwéc trong néi ndu
gia nhhu?t. ﬁfwiét 46 cao bAt thwdng, bép sé tu tat va chuyen sang trang thai bao va.
can hoac Y

xaqrSiirfry’, “Ran™Fry’, “Chién™*Deep-fry”, “Nung"Roast"
& chien xao & nhiét do cao. Trong qua tnrlh chién xao co thé
mubn. Khi nhiét d6 cta thyrc pham dat dén nhigt do
Nhiét do cao nhét ctia cac chirc nang khac nhau thi
gia nhigt, cho nhiét do giam xubng thi bép gia

Vi cac chic nang
thi thich hop dung d X
gidu chinh nhiét lvong Eheo y
t4i da ctia chtre nang da chon (
khac nhau), bép s tam ngung
nhiét tro [ai.

u chao” “Porridge”, “Néu canh” “Soup”, “Chu’ng" “Braise”, bép sé
oan cir vao thoi gian mac dinh va sy thay doi nhiét'dc‘)‘cﬁa t‘huc pham trong n‘vSi S
dong didu chinh tang giam nhiét Iu’o'r)g. 'I:rorlg qga t_nnh'rjau. co ttle deu chinh nhiét
lwong, nhung ci sau mdi hai phut bep sé can ctr vao tueu qua nau ”E"é’?g ma didu
et lai nhiét 6. Trong d6 chirc nang ndu chdo va nau canh sau khi két thic qua
#inh nAu bép s& gilr &m trong hai gio tiep theo.

Cac chirc ndng “Na

Chire nang “Nhiét long thép” “Stew” hodc “Slow fire” thich hop dung trong nhing
tredng hop can gia nhiét lién tuc bang nhié:t Iu/orngx thap. Truéc !fhi chon st dung
chirc nang nay xin diing nhiét lwong cao nau s6i roi moi chon ham I&ra Nhd. Thei
gian ham con tuy vao tinh chét thuc phdm va khau vi moi nguoi.

Trong chizc nang nay khong thé tién hanh diéu chinh nhiét lvong. Néu can didu
chinh nhiét rong, chon qua chirc nang "Hot-pot" dé c6 thé diéu chinh theo y mudn.
Chtrc nang ham Ilra nhé ctia mot s6 model ¢6 thé duoc phan mic nhiét lvong
thanh cao-vira-thap, nhén Iap lai nat dé chon tirng mirc thich hop.

Chtc nang “Bun nudc” “Boil” thich hop dung dé dun nwoc, sau khi nwéc séi mét thoi
gian bép s& tw dong tat.

-Dé:: nghj lrong nuéc khi ndu chi nén chiém 30% ~ 80% dung tich noi.

+ D& ndi khong béng, day ndi bi w6t hoge &nh huéng clia thoi tiét déu co thé tac
dg}ng khién cho hiéu qua nau bi chénh léch.

* D& nghi khi dun diing ndi hogc &m nudc chuyén dung.

*B6i v6i mot s6 san ph&m c6 chire nang kiém tra nhiét bang séng am, khi nwdc
trong noi dat dén d6 séi hoan toan thi bép sé ty dong tat.

Vi ehire nang “Ham sra™Milk” diing Iam néng s j : i
i chire nang *Ham s T g sira, chirc nang nay dung nhiét lgn
thap de lam néng tir tir, nhiét do ndm trong pham vi 609C ~ Bgoc.y g
A chay:
h:g;ghsya thich hop dé h&m néng vao khoang 1 lit. C6 thé do day néi khdng bang
ng nguyén nhan khac nhau ¢6 Iam cho chi¥c nang ham si¥a bj chénh léch.

9 Mudn ma |y, chon chy

|Porridge

HU’C NANG CUA BEP BIEN Tiy.

ginh nhiét “Temp.” thich hop ding dé néu nhiing thyc phém c6
L C Né ay, bép sé can clr vao nhiét ds cg yéu ciu

Xppletao  CElCTUEE iét 6 cta thic pham
‘c,ﬁirr:h nhiét @6 thich hop- p ma didy

“Nhié "“Stir-Fry” hoac “Firece fire” dt & i
gonzng NDIGUIUEHIEE S e" dung 6 ché bién nh
Ch . khi thyc pham dat dén mirc nhigt 40 cao nhat cia chire nang (M e
nhiét @6 cao nhét khac nhau) thi bép s& ngung gia nhiét hosc gia nhiet khc‘)ng

5 mUrc e £ s K 5 N
;Znn:u o, khi nhiét d6 giam xuong thi bep khoi phuc lai trang thai gia nhiét dugc chon

ng nay © mot s6 model duoc phan thanh nhitng mirc nhi

hap. Nhén 3p lai nat & chon tirng mic thich hop. Sl

chic_na
cao-vura-t

Chre nang “Tam ngwng” "Pays?" thich hop dung trong nhiing truong hop
can ngung tam thoi trang thai nau nu'('mg.‘ Khi chon chirc nang nay thi bép
& trang thai cho, khong gia nhiét. Khi muon tiép tuc nau thi ta nhan 1ap lai
nat nay, bép khoi phuc lai trang thai gia nhiét da dwoc chon.

Khi chon chirc nang “Tam ngung” “Pause”, bép tam ngung trang thai gia
nhiét, nhung bép van O ‘trang thai m&, qua mét thoi gian nhat dinh, néu ta
khong tiép tuc néu, thi bep sé tw dong tat.

Chirc nang “Rest Temp.” “Nhiét d9 thira™: khi nhiét d6 chd tam truyén nhiét trén
mat st tr 60 C trér 1n thi dén sé sang, khi nhiét d6 tai tam truyén nhiét thap hon
60 C, dén sé tw dong tat. Canh bao ching ta nhiét do trén mat st hién dang
nong (den sang), hay da an toan (dén khong sang).

Cham vao nat gitr 4m sé chuyén sang trang thai gi &m, cham Ian ni¥a vao nit d6
hodc cac nit chire nang nau nwong khac thi sé huy cai dat gic Am, sau khi cai gat
gitr &m thi nhiét d§ thirc an trong ndi sé duy tri trong pham vi tir 60-80 d6 C.

Didu chinh cong suét cam (ing trwot, c thé didu chinh cong suét 16n nhé tuy y.
Diing mét ngén tay kéo ré qua trai qua phai dé diéu chinh cong suét 1on nho.




PHU'ONG PHAP

(4t bép va it day dign ngudn, che’ mat st khong con nong méi tién hap,
g, 16 hut va thoat khi s& tich tu mot s6 bui ban va tap chat, khi
i mém hoac may hat bui mini d& xg Iy,

1. Trwde khi vé sinh phai
2. Bép dién tir sau thoi gian S
dung vai mém lau chui nhe
IChu y: Khéng dung nwoc d
3. P&i voi mat bép bi dinh daum

riva trung tinh d@é lau chui, sao
gian dai khong str dung, VUi long

U dun: V& sinh

tay, c6 thé dung ban cha

é tay rira.
& co6 thé dung khan W
g6 dung khan u6t mé
[t day dién ngudn, nhung phai cha ¥ béo ve bép Khéng b

&t mém nhiing mot it kem danh rang hosic nuée @
m lau sach lai IAn niva. Y
4. Néu thoi

bui va cén trung.

AU THICH HOP.

P CACDUNGCUN
P AR
—

N&i thép khéng gi Nbi [au trang men

h ve sinh,

: =
Zm dien va nhan nu
E?dén chi thj va céac den

G
“Gau khi
4.oN/OF

+ Phich cdm da c&m chéc chua.
+ Cong téc, 6 cam, cau chi, day nguén c6 v&n dé gi khéng,

sangd.

“ONJOFF" sang, hién thi

pen chi thi nhung khong gia nhiét.

pinh thuond

= Chét liéu ndi chao cé phu hop khéng.

- Bép c6 diéu chinh ché do Pre-set khéng.

+ Néu la cac nguyén nhan khac, mang dén Trung tAm bo hanh d&
stra chia.

44 trinh s dung, bép dot

» C6 phai trong qua trinh chién xao nhiét d6 dau lén qué cao.
+ C6 phai nhiét do xung quanh qua cao.
= L6 vao va thoat khi cé bi nghén hay khéng.

:rr::r? ngimg gia nhiet. - C6 phai da dén thoi gian gia nhiét mac dinh.
- Bao vé an toan ty dong, dei vai phat sau c6 thé st dung lai.
&8 Bao vé tranh nhiét « Nhiét dé bén trong bép cao, ché ha th4p, nhan nat “ON/OFF” s&
(€:a8) d6 cao bén trong bép. | hoat dong binh thuéng.
pen 2, 3 s4ng.
m £3 Béo v tranh nhiét » Bao vé khi nhiét do ctia mat st ting cao.
d d6 cao mat sur. + Bao vé nhiét 46 mat sir qua cao, ch& nhiét d6 ha thap, nhén
m ER “ON/OFF" sé& hoat ddng binh thuéng.
pen 1, 2 sang.
pen 2, 4 sang.
Bao vé tranh higu » Kiém tra ngudn dién, khiingudn dién tré lai binh thudng bép sé&
€87 gién thé thép, cao. gia nhiét tré lai. p
08
pen 1, 2, 3 sang
pen 4 sang

Bao vé tranh nhigt
dd cao khi c6 véat la.

Pen 1 sang
Pen 2 sang
Pen 3 sang
Pén 1, 3 séng

= Bdo vé nhiét d6 mat sir qua cao, chd nhiét dé ha thap, nhan
“ON/OFF" sé hoat dng binh thudng.
- Mang dén Trung tam bao hanh dé stra chira.

c d
Am sét Am thép trang men
f g
. == N Neguins
Chao s&t day phang Néi sat day phang Dia st

pén1,2,4sang

- Trén day |a cach kiém tra cac sy cb thuweng gap, néu x( Iy don gian ma khoéng giai quyét duoe, hay mang dén
Trung tam bao hanh.

- Khéng nén tu y théo I&p stra chira, d& tranh gay nguy hiém cho ngudi hodc lam huw héng bép.

- D4i v6i san pham MI-SV19EH, khi hién thj I8i, chi dén khéi déng sang bao ho.

Hay st dung ndi lAu tang kém v6i bép dién tir Midea, tét nhat khong nén dung nhirng sén
phém thay thé khac dé tranh &nh hwéng dén tinh nang st dung hodc xay ra sw cb.

Néu str dung céc loai ndi chao khac, xin hay tuan thi cac diéu kién sau:

- YBu cAu vé chét liéu cia ndi, chao: |a cac chat liéu cé tir tinh.

« Y&u cau v& hinh dang: méat day phai phang, dwdng kinh khéng nhé hon 12cm va khéng lén
hon 26cm.

Cha y: Dé dat hiéu qua tot nhat, hay st dung ndi chao tiéu chuan ting kém.




