NOI CHIEN KHONG DAU

HUONG DAN SU DUNG

Vui long doc ki hwéng dan trwée khi siv dung san pham!

MODEL: MK-165



NoOI cCHIEN KHONG DAU MISHIO MK-165

Gi&1 THIEU

N&i chién khong dau Mishio MK-165 cho phép ban chuan bi cac loai thyc pham va d6 an nhe yéu thich mét cach
lanh manh hon. N&i chién khéng dau st dung lubng khong khi ndng vdi cdng nghé luu thdng khéng khi téc do
cao (rapid air) va thiét k& r6 chién cé kich thudc 1én dé chién, ndu nhiéu mén dn ngon mét cach lanh manh,
nhanh chéng va dé dang. Thuc phdm cla ban sé duoc 1am néng déu tir moi phia cing mot ltc va khong can
thém dau vao hau hét cic loai thuc pham.

M6 1A BANG BIEU KHIEN
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; Quat @ Ngudn @Menu
® Giam @ Tang @ Giam

(Nhiét do) (Nhiét do) (Hen gio)

@ Tang “ Ga

(Hen gio)

Nhiét do moi trwong 25°C+5°C

HuUGNG DAN SU’ DUNG BANG DIEU KHIEN

1. Khi ndi dugc két ndi v&i ngudn dién, ndt ngudn s& nhap nhdy, sau dé ndi s& & ché d6 san sang trudc khi ban
nhan bat ky phim nao.

2. Nt ngudn - Nhan gilr nat nguén trong 3 gidy lién tuc, bang didu khién s& dugc md khéa. Nhan nat
menu dé chon chirc ndng, sau do cai dat thoi gian hodc nhiét dé va nhan ndt ngudn dé bat dau.

3. NGt menu —Nhan nat menu dé lia chon chirc nang can st dung (Biéu twong tir s6 9-14).

4. Nut tang nhiét d6 — M&i mot [3n nhan ndt, nhiét d6 sé tang 1én 5°C va nd sé ting lién tuc khi ban nhan lién
tuc.

5. Nut gidm nhiét dd — M6i mot [an nhan nut, nhiét d6 s& gidm xuéng 5°C va nd s& gidm lién tuc khi ban nhan
lién tuc.

6. Nt ting thoi gian (hen gio) — M&i mot [an nhan nut, thoi gian sé tdng [&n 1 phat va né sé ting lién tuc khi
ban nhan lién tuc.

7. Nut gidm thoi gian (hen gio) — M6i mot [an nhan nut, thoi gian sé gidm xudng 1 phit va né sé gidm lién tuc
khi ban nhan lién tuc.

Luwuy:

e Tiéng bip s& phat ra sau mdi lan nhan nut.

L

e Tang/gidm thoi gian s& hién thi duwdi dang: @ Tang/giam nhiét do s& hién thi duwdi dang:

Biéu tuong

1.
2.

Biéu twong Nguon - N6 s& hién thj sau khi cdm dién va sé& bién mat sau khi mé& khoéa bang diéu khién.

Biéu twong Lam néng — bidu tugng nay hién thi khi thanh nhiét dang hoat déng dé |am ndéng va né s& bién

mat khi ngat ngudn dién hodc khi nhiét do dat dén nhiét do quy dinh.

Biéu twong Quat — Biéu tuong nay hién thi khi mé-to clia ndi hoat dong, va né s& bién mat khi ndi bi ngat

nguodn dién.

Biéu twong Thoi gian/nhiét dd — Ban dau nhiét d6 sé& hién thj 1a 200°C (véi 6 phim tat: 09, 10, 11, 12, 13,
2
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14).
09 — Khoai tay que dong lanh —Thai gian: 20 phut; Nhiét d6: 200°C
10 — Thit swon— Thai gian: 15 phat, Nhiét d6: 190°C
11 - Bit-tét— Thoi gian: 8 phut, Nhiét do: 200°C
12 — Thit g& — Thoi gian: 22 phat, Nhiét do: 200°C
13 — Tom — Thoi gian: 10 phat, Nhiét do: 165°C
o 14 -Ca — Thoi gian: 10 phut, Nhiét: 190°C
5. Pham vi thoi gian 1a tir 1 phat dén 30 phat va hién thi duéi dang

=4

6. Pham vi nhiét dé 13 tir 60°C dén 200°C va hién thi dudi dang & .
Luu y: Khi nhiét d6 duoc dat 1 200°C, nhiét do thuc t& s& 1a 210°C (chénh léch nhiét dé 1a 15°C, vi du: néu nbi bj
tit & 210°C, né s& hoat dong lai tir 195°C).

O O O O O

HuonG DAN VAN HANH

Hoat dong chung:
, , »
e Truwdc tién, cam day ngudn vao 6 cam dién ndi dat. Sau dé nhan nut “ =" trong 3 gidy dé m& khda bang
/I\
N . . A A . .~ oM ~ , ”\’ ),, M ~ ~ 9 S PR A R
didu khién, nhiét do hién thj s& 1a 200°C. Nhan nut \Q lan nira dé bat dau. Khi n6i dang hoat dong, biéu

b 55 ~ v . . A ’ 7 \ ~ A . ~ 4 . ’ A e ~ ? v .
tuong ”?‘” va“ d ” s@ hién thi. Khi két thdc qua trinh nau, noi sé tat sau 5 tiéng bip. NOi sé chi hién thi

biéu twong ”i‘@:” sau khi tat.
Lwu y: N&u can sir dung tiép san pham, vui Iong mé khda sdn pham nhu da ndi & trén sau dé cai dit lai thoi gian
va nhiét dé.
Vi du: dat bo hen gio la 16 phut, nhiét d6 la 190:

e Trudc tién, cAm day ngudn vao & cdm dién noi dat. Sau d6 nhan nat ”{@3” trong 3 gidy dé ma& khoa bang
didu khién, nhiét dé hién thj s& 13 200°C. Nhan nat ”‘:‘iy/}” hai [an, nhiét dé s& giam xudng 190°C. Nhan nut
<T> 6 I3n, thoi gian sé 1a 16 phut. Sau d6, nhan nit O a0 nixa d& bt dau, Khi noi dang hoat dong,
biéu tuong a’ va “ Qﬁ ” s& hién thj. N&u ré chién bj kéo ra trong suét qua trinh niu, ndi s& ngung hoat

déng (va dén cua biéu twgng :‘ va d sé tat), sau do bd hen gio va nhiét do6 cling sé tat; day ro chién
tré lai vao ndi, noi sé tiép tuc hoat dong. Khi két thic qua trinh ndu, ndi s& tat sau 5 tiéng bip. Noi sé chi hién

thi biéu twong ”':'\Q),./:"’ sau khi tat.
Lwu y: N&u can st dung tiép sdn pham, vui long mé khda san phdm nhu d3 ndi & trén sau d6 cai dat lai thoi gian
va nhiét do.
Cach str dung cac phim tat chirc ning
e Trudc tién, cAm day ngudn vao & cdm dién noi dat. Sau dé nhan nat ”{@5” trong 3 gidy dé ma& khoa bang

didu khién, nhiét dé hién thi s& 13 200°C. Nhan nut ”"\-M:‘:” mot [an (ché dd chién Khoai tdy que déng lanh sé
dugc chon, man hinh hién thi biéu tuwgng “ B 7). Ti€p tuc nhan nut u"-.M,.i", menu s& duwoc chon theo thi ty
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va tuan hoan tir 09 dén 14. Néu rd chién bi kéo ra trong sudt qua trinh ndu, ndi sé ngung hoat déng (va dén

> R “ » N u ss VR4 . N .y N N A~ ~ S R ~ . n 2 P
cUa biéu tuong a’ va d sé tat), sau do6 bo hen gio va nhiét do cling sé tat; day ro chién tro lai vao
ndi, ndi s& ti€p tuc hoat dong. Khi két thuc qua trinh nau, ndi s& tat sau 5 tiéng bip. NOi s& chi hién thi biéu

I\
tuong ”@)” sau khi tat.

Lwu y: N&u can sir dung tiép san pham, vui long mé khda sdn pham nhu da ndi & trén sau dé cai dit lai thoi gian
va nhiét do.

Khi hét thoi gian cai dét va rat phich cdm dién, dong co cla ndi van sé& tiép tuc hoat ddng thém 60 gidy dé lam
mat.

NGUY HIEM

KHONG dwoc nhiing vo ndi c6 chira cac bo phan dién va cac bd phan lam néng trong nwérc, chat long khac
cling nhu khdng rira dwéi voi nwéc va chat 16ng khéc.

Khéng d6 nuwdc hodc chat 16ng khac vao thiét bj dé tranh bi dién giat.

Ludn luén dat cac nguyén liéu trong ré bén trong khay chién, dé tranh no tiép xuc véi cac bdé phan lam néng,
gay huw hdng néi.

Khong che phti 16 thodt hoi va 16 hat khi khi ndi dang hoat dong.

Khéng duoc d6 dau truc tiép vao ré chién dé tranh gay hu hong va chay néi.

Khéng dugc cham vao phan bén trong cla ndi, khay chién va ré chién khi ndi dang hoat dong.

CANH BAO

Thiét bj nay khdng danh cho nhitng ngudi (k& ca tré em) bi gidm kha nang vé thé chat, gidc quan hodc tinh
than, hodc thi€u kinh nghiém va kién thirc, trir khi ho dwoc gidm sat va huwéng dan st dung chit ché bdi
ngudi chiu trdch nhiém vé sy an toan cla ho. Tré em can duoc gidm sat d& ddm bao rang ching khdng choi
dua vdi thiét bi.
Kiém tra xem dién dp dugc chi dinh trén ndi cé twong ng vdi dién dp ngudn cuc bd hay khdng trudc khi ban
két ndi ndi véi ngudn dién.
Khong dwoc st dung thiét bj néu phich cdm, day ngudn hodc cac bd phan cla ndi bi hong.
Néu day dién bi hdng, ban phai lién hé véi trung tdm bao hanh, dai ly dich vu hodc nhitng ngudi cé trinh do
chuyén mon dé thay thé va sira chita, trdnh gy nguy hiém.
Thiét bi nay c6 thé dwgc st dung cho tré em tir 8 tudi trd 1én va nhing ngudi bi gidm kha ning thé chat, giac
quan hodc tinh than, hodc thiéu kinh nghiém va kién thirc, mién 1a ho dwoc gidm sat hodc huéng dan vé viéc
sir dung thiét bj mét cach an toan va hiéu dugc nhitng mai nguy hiém lién quan.
Gilr ndi va day ngudn xa tam tay tré em duédi 8 tudi khi néi dang duwoc bat hodc dang dugc lam ngudi.
Khong dat day ngudn trén cac bé mat ndng, sic nhon.
Khong cdm dién hodc van hanh bang diéu khién bang tay wét.
Chi k&t n6i ndi v&i 6 cdm trén tudng néi dat. Luén dam bao rang phich cdm duwoc cdm ding cach vao & cdm
trén tuong.
Khong dat ndi trén hodc gan cac vat liéu dé chay nhu khin trai ban hodc rém.
Khéng dat ndi dua vao tuwdng hodc céc thiét bj khac. Cadc méat cda ndi phai cdch twdng it nhat 10cm dé ndi cd
thé lwu thong khong khi dé dang. Khéng dat bat ci vat gi Ién trén noi.
Khéng s dung thiét bj cho bat ky muc dich nao khac ngoai mé ta trong hwdng dan nay.
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Khéng dé thiét bj hoat ddng ma khéng cd sy gidm sat.

Trong qua trinh chién, khong khi néng va hoi nuwéc nédng sé thoat ra qua cac 16 thoat khi. Gilr tay va mat &
khodng cach an toan véi cac 16 thoat hoi. Ngoai ra, hdy can than véi hoi nwdc va khong khi ndng khi ban thao
r6 chién ra khoi noi.

Cac b& mat cda ndi o thé bi ndng trong qua trinh st dung.

RUt phich cdm dién ngay 1ap tirc néu ban thay khéi den bdc ra tir ndi. Doi khéi thodt ra hét trude khi thao rd
ra khdi noi.

D3t noi trén mot bé mat ngang, bang phang, chju nhiét va én dinh.

Thiét bi nay chi danh cho st dung thdng thudng trong gia dinh. N6i khéng danh cho st dung trong cac moi
trwong nhu bép clha céc clra hang, van phong, trang trai hodc méi trwdng lam viéc khac.

N&u ndi duoc sir dung khong ding cach, khong theo cac huwdng dan trong sach hwdng dan st dung hodc cho
str dung muc dich thuong mai, bdo hanh sé& khéng hop 1é va ching t6i ¢ thé tir ch8i moi trach nhiém dadi vai
thiét hai gay ra.

Rut phich cdm dién sau khi st dung va khi khong st dung trong thoi gian dai.

D& ndi ngudi trong khoang 30 phut trwdc khi ban vé sinh thiét bi hodc s dung tiép.

Thiét bj c6 cdng tic nhoé bén trong, khi kéo ré chién ra trong khi nau, ndi sé tu dong tat ngudn.

BAo VE QuA NHIET

NGi c6 hé théng bdo vé qud nhiét, néu hé thdng kiém soét nhiét dé bén trong khdong hop 1& hodc ndi qua
néng, ché& do bao vé qua nhiét sé ty dong dwoc bat va ndi s& ngirng hoat dong. Rut phich cdm day ngudn va
dé ndi ngudi bat trude khi tiép tuc sir dung.

Chi sau khi n6i d3 dwoc lam mat hoan toan, nut RESET & phia dudi cing clia ndi méi duwgc van hanh dé khai
dong lai néi chién khéng dau.

Ty PONG TAT

No6i dugce trang bi mét bd hen giy dém thoi gian. Khi ddng hd dém nguwoc vé 0, thiét bj s& phat ra tiéng chuéng

va tu dong tat. Dé tit thiét bj theo cach thi cong, hdy nhan nut “. " cho t&i khi man hinh hién thi thoi gian
dém nguoc 13 0.
Lwu y: N&u kéo khay chién ra trong khi nau, ndi cling s& ty dong tat.

TRruGC KHI SU DUNG

Thao bé tat ca bao bi dong gdi va tem nhian trudce khi st dung.

Lam sach hoan toan ré chién va khay chién bang nwdc ndng clng véi mét it nuwdc rira chén va miéng bot
bién.

Lau bén trong va bén ngoai ndi bang khan dm. Tuyét d6i khéng dugc nhing ndi vao nuwdc hodc chat 1dng
khac.

DAy |a mot loai ndi chién khéng dau hoat déng trén khdng khi ndng. Khéng dé dau vao ré chién hodc st dung
no6i dé chién cac loai m&.

CHUAN BI

D3t ndi trén mot bé méit ngang, bang phang, chiu nhiét va én dinh.
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e D3t ro chién vao ndi dung cach.
Lwu y: Khay chién phai dwoc dwa vao ndi ding cach, néu khdng ndi s& khéng hoat dong!
e C3m day ngudn vao & cam dién noi dat.
e Khoéng d6 dau hodc bat ky chat I6ng nao khac vao rd chién.
e Khong che phii ndi bang bat ki vat gi.
e D3t ndi & noi thodng khi dé nodi c6 thé hoat dong tot.

CACH sU’ DUNG

1. C3m day ngudn vao 6 cdm dién ndi dat.

2. Canthan kéo khay chién ra khoi noi va cho nguyén liéu vao ré chién bén trong khay.

Lwu y: Khdng duoc cho day hodc vt qua sé lugng nguyén liéu cho phép (xem phan “Cai dat” bén duwdi) vi diéu

nay cé thé anh hudng dén chat lwvong cta thyc pham.

3. D4y khay chién trd lai vao ndi chién ding cach. Khdng duwoc van hanh ndi khi khéng gan khay chién. Néu
khay chién khéng dwoc gan vao ndi ding cach, ndi s& khong hoat dong.

Thédn trong: Khong cham vao ré chién va khay chién trong khi néi dang hoat déng va ngay sau khi st dung, vi né

rat ndng, cé thé gy bdng nang. SIr dung tay cam dé kéo khay chién ra.

4. Nhan gilt nat \()/ trong 3 gidy dé m& khda bang diéu khién. Luya chon tinh ndng muén sl dung. Sau d6
diéu chinh nhiét d6 cho phu hop.

5. Xac dinh thoi gian nau can thiét cho méi loai nguyén liéu.
6. Nhan nuat “ =" [an nita dé bat dau.

a. Den cla biéu twong Quat a’ va Lam néng d s& sang.
BO dém thoi gian bat dau dém nguoc.

c. Trong qua trinh niu, dén cla biéu twong lam néng “ & ” thinh thodng sé& bat va tat. Biéu nay cho thay phan
tlr gia nhiét dang hoat ddng dé duy tri nhiét do cai dat.

d. DA3u thira s& dwoc chira & dudi day khay chién.

7. M6t s8 nguyén liéu can phai lac trong thoi gian ndu (xem phan “Cai dat” bén dudi). DE |ac cac nguyén liéu,
kéo khay chién ra khdi ndi bang tay cam va Idc né. Sau d6 day khay trd lai vao ndi chién khdng dau va tiép tuc
nau.

Thén trong: Khong nhan nut cla tay cam trong khi l3c.

Meo: Dé gidm trong lugng, ban cé thé I8y rd ra khoi khay va chi lac r8. D& lam nhuw vay, kéo khay ra khdi noi, dit

né [&n mot bé mat chiu nhiét va nhan ndt cta tay cam.

N&u ban cai dit thoi gian ndu xudng 1/2, ban sé nghe thay tiéng chudng hen gi® khi ban 1ac cac thanh phan. Tuy

nhién, diéu nay cé nghia |a ban phai cai dat lai bo hen gid vé thdi gian nau con lai sau khi lac.

Né&u ban dat hen gi® vé thdi gian ndu day du, s@ khdng cé tiéng chudng hen gid trong khi ndu va trudce khi hoan

thanh. Ban cé thé kéo khay ra bat c lic nao dé kiém tra diéu kién ndu nguyén liéu, ngudn s& tu dong tat va tiép

tuc lai sau khi d4y khay tr& lai ndi (bd hen gid van bat).

8. Khi két thic qua trinh ndu, ndi s& tat sau 5 tiéng bip.

9. Kiém tra xem cac nguyén liéu da chin déu hay chwa. Néu céc nguyén liéu chua chin déu, chi can day khay trd
lai vao ndi va cai dat bd hen gior thém vai phat.

10. P& |ay cac thuc pham nho ra khéi ré chién (vi du: khoai tay chién), nhan nat nha ré va nhac rd ra khéi khay
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chién. Khéng 1at nguoc ré khi né van dang gén vao khay, vi dau thira duéi ddy khay cé thé chay ngugc vao
thyc pham. Sau khi ndu, tly thudc vao loai nguyén liéu, hoi nuwéc cé thé bay ra tir khay.
11. B6 thyec phadm d3 chin ra td hodc dia.
Meo: DE Iy cdc thuc phdm Idn hodc dé v, sir dung mét cdi kep dé nhdc cdc chiing ra khdi ré chién.
12. Sau khi ndu xong, vui long ché it nhat 3 phat dé€ néi ngudi trwde khi tiép tuc st dung.
Chipir
Bang théng s6 dudi day gitp ban chon céc cai dat co ban cho tirng loai nguyén liéu ma ban mudn nau.
Lwu y: H3y nhé rang cac cai dit ndy mang tinh chat tham khao. Vi cac nguyén khac nhau vé ngudn gdc, kich
thudc, hinh dang cling nhu thuwong hiéu, ching t6i khdng thé dam bao cai dat nay |a t6t nhat cho cac nguyén
liéu chia ban.
Meo
e Tuy thudc vao kich thudc sé lugng, cadc nguyén liéu cé kich thudc nhd, mdng hodc s6 lugng it thuong
yéu cau thoi gian ndu it hon so véi cac nguyén liéu day, cé kich thuéce Idn hodc s6 lugng nhiéu.
e Lic cac nguyén liéu nhd trong thoi gian ndu s& t8i wu hoa két qua cudi cling va cé thé gilp ngdn nglra
viéc cdc nguyén liéu chin khong déu.
e Thém mdt chut dau vao khoai tay tuoi dé cé két qua gion hon. Sau d6 doi mét vai phat réi s dung ndi
chién khéng dau dé chién.
e Khdng ndu cac nguyén liéu béo ngady nhu xuc xich, m& trong néi chién khéng dau.
e Luong khoai tdy t&i thi€u cdn cho mét mé chién gion 1a 500 gram.
e D3t mot cai khay sat hodc dia s vao ré chién néu ban mudn nuéng banh hodc lam banh quy, hodc néu
ban mudn chién cac nguyén liéu dé va.

e Ban ciling c6 thé st dung ndi chién khéng dau dé& hdm ndng cac thuc phdm. D& ham ndng thuc pham,
d4t nhiét do 1én 150°C trong t8i da 10 phdt.

KHOI LUONG NHIETPO (°C) LAC GHI CHU
TOI THIEU —
101 DA (GR)
KHOAI TAY cU VA KHOAI TAY CHIEN
Khoai tay chién déng lanh  300-700 9-16 200 Lac
loai méng
Khoai tay chién dong lanh 300-700 11-20 200 Lac
loai day
Khoai tay chién lam tai 300-800 16-20 200 Lac Thém % mudng
nha (8x8mm) canh dau
Khoai tay thai que lam tai 300-800 18-22 180 Lac Thém % mudng
nha canh dau
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Khoai tay vuong 300-750 12-18 200 Lac Thém % mudng
canh dau

Khoai tay nghién 500 15-18 200 Lac

Bit-tét 100-500 8-12 180

Hamburger 100-500 7-14 180

buiga 100-500 18-22 180

SNACK

Thit ga vién tam bt déng  100-500 6-10 200 Lac
lanh

Banh mi ph6 mai 100-400 8-10 180

CAC LOAI BANH

Banh Quiche St dung khay
hoac dia nudng

Snack ngot St dung khay

hodc dia nudng

Bang tham khdo diéu chinh nhiét dé va thdi gian cho tirng loai nguyén liéu

Lwu y: Vui ldong tang thém 3 phat vao thai gian ndu khi ban st dung néi chién chua dugc lam ndng.
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LAM KHOAI TAY CHIEN TAI NHA

DE& lam khoai tay chién lam tai nha, hdy lam theo céc budc dudi day.
e Got vd khoai tay va cat thanh que mong.
e Rlra ki que khoai tay bang nudc sach va lau kho bang gidy an.
e DG 1/2 mudng dau 6 liu vao to chira khoai tay d3 cdt va tron cho dén khi dau tham déu.
e Gap tirng miéng khoai tay cho vao ré chién, d& phan dau thira trong t6 khéng chay vao ré chién. Sau dé
gan rd chién vao khay chién.
e Chién que khoai tay theo huéng dan trong sach huwéng dan nay.

LAM SACH

e V& sinh sach s& n6i sau khi si dung.

e Khong sir dung dung cu nha bép bang kim loai hodc vat liéu lam sach cé tinh mai mon dé Iam sach khay
chién va ré chién, vi diéu nay c6 thé lam hdng I1&p chéng dinh cla chung.

e Rt phich cdm dién ra khoi 6 cdm trén tudng va dé thiét bi ngudi.

Lwu y: Thdo khay chién ra khdi néi dé ndi ngudi nhanh hon.

e Sirdung khdn 4m dé lau sach bén ngoai ndi chién.

e Lam sach khay chién va r6 chién bang nudc &m, mét it nudc tay rira va miéng bot bién khdng mai mon.

Lwu y: Khay chién va rd chién 13 vat liéu khdng tham nudc.

Meo: Néu bui ban bj dinh vao r6 hodc day khay, hdy d6 day nwdc néng vao khay va st dung mét it nudc tay riva.

D3t ré chién vao khay va ngdm trong khoang 10 phut.

e S{rdung ban chai mém dé lam sach cac bd phan lam néng va dé loai bd céc nguyén liéu con sét lai trong ndi.

Bio quAn
e R0t phich cdm cla thiét bi va dé thiét bj ngudi hoan toan.

e DAam bdo rang cac bd phan clia ndi d3 dwoc vé sinh sach s& va khé réo.
e Bao quan ndi chién & noi sach s& va khé rao.

XU Ly su co

VAN bE NGUYEN NHAN GIAI PHAP

N6i chua duwoc cam dién.

Cam phich cdm dién vao 6 cdm trén
tudng ndi dat.

N6i khdng hoat dong

Chua cai dat thoi gian. Nhan nut tang/gidm dé diéu chinh.
Khay chién chua dugc gin vao noi Rat khay chién ra va gén lai vao noi.
dung cach.

B3o vé qua nhiét dugc bat. DE thiét bj ngudi trong vai phut va

khé&i déng lai thiét bi.
Khi kh&i ddng ndi, khdng nhan giit  Vui long nhan giit nit ngudn trong it
nut ngudn trong 3 gidy dé mé khéa nhat 3 gidy sau khi cam dién
bang diéu khién
Nguyén liéu khéng duoc Lugng nguyén liéu trong rd chién Chia nhd nguyén liéu thanh nhiéu [an
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nau chin

Cac nguyén liéu dwoc ndu
chin khéng déng déu.

Cac nguyén liéu khong
gion sau khi chién

Khong thé gan khay chién
vao ndi

Khéi trang bay ra khoi noi

Khoai tay chién chin khong
déu.

Khoai tay chién khong
gion.

qud 1én hodc qué nhiéu.
Nhiét do cai dat qud thap.

Thoi gian hen gio qua ngan

Mot s6 loai nguyén liéu can duoc lac
déu trong qua trinh nau.

Nguyén liéu cdt qua day hodc chua
dugc trén qua véi mot it dau an.

Cé qua nhiéu nguyén liéu trong rd
chién.

R6 chién chua dugc gan ding cach
vao khay chién.

Tay cam bij ket.

Ban dang chién, nau cdc nguyén liéu
c6 dau ma.

NGi chua dugc vé sinh sach sé dan
dén lwvong dau thira tir [An ndu
trudc van con dong trong khay.

Khong ngam khoai tay que dung
cach trudece khi chién.

Khong str dung dung loai khoai tay.

DO gion cta khoai tay chién phu
thudc vao luvgng dau va nudc trong
khoai tay chién.

nau.

Piéu chinh nhiét d6 theo bang hudng
dan trén

Diéu chinh thoi gian theo bang hudng
dan trén.

Xem bang hudng dan dé biét loai
nguyén liéu ndo can lac trong khi nau.
C3t mdng nguyén liéu va quét qua
mot I&p dau mong trudce khi chién.
Khéng cho lugng nguyén liéu qua day
hodc vuot mirc t6i da cho phép vao ré
Nhan ré chién xuéng khay cho dén khi
ban nghe thay tiéng click.

D4y tay cam sang vj tri nam ngang.
Khi ban chién cdc nguyén liéu cé dau
m& trong ndi, mot lwong 1&n dau sé rd
ri vao khay. Dau sé tao ra khéi trang
va khay c6 thé ndng hon binh thuong.
Diéu nay la binh thudng.

Khéi trang 1a do dau m& néng lén
trong khay. Vui long lam sach khay
sau mdi lan s dung.

Ngam khoai tay que trong t6 it nhat
30 phdt, sau d6 14y ching ra va lau
kho bang gidy an.

Vui long st dung khoai tay tuoi.

Hay chdc chdn rang ban da tham kho
nudc thira trén khoai tay trudce khi
thém dau.

Cat khoai tdy nhé hon va thém mot
chat dau &n dé co két qua tét hon.

DicH vU & THONG BAO QUAN TRONG

Né&u day ngudn bi hong, h3y lién hé véi nha san xuat, trung tdm bao hanh, dai ly dich vu phan phéi sdn pham

hodc ngudi ¢ trinh d6 chuyén mén dé thay thé va sita chita, trdnh gay nguy hiém.

Canh bdo: Thiét bj nay khéng danh cho nguwdi (ké ca tré em) bi gidm kha nang vé thé chat, giac quan, tinh than
hoac thi€u kinh nghiém va kién thirc siv dung, trir khi ho dwoc ngwdi chiu trach nhiém gidm sat hodc huéng

dan s dung thiét bj an toan.
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HuGNG DAN QUET MA QR SAN PHAM KiCH HOAT BAO HANH

Cach 1: Quét ma QR bang Zalo
- M& ing dung Zalo. - Click vao dau ( +) - Click vao “Quét ma QR”

© T .4l 83%m09:02 =an.. © 7 .40 83%m09:02

© 7 .4 84%m09:01

Q  Timbanbeg,

Tao nhém

=@n..
Q Tim ban bé, tin nhan ... @+ -|—
C7

sy | jch Zal Thém bai
9:00- em ban

Quét ma QR

L Lich Zalo
Mang xa héi 9:00 - {:J hop team media 11

G Jelo o
[Hinh &nh]

Zalo cho Médy Tinh

Facebool alo Messenger  WhatsApp

e‘ Harav Lich Zalo
Haravan 2 phat o Nhac her
Nhac hen: hop team media 11h séng t Truyén File
L i?g' Méi Lan
- Dichuyén vung quét dén m3 QR - Click vao “ C6 ” dé chuyén hudng dén trang

dang ky bao hanh

Thoéng bao

Link
https://m.me/9484843351662377ref=__hrf_w
_488593 khong phdi ma QR cua Zalo. M& bang
trinh duyét web?

Di chuyén camera dén vuing chira ma QR dé quét

Cach 2: Quét ma QR trén Iphone véi hé diéu hanh i0S11
- Huéng dan kich hoat chirc ndng quét ma QR bing camera: Vao Settings (cai d§t) > Camera (may anh) > Scan

QR Code (quét ma QR).
ol MOBIFONE 2210 @ 100% W ¢ ol MOBIFONE 2221 @ 100% - ¢
Cai dat £ Caidat Camera
Bao luu cai dat
J1  Nhac

LuGi @/
& Anh \

Quét ma QR &
B Camera

Quay Video 1080p t:
¥ Game Center
Quay chagm 1080p tai 1

- < Dinh dan
Nha cung cap TV i o
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- Sau khi cai dat xong ban m& phan mém chup hinh ra va chuyén camera dén ma QR sau d6 ban s& nhan
duwoc thong bao, ban hay click vao “ K&t ndi ” va lam theo huwéng din

r WI-FI MA QR

[ Két ndi mang "Telecom-20070511"

Két ndi vao mang Wi-Fi
“Telecom-20070511"?

Huy K&t noi

Cach 3: Quét ma QR trén hé diéu hanh Androi véi Google Assistant
Hwdng dan s dung Google Assistant trén Hé diéu hanh Android

'

Bam gilt nut Home dé m& ng
dung Google Assistant va lam
theo hinh minh hoa

Sau khi click vao biéu tugng éng
kinh bén trén (ng dung mé&
trinh camera, di chuyén dén ma
QR va click vao link theo hinh

Kich vao nut “Bat dau” va lam
theo hudng dan

eece

= | [ERE

Gidi thiéu
'Chao ban! Vui long cho ching téi biét s6

dién thoai cua ban dé tong dai vién lién hé
e PR Tr o TR

L2 NANY NA1 AON A4

TRUNG TAM BAO HANH VA CHAM SOC KHACH HANG
Mién Nam: 12/9 khu phd Tay, Qudc 16 13, Vinh Phu, Thuan An, tinh Binh Duong

Mién Bac: Thon Xam Thi, xa Hong Van, huyén Thudng Tin. Ha Noi

Hotline: 1900 1738

Website: www.MishioVietnam.com
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MOT sO CONG THU'C NAU AN VA1 NOI CHIEN KHONG DAU

Khé@u phén: 6 phén

Banh Scone dau tay

Nguyén liéu:

240 gr bot my da dung

50 gr dudng

8 gr bot né

1 gr mudi

85 gr bo nhat lanh cat miéng nhd
84 gr dau tay tuoi, cit nho

120 ml kem tuoi c6 ham luwgng
chét béo cao

2 qua trirng

10 ml tinh chéat vani

5 ml nuéc

Thaoi gian chuan bi: 10 phut
Thoi gian ndu: 12 phat

1
2

10

Trén déu bét my, dwdng, bdt nd va mudi.

Dam nhd bo cung véi bot bang dung cu nghién hodc mdy tron bot cam tay & téc dd thap cho
dén khi bo va bét trén thanh nhitng miéng vun nho.

Tron déu dau tay vao hdn hop.
Danh tan kem tuoi cing véi 1 qua trirng va tinh chat vani.

Tron nhe nhang hdn hop kem twoi vao hdn hop bot cho dén khi hoa quyén thanh mét khai
bot. Can mdng bdt dén khi dat dd day 38 mm.

Dung dung cu cat banh thanh nhitng hinh tron nhé.

Danh tan mét qua trirng vdi nudce. Phét 1én bé mat banh.

Lam néng ndi chién khéng dau Mishio. Diéu chinh nhiét dé 1én 175°C va an nat ngudn dé bat
dau.

L6t r6 chién bang gidy nén.

D3t tirng chiéc banh Ién phia trén gidy nén va diéu chinh thai gian 12 phut, cho dén khi banh
vang déu.

13
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Thit vién kiéu Y
Nguyén liéu:

227 gr thit bd xay nhuyén (75/25)
28 gr bot chién xU hodc vun banh mi

30 ml st¥a tvoi 3 gr bot toi

2 gr b6t hanh 2 gr |d oregano kho
2 gr |d mui tay khoé S6t marinara
Mudi, tiéu 1 qua triing

15 gr ph6 mai Parmesan bao min
% mudng canh nhé dau

Khé@u phan: 1- 2 phén Thoi gian chuén bj: 15 phut Thoi gian ndu: 8 phut
Trén déu thit bo xay, sita, trirng cac loai gia vi, tiéu, mudi va pho mai.

N&n thit thanh vién tron nho, c& trung. D& vao ngan da khodng 10 phut.

Lam néng ndi chién khdng dau Mishio.

L4y thit vién ra khoi ngdn da, tron déu véi dau dn va dat vao rd chién.

Diéu chinh nhiét do 1én dén 205°C va hen thoi gian ndu 8 phut.

o A W N

Rudi s6t marinara, rac thém phd mai parmesan cat sgi [&én phia trén va thudng thirc.
b ’ ? n
Ga nuwdng thao moc

Nguyén liéu:

3 dui ga nguyén xwong va da
3 tdi ga nguyén xuwong va da
30 ml dau 6liu

20 gr bot toi

6 gr mudi

1 gr tiéu den

1 gr xa hwong kho

1 gr hwong thdo moc kho

_ 1grngaigidm

Khédu phén: 3 phén Thoi gian chuén bi: 35 phut Thoi gian ndu: 20 phut
Xoa déu thit ga vdi dau éliu va céc loai gia vi.

U'ép thit trong vong 30 phut.

Lam néng néi chién khdng dau Mishio.

Xé&p déu thit ga vao ré chién.

v A W N B

Chon ché d6 ndu “Ga”, diéu chinh nhiét d6 1én dén 195°C va hen thdi gian ndu 20 phut va an
nut ngudn dé Bat dau.
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Thit cot 18t phong cach Bac Carolina

Nguyén liéu:

2 miéng thit c6t 18t khdng xuong
15 ml dau thuc vat

25 gr duong nadu

6 gr &t bét Hungari

2 gr mu tat

2 gr hat tiéu den mdi xay

3 gr b6t hanh

3 gr bot toi

Tiéu, mudi

Khéu phan: 2 phén Thoi gian chudn bj: 5 phut Thoi gian ndu: 10 phut

1
2
3
4
5
6

Xoa déu dau lén 2 miéng thit.

Trén déu céc loai gia vi va udp trong von 10 phut.

Lam néng ndi chién khdng dau Mishio.

Xé&p déu thit vao ré chién.

Chon ché d6 nau “Bit-t&t”, hen thoi gian ndu 10 phut va an niGt ngudn dé Bat dau.

Gap thit ra khoi ré chién sau khi ndi d3 tat, dé thit nghi 5 phut trudc khi thudng thire.

Ca hoi bo sot chanh

Nguyén liéu:

2 miéng ca hoi phi lé 100 gr
10 ml dau thyc vat

30 gr bo

30 ml nudc cét chanh tuwoi

1 nhanh t6i bdm nhéd
6 ml s6t Worcestershire

RS ) f

—_— & ’ Tiéu, mudi

e = x &5
Khéu phan: 2 phén Thoi gian chuén bi: 3 phut Thoi gian ndu: 8 phut

1 Udp ca hoi véi tiéu mudi.

2 Lam ndng ndi chién khdng dau Mishio & 175°C.

3 Quét mot I&p mdng dau dn 1én miéng ca va xép déu vao ré chién

4 Chon ché d6 nau “Ca”, hen thoi gian ndu 8 phut va an ndt ngudn dé Bat dau

5 Trén déu bo, nwdc cbt chanh, toi va st Worcestershire trong mot chiéc néi nhd va dun &
nhiét d6 thap trong 1 phut.

6 Gap cé ra khdi r6 chién. Thudng thirc cing com trang va rudi st bo chanh 1én trén.
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Tom sot Cajun

Nguyén liéu:

6 gr mudi

2 gr sot 6t paprika
2 gr b6t toi

2grgiaviY 2 gr bot 6t
1 gr bot hanh 1 gr &t cayenne
1 gr tiéu den 1 gr la xa huvong kho

454 gr tdm to bdc vé va 1am sach
30 ml dau 6liu

Chanh xanh cat miéng

Khéu phan: 2-3 phan Thoi gian chuén bi: 3 phut Thoi gian ndu: 5 phut
1 Trén déu cdc loai gia vi va dé riéng.
2 Tron déu tdm véi dau dliu. Sau d6 ric gia vi d3 tron déu |én bé mat tom.
3 Lam néng néi chién khdng dau Mishio.
4 Xé&p déu tém vao ré chién
5 Chon ché& d6 “Tém”, hen thdi gian ndu 5 phut va an nit ngudn dé Bat dau.
6 Lac r6 chién gitra qua trinh nau.
7 Trang tri cung chanh tuoi cat miéng va bat dau thudng thirc.

Banh my nwd'ng ph6 mai

Nguyén liéu:

43 gr bo quay chay

4 |4t banh my trang

57 gr phd mai cheddar dang khéi, cit nho

Khéu phan: 2 phén Thoi gian chudn bj: 3 phit Thoi gian ndu: 5 phut
Dung chdi phét déu bo [&n mdi mit banh my.

Kep pho mai vao gilra 2 |at banh my.

Lam néng néi chién khong dau Mishio & 175°C.

X&p banh my vao ré chién. Hen thoi gian 5 phit va an bat dau

v A W N R

Cat chéo va thudng thirc.
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Khoai tdy nwdng kiéu Phap

" B Nguyén liéu:

2 cu khoai tay thai thanh sgi dai ¢c® 76 x 25 mm
1 lit nwdc lanh dé ngdm khoai

15 ml dau an

3 gr bot téi

2 gr b6t 6t paprika

Tiéu, Mudi
S&t ca ketchup hodc sét salad

Khé@u phén: 4 phén Thoi gian chudn bj: 30 phut Thoi gian ndu: 28 phut
Got vo va thai khoai tay thanh sgi dai c& 76x25mm va ngdm nuwdc trong 15 phut.
R{ra sach khoai tay bang nuéc lanh va tham kho.

Thém dau an va gia vi vao khoai tay, tron déu.

Chon ché& d6 lam ndéng ndi chién & 195°C va an bat dau.

ua A W N B

~

X&p khoai vao rd chién va chon ché dé “Khoai tay chién”. Biéu chinh thai gian 28 phat. Chay
I3c rd gitra thoi gian ndu dé khoai chin déu.

6 L4y khoai ra va rac tiéu mudi. Thudng thirc cung sot ca ketchup hoic st salad.

Thit clru Shawarma xién nwéng

Nguyén liéu:

300 gr thit clru xay
2grthila

2 gr b6t &t paprika
3 gr bét toi

2 gr b6t hanh

1 gr bot qué

1 gr nghé

1 grhatthila

1 gr hat mui xay

Khé@u phén: 2 phén Thoi gian chuén bij: 12 phut Thoi gian ndu: 8 phut
1 Trén déu tat cd nguyén liéu trong 1 chiéc bat Ion.
2 Xién tirng xién thit c& 85 gr vao que tre, sau dé dat vao td déng trong 10 phut.
3 Lam néng néi chién khdng dau.
4 D3t thit xién vao ré chién da dugc 1am ndng, chon ché d6 “Bit-tét”. Piéu chinh 8 phut va

nhan nut ngudn dé bt dau.
5 Thudng thire vai s6t sira chua chanh vang hodc bat ki loai sét ndo ban thich.
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Cam on ban
da lua chon chung toi!

@mlsmo

Tham gia cdng déng ngudi sir dung ndi chién Mishio trén Facebook
dé tham khao va download thém nhiéu cdng thirc ndu an danh riéng
Tham gia  chonéi chién khang dau:

www.Facebook.com/groups/noichienmishio/

Té nh UJ'.S,n g Céng thirc ndi bat, nhitng mén dn ngon hang tuén
Phuwong phap ndu dn nhanh-Céng thirc don gian, tiét kiém thei gian

www. MishioVietham.com

Wm , , Céc san phim méi, wu d3i hip din tir Mishio
Q‘ Kham pha
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