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Hay doc k§ thong tin quan trong nay trudc khi ban st dung thiét bj va hay
c4t gitt nd dé tién tham khao sau nay.

Nguy hiém

Ludn cho nguyén liéu can chién vao gid, dé ngén khong cho nguyén
liéu cham vao céc thanh dbt.

Khoéng che chan cira hit gié va clra thoét gid khi thiét bi dang hoat
dong.

Khéng cho dau &n vao ndi vi lam nhu vay co thé gay ra nguy co chay.
Khéng nhing thiét bi vao nudc hay bat ky chat Idng nao, hodc rira
dudi voi nudc.

Khong dé nudce hay bat ky chat 16ng nao khac dé vao thiét bi dé tranh
bi dién giat.

Khong duac cho nguyén liéu vuot qué chi bdo mutc tdi da trén gid.
Khdng cham vao bén trong thiét bi khi thiét bi dang hoat déng.
Ludn dam bao bd tao nhiét sach va khéng coé thirc an dinh vao.

Canh bao

Kiém tra xem dién ap ghi trén thiét bi c6 tuong rng vdi dién ap nguodn
noi st dung trudce khi ndi thiét bi véi ngudn dién.

Khong st dung thiét bi néu phich cdm, day dién ngudn hay chinh thiét
bi bi hu hong.

Néu day dién ngudn bi hu hdng, ban nén thay day dién tai trung tdm
bao hanh cla Philips, trung tdm bao hanh do Philips Gy quyén hodc
nhitng noi cé kha ndng va trinh do tvong duong dé tranh gay nguy
hiém.

Tré em tir 8 tudi trd |én va nhi*ng ngudi bi suy giam nang luc vé thé
chét, gidc quan hodc tdm than, hodc thiéu kién thirc va kinh nghiém
6 thé st dung thiét bi nay néu ho duwagc giam sat hodc hudng dan st
dung thiét bi theo cach an toan va hiéu dugc cdc mbi nguy hiém lién
quan. Khong dé tré em choi dua vdi thiét bi. Khéng dé tré em thuc
hién viéc vé sinh hodc bdo dudng danh cho nguoi dung trir khi ching
trén 8 tudi va duoc gidm sat.

Dé thiét bi va day dién ngoai tam vdi cla tré em dudi 8 tudi.

Khong dé day dién gan nhitng bé mat néng.

Chi n6i thiét bi vao 6 cdm dién cé day tiép dat. Lubn dam bao phich
cam duoc cdm chit vao 6 cam dién.

Thiét bi nay khéng duoc thiét ké dé hoat dong nhu bd hen gio cdm
ngoai hodc hé théng diéu khién tir xa riéng.

Khong dé thiét bi sat vai tudng hodc sat vdi cac thiét bi khac. Gitr
khodng cach t6i thiéu 10 cm phia da3ng sau va cac canh bén va 10 cm
khodng cach phia trén thiét bi. Khong d3t bat ky vat gi |én trén thiét
bi.
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Khoéng st dung may cho bat ky muc dich nao khac ngoai muc dich
dugc md ta trong hudng dan st dung.

Trong khi dang chién bang khi néng, ludng hoi ndng duoc day ra cira
thoat gié. Gitt tay va mat ban cach xa ludng hoi va ctra thoat gié &
khodng cach an toan. Cling cin than vdi ludng haoi néng va khéng khi
khi ban 14y néi ra khoi thiét bi.

Céc bé mat ¢ thé tiép xuc cd thé trad nén rat néng khi thiét bi dang
duoc st dung.

Ndi, gid va cac phu kién nam bén trong Airfryer s& néng 1&n trong khi
s dung. Hay can than khi ban cam ching.

Khong dat thiét bi trén hodc gan bép ga néng hay tat ca cac loai bép
dién khac, hoac dat trong |0 dun.

Khoéng cho nguyén liéu nhe dé bay hodc gidy nudng banh vao thiét bi.
Khong dat thiét bi lén trén hodc gan cac vat liéu dé chay nhu khin lau
ban hodc rém treo.

Khong dé thiét bi chay ma khéng cé ngudi theo ddi.

Ngay lap tic rit phich cdm cta thiét bi néu ban thay cé khéi den bbc
ra tir thiét bi. Chd khéi nglrng béc hdn rdi mdi kéo ndi ra khoi thiét bi.
Bdo quan khoai tay: Nhiét do phai & muc thich hop vdi loai khoai tay
duaoc bao quan va phai cao hon 6°C dé gidm thiéu nguy co tiép xtc
vdi acrylamide trong thuc pham d3 qua ché bién.

Khong cdm phich cdm cla thiét bi vao & dién hay st dung bang diéu
khién bang tay uét.

Thiét bi nay duoc thiét ké dé str dung & nhiét d6 moi truong trong
khoang tir 5°C dén 40°C.

Chay

Thiét bi nay duac thiét ké chi dé dung trong gia dinh. Thiét bi khong
duac thiét ké dé str dung trong cadc méi trudng nhu khu vire bép cho
nhan vién trong ctra hang, van phong, trang trai hodc cdc moi trwong
lam viéc khéc. Thiét bi cling khdng duac thiét ké dé st dung b
khdch luwu trd tai khach san, nha nghi, loai hinh nha tro qua dém cé
phuc vu dn sang va cac moi trvong cu trd khac.

Ludn mang thiét bi dén trung tdm dich vu duagc Gy quyén bdi Philips
dé kiém tra hodc stra chita. Khéng tu tim cach stra chita thiét bi, néu
khong ché dd bao hanh s& mét hiéu luc.

Néu thiét bi duac st dung khéng dung cach hodc dung cho nhitng
muc dich chuyén nghiép hay ban chuyén nghiép hodc néu thiét bi
duac st dung khong theo hudng dan, ché déd bao hanh s& bi mat hiéu
luc va Philips s& khéng chiu trach nhiém dbi vai bat cr hu héng nao
phét sinh.

Ludn dat va st dung thiét bi trén bé mat phang, nam ngang, khé rao
va chéc chén.

Ludn rut phich cdm dién cta thiét bj ra sau khi st dung.

DE thiét bi ngudi xudng khoang 30 phut trudc khi cdm ndm hodc lam
sach thiét bi.
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- Dam bdo nguyén liéu duoc ché bién bing thiét bi nay chuyén sang
mau vang thay vi mau den hodc nu. Loai bd nhitng phan @b an thira
bi chay. Khéng chién khoai tay tuoi & nhiét dé trén 180°C (dé gidm
thiéu viéc tao ra acrylamide).

- Can than khi lam sach khu vuc phia trén cla khoang ndu: Thanh dét
néng, canh clia cac bd phan bang kim loai.

- Ludn dam bao thirc &n duoc nau chin trong Airfryer.

- Ludn dam bao ban cé thé sir dung cac nut diéu khién trén Airfryer dé
dang.

- Khindu thitc 8n cé nhidu md, Airfryer cé thé tda ra khoi.

bién tlr trwong (EMF)
Thiét bi Philips ndy tuan thi tat ca cac tiéu chudn va quy dinh hién hanh
lién quan dén dién tir truong.

Tw dong ngat dién

Thiét bi ndy duoc trang bi chirc ndng tu ddng ngat. Thiét bi s& tu ddng tat
néu ban khong nhan nut trong vong 20 phut. D& tat thiét bi theo cach tha
cong, nhan nut Bat/Tét.

Chulc mirng don dat hang cla ban va chao mirng ban dén vai Philips!

Dé duoc hudng lgi ich day du tir sy hé trg do Philips cung cap, hay déng
ky san phadm tai www.philips.com/welcome.

Philips Airfryer la ndi chién khéong dau duy nhét st dung cong nghé Rapid
Air doc ddo dé chién rdn mén &n khoai khdu ctia ban ma khong can thém
dau hodc chi can thém mét it dau, ddng thdi cé thé gidam lwong chat béo
dén 90%.

Co6ng nghé Rapid Air ctia Philips 1am chin thic phdm t&r moi hudng, cung
vdi thiét k& hinh sao gitp thitc 3n vang gion va thom ngon.

Gid day, ban cé thé thudng thitc thuc pham chién hoan hao, gion bén
ngoai va mém bén trong. Chién ran, quay, nwdng thit va nwdng banh dé
chudn bi nhitng bita 4n ngon miéng trd nén nhanh chéng, dé dang va cé
loi cho strc khoe.

Dé co dugce nhidu cdm hirng hon, biét nhiéu cong thirc ché bién va thong
tin han vé Airfryer, vui long truy cap www.philips.com/kitchen hoic tai
xudng Ung dung NutriU* mién phi cho 10S® hodc Android™.

*(Png dung NutriU cé thé khéng cé sén & québc gia cla ban.

Trong trudng hap nay, vui long truy cap trang web Philips & quéc gia cla
ban dé tim cac cdng thirc ché bién thi vi.
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M6 ta chung
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Bang diéu khién
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Nut tang nhiét do

NUt giam nhiét d6

Nut menu

Cac menu ché do cai dat trudce
NUt Bat/Tat

NUt gidm thoi gian

Nut tang thoi gian

Chi bdo thai gian

Man hinh

Chi bdo nhiét do

Chi bdo MAX (Téi da)

Gio

NUt thao gid

NOi

Day dién

Clra thoat gio

Clra hidt gio
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Truéc khi st dung 1an dau
1 Thdao gd tat ca cac vat liéu dong goi.
2 G& bo tat cd miéng ddn hodc nhan (néu cd) ra khéi thiét bi.

3 Lam sach k§ thiét bj trudc khi st dung [an dau, nhu dwoc chi dan
trong chuong vé sinh.

Chuan bij str dung

1 D3t thiét bj trén bé mat bang phang, nam ngang, 6n dinh va chiju
duoc nhiét.

=

« Khong dat bat ky vat gi 1én trén dau hodc trén cac mit bén cla thiét bi. Lam
nhu vay cé thé pha v& dong khi va anh hudng dén két qua chién.

o Khong dat thidt bi dang van hanh gan hodc dudi cac dd vat ma cé thé bi hoi
nudc lam hdng, vi du nhu tudng va td chén.

St dung thiét bj

Bang thuc pham

Bang dudi day gitp ban chon céc cai dat co ban cho cac loai nguyén liéu
ban mudn ché bién.

Luuy

 Luuy rang cac cai dat nay chi la cac dé nghi. Vi nguyén liéu khac nhau vé
ngudn gbc, kich thudce, hinh déng cling nhu nhan hiéu, ching tdi khong thé
bao dam cai dat tbt nhat cho nguyén liéu cda ban.

« Khiché bién lvong thuc phdm Ién hon (nhu khoai tay chién, tom, dui ga, thuc
pham déng lanh), ban nén Ic, lat hay tron nguyén liéu trong gid 2 dén 3 1an
dé dat hiéu qua chién vang déu.

o ria Lwgng tdi thiéu - | Thei gian .
Nguyen Ileu (phat) M

Khoai tay déng lanh lat 200-500g / 16-22 180°C/350°F | « LAc, It hodc tron 2-3 1an

mang (7x7 mm/0,3x0,3 7-18 oz trong khi chién

inch)

Khoai tay tu lam (day 200-500g / 18-26 180°C/350°F | « Lac, lat hodc tron 2-3 [an

10x10 mm/0,4x0,4 inch) | 7-18 oz trong khi chién

Vién thit ga dong lanh 200-600g / 10-15 200°C/400°F | » L&c, lat hodc tron gilta
7-21 oz chirng

Cha gio dong lanh 200-600g / 10-15 200°C/400°F | « L&c, lat hodc tron gitta

7-21 oz chirng
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PR Lwgng tdi thi€u - | Thei gian .
Nguyen Ileu (phl’lt) M

Hamburger
(khoang 150 g/5 oz)

Tang thit bam

Sudn miéng khong
xuong (khoang 150 g/5
0z)

Xuc xich mong
(khoang 50 g/1,8 oz)
Dbui ga

(khoang 125 g/4,5 oz)
Uc ga

(khoang 160 g/6 oz)

Ca nguyén con (khoang
300-400 g/11-14 oz)

Philé cd
(khoang 200 g/7 oz)

Rau trdn (cat miéng 16n)

Banh Muffin
(khoang 50 g/1,8 oz)

Banh ngot

Banh mi nudng san
(khoang 60 g/ 2 0z)

Banh mi tu lam

1-3 miéng thit | 15-20
800 g/ 28 0z 50-55
1-2 miéng 11-15
1-6 cai 9-13
2-6 cai 18-24
1-3 cai 20-25
1 con 15-20
1-3 (1 16p) 22-25
200-600 g/ 10-20
7-21 0z

1-7 12-14
500 g/18 oz 50-60
1-4 cai 6-8
500g/18 0z 50-60

200°C/400°F

150°C/300°F

200°C/400°F

200°C/400°F
180°C/350°F
180°C/350°F
200°C/400°F
160°C/

325°F
180°C/350°F

180°C/350°F

160°C/325°F
200°C/400°F

150°C/300°F

Str dung phu kién nuéng
banh

Lac, lat hodc tron gitra
chung

Lac, lat hodc tron gitta
chung

Lac, lat hodc tron gitta
chung

Cai d&t thdi gian nau theo
khau vi riéng

Lac, lat hodc tron gitta
chirng

St dung cbc lam banh
muffin

Dung khudn nudéng banh

St dung phu kién nudng
banh

L4t cang phéng cang tét dé
tranh cham vao thanh g6t
khi Iy banh mi ra.
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Chién bang khéng khi

Mo

« DAy la san phadm Airfryer hoat dong nho khi néng. Khéng cho dau dn, m&
chién hoic bat ky loai chat I6ng nao khac vao nbi.

« Khéng cham vao cac bé mat néng. Dung num hodc tay cdm. Cam ndi néng
bang ging tay lam bé&p chéng néng.

« Thiét bi nay chi dé dung trong gia dinh.

o Thiét bi c6 thé béc ra mot it khéi khi ban st dung Ian dau. Pay Ia hién
tweng binh thuwong.

« Khéng can phai lam néng trudc thiét bi.

1 C3m phich cdm vao & dién.

2 Kéo tay cam dé |ay ndi cd gan giod ra khoi thiét bi.

3 Cho nguyén liéu vao gid.

=

o Airfryer cé thé ché bién rat nhiéu loai nguyén liéu. Tham khao 'Bang thuc
pham' dé biét s6 lwong chinh xac va thoi gian ndu nudng udc chirng.

« Khéng vuot qud sé lugng duagc chi dan trong muc ‘Bang thuc pham’ hodc dd
qua nhidu nguyén liéu vao gid vuagt qua chi bdo ‘MAX’ (Téi da) vi lam nhu vay
c6 thé anh hudng dén chat lwong clia mén chién.

« Néu ban mubn ché bién nhiéu loai nguyén liéu clng luc, hdy dam bao réng
ban d3 kiém tra thdi gian ndu nuwdng dé xuat dugc yéu cau cho cac loai
nguyén liéu khac nhau trudce khi bét dau ché bién cac loai nguyén liéu nay
clung mot Iuc.
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4 Lép ndicé gén gid vao lai Airfryer.

Chay

« Khéng dugc sir dung ndi ma khdng cé gié trong dé.
« Khéng cham vao ndi hodc gié trong khi str dung va mét théi gian sau khi st
dung, vi cac bd phan nay rat néng.

5 Nhan nit B4t/Tat ngudn dé bat thiét bi.

6 Nhan nat tdng hodc gidm nhiét d dé chon nhiét dé can thiét.

‘_

—
]
A —
LT

7 Nhan nit tdng thoi gian dé chon thoi gian can thiét.

8 Nhan nut Bat/Tat dé bat dau qua trinh ndu nuwéng.
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Luuy

« Trong khi ndu nudng, nhiét d6 va thdi gian s& luan phién duoc hién thi.

o Phut ndu nudng cudi cling s& dém nguaoc theo don vi gidy.

« Tham khao bang thuc pham kém theo céc cai d&t ndu co ban danh cho nhiéu
loai thuc pham khéc nhau.

£ veo

« Trong khi ndu nuéng, néu ban mudn thay déi thdi gian ndu hodc nhiét 4o
nau, hdy nhan nut tdng hodc gidm tuong (ng bat ky ldc nao.

« P& tam dirng qud trinh ndu nudng, hay nhan nut Bat/Tat. D& tiép tuc lai qué
trinh ndu nwéng, hdy nhan nat Bat/Tét 13n nita dé tiép tuc qué trinh ndu
nudng.

o Thiét bi s& tu dong & ché dd tam dirng khi ban kéo néi va gid ra. Qué trinh
nau nudéng sé tiép tuc khi ban ldp ndi va gio vao lai thiét bi.

« P& thay d&i don vi nhiét d6 tir don vi d6 C thanh dd F va nguwoc lai trén
Airfryer, hdy nhan nit ting va gidm nhiét dé cung moét lic trong khodng 10
giay.

Lwuy

o Né&u ban khong d3t thoi gian ndu can thiét trong vong 30 phut, thiét bi s& tu
dong ngat dién vi ly do an toan.

o Mot s6 nguyén liéu can phai lac hoic lat gitta chirng khi dang ché bién (xem
'Bang thuc pham'). D& lac nguyén liéu, hay kéo ndi cd gén gio ra, dat ndi lén
trén b& mat chiu nhiét, truot nép va nhan nut thao gid dé thao gio va lac gio
trén bdn nudc. Sau dé d&t gid vao trong ndi va truot ching vao lai thiét bi.

o Néu ban dit bd hen giey dén mot nira thoi gian ndu nudng, khi ban nghe thay
b6 hen gid phat tiéng chudng, d6 13 Itc ban phai lac hodc 1at nguyén liéu. Phai
chéc chan da dat lai bo hen gid dén thdi gian nau con lai.

9 Khi ban nghe thay bd hen gid phat tiéng chudng thi nghia 1a thai gian
nau duogc cai dat da hét.

Lwuy

o Ban cd thé dirng qud trinh ndu nudng theo cach thi cong. DE lam vay, ban
hdy nhan nut Bat/Tat.

10 Kéo ndira va kiém tra thirc &n d4 chin hay chua.

Chuy

< NBi Airfryer néng sau qua trinh ndu nwéng. Ludn dit ndi trén mot bé mit
chiu nhiét (vi du nhw gia ba chan, v.v.) khi ban thao ndi khéi thiét bi.

Lwuy

o Néu nguyén liéu d3 chin, chi can trugt ndi trd lai thiét bi Airfryer bang tay
cam va cong thém vai phut vao thoi gian cai dit.
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11 DE Iay nguyén liéu kich c& nhé ra (nhu khoai tay chién), hdy nhic gid
ra khoi ndi bang cach truot ndp ra trwdc tién, sau dé nhan nat théo

32

gio.
Chuy

« Sau khi ndu nwéng xong, ndi, gid, vo trong va nguyén liéu rat néng. Tuy
vao loai nguyeén liéu cé trong Airfryer, cé thé sé c6 hoi nwéc thoat ra khoi
nodi.

12 D6 hét nguyén liéu trong gid vao td hodc dia. Ludn |3y gid ra khoi nbi
dé& d6 nguyén lidu ra vi ddu néng cé thé dong lai & day noi.

Luuy

« Dung kep dé Iay thitc &n dang miéng I6n hodc dé& v& ra.

« DAau thira hodc m& ran tir nguyén liéu duoc thu & déy noi.

« Tuy vao loai nguyén liéu dang ndu ma ban c6 thé mudn can than dé hét dau
thira hodc m& ran ra khai ndi sau moi mé ché bién hodc trude khi lac hay thay
thé gid trong noi. DAt gid trén mot bé mat chiu nhiét. Peo ging tay lam bép
chéng néng dé dd sach dau thira hodc md& ran. Dt gio vao lai ndi.

Khi mé nguyén liéu nay da duoc ché bién xong, thiét bi Airfryer sén sang
ngay |ap tic cho viéc ché bién mé tiép theo.

Lwuy

o L&p lai cc budc 3 dén 12 néu ban mudn ché bién mdt mé nguyén liéu khac.

Chon ché d6 giitr am

1 Nhan nGt Bat/Tat dé bat Airfryer.

2 Nhan nat menu nhiéu lan khi biéu tugng gitt &m nhap nhay.
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3 Nhén nGt Bat/Tat dé bt dau ché do gir am.

Lwuy

« BO hen gid gitt 4am duoc dat thanh 30 phut. Dé thay déi thai gian gitt 4m (1 -
30 phut), nhan nut gidm thoi gian. Thai gian s& tu ddng dugc xac nhan.
« Ban khong thé thay déi nhiét dd & ché dé gitt am.

4 Pétam dirng ché do gilt &m, hdy nhan nut Bat/Tat. D& tiép tuc lai
ché& do gitr &m, hay nhan ndt Bat/Tat [an nira.
5 D& thoat ché& do gitr 4m, hdy nhan gilr nit Bat/Tét.

Meo

o Néu thirc 3n nhu khoai tay chién khéng con gion nita trong khi & ché do git?
4m, hay rat ngén thoi gian gitt 4m bang cach tat thiét bi sém hon hodc lam
gion thirc an Ién trong 2-3 phut & nhiét dé la 180°C/350°F.

=P

« Trong khi & ché d6 gilt 4m, quat va bd tao nhiét bén trong thiét bi s& thinh
thoang bat 1én.

o Ché dd gilt 4m duoc thiét ké dé gitt 4m thitc &n cla ban ngay sau khi d& ndu
chin trong Airfryer. Ché d6 nay khong duagc dung dé ham néng lai.

N&u nwéng bang cac ché do cai dit truwdrc

1 Lam theo cac buwdc 1 dén 5 trong chwong “Chién bang khong khi”.

2 Nhan nat menu. Biéu tugng thyc phdm déng lanh nhap nhady. Nhan
nut menu nhiéu Ian khi biéu tugng ché& d6 cai dat trudc ma ban can

11217 5 ;

10 L nhap nhay.

3 B&t dau qua trinh ndu nwdng bang cach nhan nat Bat/Tat.

=

« Trong bang sau day, ban cé thé tim thém thong tin vé cc ché do cai dat
trudc.
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Thei gian cai
Ché do cai dat trwéc dat truwdc
(phut)

Nhiét dd cai dit | Trong lwong ETSi

trudc da) [heoeitin

« Snack khoai tay dong
lanh vi du nhu khoai

&ag‘ 180°C/ tay dong lanh, khoai
Snack khoai tay déng 22 350°F 500 g/18 oz taY mdi cau, khoai tay
lanh [wdi, v.v.

« Lac, lat hodc tron 2-3
Ian trong khi chién

« St dung khoai tay bot
L4t cdt day 10x10mm /
0,4%0,4 inch

. » Ngam trong nudc 30
% A _ 26 ;ggg/ 500 g/18 oz phut, 1y ra dé rdo sau
Khoai tay tuoi dé cho thém % dén 1

thia canh dau
« L&c, 1at hodc tron 2-3
|an trong khi chién

Toi da 6 dui ga

d> 24 iggg/ 750 g/26 oz « Léc, 1at ho3c tron trong
Dui ga khi chién
;<
Phi l& c& khoang 23 160°C/325°F | 600 g/21 oz
200 g/7 oz
@ 13 180°C/ 50g/1,8 0zmbi |« 7 banh muffin trong
Banh Muffin 350°F banh muffin mot mé
g B Y aogue [t
Suwdn miéng g g
. « Catmiéng1dn
@ 20 ggg/ 600 g/21 oz « St dung phu kién
Rau tron nuwdng banh XL
5 80°C/ . « Khéng thé diéu chinh
=L 175°F el ST e nhiét do

(0}
=
W
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Thay d&i sang ché& dd cai dit trwdc khac

il

| 217
[y

1 Trong khi ndu nuwdng, ban cé thé dirng qua trinh bang cach nhan gitr
nut Bat/Tat nguon. Sau dé thiét bj s& & ché do cho.

2 Nhan nGt B4t/T4t [an nira dé bat thiét bi.

3 Nhan nat menu nhiéu Ian khi biéu tuong ché& d6 cai dit trudc ma
ban can nhap nhay.

4 Nhan nut Bat/Tat dé bat dau qua trinh ndu nuéng.
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Ché& bién khoai tay chién tw lam tai nha

Dé ché bién khoai tay chién ngon miéng tu lam tai nha bang Airfryer:

- Chon loai khoai tay thich hgp cho mén khoai tay chién, vi du nhu
khoai tay tuoi (it) bot.

- Tét nhat 1a nén chién khoai tay bang khéng khi theo khau phan téi da
500 g/18 oz dé c6 duac hiéu qua chién vang déu. Cac miéng khoai tay
chién I¢n han thudng it gion hon so véi cac miéng nho.

1 Got sach vo khoai tay va cat thanh tirng miéng dai
(day 10 x 10 mm/0,4 x 0,4 inch).

2 Ngam cic miéng khoai tay trong mot td nudc trong it nhat 30 phut.

3 V6t hét khoai tay ra khoi t6 va dé rdo nwdc bang khan dn hoic gidy
an.

4 Cho nira thia canh ddu an vao t6, cho cdc miéng khoai tay vao té va
tron déu cho dén khoai tay phl w6t dau.

5 Dung tay hodc va dai c6 16 dé |ay cac miéng khoai tay ra khoi t6 sao
cho dau thira duoc gilr lai trong to.

=P

« Khong nghiéng t6 dé trut tat ca cadc miéng khoai tay trong gid cing mot luc,
dé trdnh dau thira chay vao day noi.

6 Cho cac miéng khoai tay vao gio.

7 Chién khoai tay va lac gid 2-3 Ian trong khi chién.

« DE gid, ndi va mat trong cla thiét bi ngudi xudng hoan toan trwdc khi bat
dau lam sach.

+ Nbi, gié va mat trong chia thiét bj c6 mét I&p phi chéng dinh. Khéng dung
dung cu ndu dn bang kim loai hodc cac vat liéu lam sach mang tinh 3n mon,
vi nhu vay c6 thé 1am héng 1&p chdng dinh.

Lau chui sach thiét bi sau mdi 1an st dung. Trdt dau m& ra khoi ddy ndi
sau mdi lan s dung.
1 Nh&n nat Bat/Tat ngudn (/o) dé tt thiét bi, rat phich cdm diénra
khdi 6 cdm va dé thiét bi ngudi xuéng.
Meo

« LAy noi va gio ra dé gitp cho Airfryer mau ngudi hon.

2 D6 dau md thira ra khoi day noi.
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3 R(ra ndi va gid trong may rlra chén. Ban cling c6 thé lam sach ching
bang nudc ndng, nwéc rira chén va mot miéng x&p khong gay an
mon (xem ‘Bang lam sach’).

£ vee

« Néu c6 cin thirc &n dinh lai trong ndi hoic gid, ban cé thé ngdm ching trong
nudc néng va nudc rira chén trong 10-15 phit. Ngdm nudc gitp lam mém
cén thirc &n va gilp rira sach dé& dang hon. Phai chic 13 ban dang dung nudc
rtra chén cé thé hoa tan dau md. Néu cé cac vét ddu m& trén ndi hodc gid va
ban khéng thé [am sach ching bang nudc ndng va nude rira chén, hay dung
nudc tay rira dau ma.

o Néu can thiét, c6 thé loai bd cac cin thirc &n dinh trong thanh d6t bang ban
chai mé&m hodc cing vira phai. Khéng st dung ban chai thép hodc ban chai
cltng, Vi viéc nay cé thé 1am hang Idp phd trén thanh dbt.

4 Lau sach mit ngoai thiét bj bing khdn am.

Luuy

o Dam bao khong cé hoi m dong lai trén bang didu khién. Lau khé bang didu
khién bang kh&n sau khi lam sach.

5 Lam sach thanh d6t bang ban chai lam sach dé loai bo cac cin thirc
an.

6 Lam sach mat bén trong cla thiét bi bang nudc ndng va miéng xp
khong gay an mon.
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Bang lam sach

J

Bao quan

1 RUt phich cdm dién cla thiét bj ra va dé thiét bi ngudi han.

2 Dam bao tat ca cac bd phan déu sach va khd rdo trudc khi bao quan.

=

o Lubn gilt Airfryer theo chiéu ngang khi ban cdm may. Dam bao 1a ban cling
d3 gilt ch3t ndi & mat trudce cta thiét bi vi ndi cd gén gid cé thé truot ra ngoai
néu ban vé tinh nghiéng may xubng. Viéc nay cé thé lam hu hdng cac bo phan
nay.

 Ludn dam bao ring cac bd phan cé thé théo rdi cla Airfryer d3 duoc I3p chit
trude khi ban di chuy@n va/hoéc cat gitt may.

Tai ché

- Khéng vt san phdm clng chung vdi rac thai gia dinh thong thuong
khi ngirng st dung né, ma hay dem san phadm dén diém thu gom
chinh thirc dé tai ché. Lam nhu vay s& gitp bao vé mai truong.

- Lam theo céc quy dinh tai quéc gia clia ban déi vdi viéc thu gom riéng
cac san pham dién va dién tl. Viéc virt bd dung cach sé gitp phong
tranh cac hau qud xu cho mo6i trudng va sitc khde con ngudi.

Bao hanh va hé tro

Néu ban can hé tro hay dé biét thong tin, vui long truy cap
www.philips.com/support hodc doc t& bdo hanh toan cau riéng Ié.
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Xt ly sy cd

Chuong nay tédm tat cac su cd thuong gip phai vai thiét bi nay. Néu
ban khéng thé x{r Iy van dé bang cac thong tin bén dudi, hay truy cap
www.philips.com/support dé xem danh sach cac cau hdi thudng gp
hodc lién hé vé&i Trung tdm Cham séc Khach hang tai quéc gia ban.

Nguyén nhan cd thé Giai phap

Mét ngoai cla thiét
bi néng 1én trong khi
st dung.

Mon khoai tay chién
cla tbi khong duagc
chin vang nhu mong
doi.

Khong bat duoc
Airfryer.

Nhiét do bén trong toa ra
lam nong thanh may.

Ban dung khong dung loai
khoai tay.

Lugng nguyén liéu trong gio
quéa nhiéu.

Mot sb loai nguyén liéu
nhat dinh can duoc lac gitta
chirng trong khoang thoi
gian ché bién.

Thiét bi chura cdm dién.

Cé mot vai thiét bi duoc noi
dén cling mot 6 cam dién.

Day 13 hién tuong binh thudng. TAt ca céc tay
cam va ndm diéu chinh ma ban can cam ndm
trong khi ndu van @t mat khi cham vao.

Noi, gid va mat trong cla thiét bi luén néng Ién
khi thiét bi dugc bat dé dam bao thitrc an duoc
nau chin. Nhitng b6 phan nay sé& luén rat ndng
khi cham vao.

Néu dé thiét bj & trang théi bat trong thdi gian
dai, mot s6 khu vuc clia may ¢ thé sé qud
néng khi cham vao. Nhitng khu vurc nay duoc
dénh dau trén thiét bi bang biéu tuong sau
day:

A\

Viéc st dung thiét bi 1a hoan toan an toan mién
Ia ban biét dwgc dau 1a khu viec ndng va tranh
cham vao chung.

Dé co duoc hiéu qua tét nhat, hay dung loai
khoai tay tuoi it bot. Néu ban can bao quan
khoai tay, khong nén dé ching trong moi
truong lanh, vi du nhu ta lanh. Chon loai khoai
tay ma trén bao bi déng géi cho biét rang khoai
tay nay thich hop dé chién ran.

Lam theo cac hudng dan trén trang 17 trong
hudng dan s dung nay dé lam khoai tay chién
tai nha.

Lam theo cac huéng dan trén trang 17 trong
huéng dan st dung nay dé lam khoai tay chién
tai nha.

Kiém tra xem phich cdm cé dugc cadm ding vao
& cdm hay chua.

Airfryer cé lwong dién ndng cao. Thir & cam
khac va kiém tra cau chi.
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Giai phap

Toi thay mot s6 vét
bong tréc trén may
Airfryer.

Khoi trang thodt ra tir
thiét bi.

Man hinh hién thi |6
||E1||.

C6 thé xuat hién mot sb vét
bong tréc nhé bén trong

ndi Airfryer do viéc vo tinh
cham vao hoac lam xudc 16p
pht (vi du: trong qua trinh
vé sinh bang dung cu lam
sach tho cirng va/hodc trong
khi b gid vao).

Ban dang ché bién nguyén
liu cé ma.

N&i van chlra cdn dau m& tir
1an st dung trudc.

L&p phd vun banh mi hay I&p
phu bot khong dinh chat vao
thde an.

Nudc xbt, nude dung hodc
nudc thit ép lam ban dau
ma.

Thiét bi bi hv héng.

Ban c6 thé ngén viéc hu hdng nay bang cach

ha thap gid vao ndi dung cach. Néu ban cho gid
vao theo géc, mét bén cuia gid co thé va vao
thanh noi va gay ra cac vét troc nho trén Iép
pht. Néu diéu nay xay ra, vui long luu y rang
né s& khong gay hai gi vi tat ca cac chat liéu st
dung déu an toan vdi thuc pham.

Ban hdy can than dd hét dau m& thira ra khoi
ndi va tiép tuc ché bién.

Khoi trang do cdn ddu m& gay ra lam ndng ndi.
Ludn rira sach noi va gio that k§ sau moi lan st
dung.

Céc miéng nho cla I8p pht vun banh mi cé thé
gay ra khoi trdng. Lan 1dp phd vun banh mi hodc
|&p pht bot that ki d& dam bao Idp pht bam
chat hon.

Dé thuc pham rdo nudc trude khi cho vao noi.

Goi dén dudng day néng phuc vu khach hang
cla Philips hodc lién hé vdi Trung Tam Cham
Séc Khach Hang ctia Philips tai qubc gia ctia
ban..
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	Vệ sinh máy
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