
HƯỚNG�DẪN�SỬ�DỤNG
NỒI�CHIÊN�KHÔNG�DẦU

Tên�sản�phẩm:�KF-AF55EV-BK

Vui�lòng�đọc�kỹ�hướng�dẫn�trước�khi�sử�dụng�và�luôn�giữ�sách�
hướng�dẫn�để�tham�khảo�trong�tương�lai
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QUAN�TRỌNG�TRƯỚC�KHI�SỬ�DỤNG
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Cần�tuân�thủ�các�biện�pháp�an�toàn�quan�trọng�cơ�bản�để�đảm�bảo�sử
dụng�an�toàn�và�tránh�gây�thương�tích�và�hư�hại�tài�sản�cho�người
dùng�và�những�người�khác.
Không�được�vi�phạm�các�cảnh�báo,�vì�có�thể�dẫn�đến�tai�nạn.
Tình�hình�khó�kiểm�soát�nếu:
-�Trẻ�em�hoặc�người�khuyết�tật�sử�dụng�nhưng�không�có�người�giám�sát.

1.Thiết�bị�này�không�dành�cho�người�bị�giảm�khả�năng�thể�chất,�giác�quan�hoặc�
tinh�thần�(kể�cả�trẻ�em�từ�8�tuổi�trở�xuống� � � ,�hoặc�thiếu�kinh�nghiệm�và�kiến�
thức,�trừ�khi�có�người�chịu�trách�nhiệm�giám�sát�hoặc�hướng�dẫn
2.�Không�được�kết�nối�bộ�hẹn�giờ�bên�ngoài�với�thiết�bị�hoặc�hệ�thống�
điều�khiển�từ�xa.
3.�Thiết�bị�này�chỉ�dành�cho�việc�sử�dụng�thông�thường�trong�gia�đình.�Thiết�bị�
này�không�dành�cho�việc�sử�dụng�trong�các�môi�trường�như�khu�vực�bếp�dành�
cho�nhân�viên�trong�cửa�hàng,�làm�thương�mại,�văn�phòng,�trang�trại�hoặc�các�
môi�trường�làm�việc�khác.�Đồng�thời,�không�sử�dụng�để�phục�vụ�khách�hàng�ở�
trong�khách�sạn,�văn�phòng,�trang�trại�và�các�môi�trường�dân�cư
4.�Nếu�dây�điện�bị�hư�hỏng�thì�phải�được�trung�tâm�uỷ�quyền�bởi�SHARP�thay
thế�để�tránh�nguy�hiểm.
5.�Thiết�bị�này�có�thể�để�trẻ�em�từ�8�tuổi�trở�lên�và�những�người�bị�giảm�khả�
năng�thể�chất,�giác�quan�hoặc�thần�kinh�hoặc�bị�thiếu�kinh�nghiệm�và�kiến�thức�
sử�dụng�nếu�như�họ�được�một�người�khác�giám�sát�và�hướng�dẫn�liên�quan�đến
việc�sử�dụng�thiết�bị�một�cách�an�toàn�và�có�hiểu�biết.�Trẻ�em�không�được�tự�ý�
sử�dụng�thiết�bị�để�tránh�các�mối�nguy�hiểm�liên�quan,�không�để�trẻ�em�vệ�sinh
và�cất�giữ�mà�không�có�sự�giám�sát�của�người�lớn.
6.�Trẻ�em�không�được�tự�ý�sử�dụng�thiết�bị�để�tránh�các�mối�nguy�hiểm�liên�quan.
7.�Giữ�thiết�bị�và�dây�điện�xa�tầm�tay�của�trẻ�em�dưới�8�tuổi.

�khác.



CÁC�BỘ�PHẬN�CHÍNH�CỦA�SẢN�PHẨM

THÔNG�SỐ�KỸ�THUẬT
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Bảng�điều�khiển

Thiết�bị

Đáy�nồi

Rổ�chiên

Nồi�chiên

Tên�sản�phẩm:�KF-AF55EV-BK
Điện�áp�cung�cấp�cho�thiết�bị:�220V-240V/50Hz
Công�suất�thanh�nhiệt:�1675W/230V
Công�suất�tiêu�thụ:�1550W�-�1850W
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HƯỚNG�DẪN�SỬ�DỤNG

Quy�trình�hoạt�động�của�bảng�điều khiển:�Mở�nguồn�của�thiết�bị�—>�Nhấn
vào�nút�“Mở/Tắt�-�On/Off”�(máy�chuyển�sang�chế�độ�chọn�tính�năng)�
—>�Nhấn�để�chọn�thực�đơn�mặc�định�hoặc�tự�thiết�lập�mức�
nhiệt�độ/thời�gian�mong�muốn�—►�chạm�vào�nút�“Bắt�đầu/Tạm�dừng
-�Start/Stop”�(máy�chuyển�sang�chế�độ�nấu)�—>�bấm�lại�vào�nút�
“Bắt�đầu/Tạm�dừng�-�Start/Stop”(máy�chuyển�sang�chế�độ�ngưng�
hoạt�động).

Lưu�ý:�Sau�khi�nhấn�nút�nguồn�để�khởi�động�thiết�bị,�người�sử�dụng�có�
thể�nhấn�chọn�thực�đơn�mặc�định�hoặc�tự�thiết�lập�thời�gian�và�nhiệt�độ
mong�muốn.Về�việc�thiết�lập�nhiệt độ,�nhiệt�độ�thay�đổi�5�C�cho�mỗi�lần
nhấn,�nếu�ấn�và�giữ�điều�chỉnh�nhiệt�độ�tăng�nhanh�hơn.�Về�việc�thiết�lập
thời�gian,�thời�gian�thay�đổi�1�phút�sau�mỗi�lần�nhấn,�nếu�nhấn�và�giữ
thời�gian�sẽ�tăng�nhanh�hơn.

0
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Tính năng trên menu 
Nhiệt độ (oC) Thời gian (Phút) 

Nhiệt độ 
mặc định 

Nhiệt độ có thể 
điều chỉnh 

Thời gian 
mặc định 

Khoảng 
đánh giá 

Làm nóng - Preheat 200  80 - 200  3 1 - 60 
Thịt nguội - Bacon 180 80 - 200  8 1-60 
Bánh mì - Bread 180 80 - 200 7 1-60 

Hải sản – Sea food 200 80 - 200 10 1-60 
Món sấy khô - 

Dehydrate 52 30 - 90 10:00 1:00-24:00 

Bít tết - Steak 175 80 - 200  12 1-60 
Gà - Chicken 200 80 - 200  35 1-60 
Đồ đông lạnh – 

Frozen food 200 80 - 200 15 1-60 

Khoai tây chiên 
- French fries 200 80 – 200 15 1-60 

Rau xanh – 
Vegetables 180 80 – 200 10 1-60 

Củ quả - Root 
Vegetable 200 80 – 200 40 1-60 

Bánh ngọt - Desserts 180 80 – 200 15 1-60 
 

Biểu�đồ�nhiệt�độ�và�thời�gian�của�thực�đơn�mặc�định

CHUẨN�BỊ�SẢN�PHẨM�VÀ�SỬ�DỤNG

1.�Sản�phẩm�phải�được�đặt�trên�bàn�phẳng�(Hình�1)�dây�nguồn�đủ�dài�để�
có�thể�cắm�được�vào�ổ�điện�(Hình�2);�Cần�đặt�sản�phẩm�trong�môi�trường
thông�gió�và�không�đặt�gần�chất�dễ�gây�cháy,�nổ.

Hình�1 Hình�2
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2.�Ráp�rổ�chiên�vào�nồi�chiên�như�(Hình�3)�và�sau�đó�lắp�vào�thiết�bị�(Hình�4)

3.�Trước�khi�đưa�thực�phẩm�vào,�hãy�làm�nóng�thiết�bị�khoảng�3-6�phút
khi�đó�nướng�thực�phẩm�sẽ�đạt�hiệu�quả�cao�hơn.

4.�Đặt�tay�lên�phần�trên�của�máy�và�giữ,
tay�còn�lại�cầm�vào�tay�cầm�của�thiết�bị
và�kéo�nồi�chiên�ra.�Phần�nồi�chiên�nên
để�ở�trên�một�mặt�phẳng.

Hình�3 Hình�4
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5.�Đặt�thực�phẩm�vào�trong�phần�rổ�chiên.

6.�Đẩy�nồi�chiên�vào�lại�thiết�bị,�máy�sẽ�kêu�
“bíp”�và�bạn�cần�nhấn�vào�nút�“Mở/Tắt�-�On/Off�”.�
Sau�đó�thiết�bị�sẽ�hoạt�động�và�trên�màn�hình�
sẽ�hiển�thị�nhiệt�độ�và�thời�gian.

8.�Sau�khi�được�một�nửa�thời�gian,�máy�sẽ�kêu
“bíp”�5�lần,�có�đèn�nhấp�nháy�báo�cần�phải�kéo
nồi�chiên�ra�để�đảo�thức�ăn.

7.�Chọn�tính�năng�thông�qua�bảng�điều�khiển,�giao�
diện�hiển�thị�nhiệt�độ�và�thời�gian,�và�sau�đó�nhấn�
vào�nút�“Bắt�đầu/Tạm�dừng�-�Start/Stop.�Sau�đó�
thiết�bị�sẽ�làm�nóng�và�nấu�thức�ăn.
Lưu�ý:�Khi�đưa�nồi�chiên�vào�máy�không�khít,�
dẫn�đến�phần�công�tắc�nhỏ�bên�trong�không�khớp,�
thiết�bị�sẽ�chuyển�sang�trạng�thái�tắt�nguồn�và�không
hoạt�động.�Lúc�đó,�bạn�chỉ�cần�đẩy�nồi�chiên�cho�
khớp�với�thiết�bị.�Thiết�bị�có�tính�năng�ghi�nhớ�
hẹn�giờ�tắt�trong�2�tiếng.�Sau�khi�lấy�nồi�chiên�ra�và�
đảo�lại�thức�ăn�trong�quá�trình�nấu,�nếu�đẩy�nồi�chiên�
vào�lại�thiết�bị,�thiết�bị�sẽ�tự�động�hoạt�lại.
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(như�đũa)�trong�quá�trình�lấy�thức�ăn ra.

1.�Thiết�bị�có�thể�hoạt�động�ở�độ�cao�từ�0�–�2000m.
3.�Cho�lần�đầu�sử�dụng�hãy�làm�nóng�thiết�bị�trong�khoảng�10�phút,�trong
quá�trình�nấu�có�thể�có�khói�trắng�bốc�lên�hoặc�có�mùi�khó�chịu.�Hiện�
tượng�đó�là�bình�thường.
4.�Trước�khi�nấu,�hãy�kiểm�tra�rổ�chiên�và�nồi�chiên�đã�đặt�đúng�chỗ�và
đúng�cách�chưa,�nếu�không�có�thể�gây�hư�hỏng.�
5.�Nếu�thấy�sản�phẩm�có�chỗ�nào�hỏng�hóc,�hãy�dừng�sử�dụng�thiết�bị
ngay�lập�tức�và�liên�hệ�với�trung�tâm�bảo�hành�được�uỷ�quyền�bởi�
SHARP.
6.�Vui�lòng�lắp�rổ�chiên�và�nồi�chiên�vào�trong�thiết�bị�để�sử�dụng,�không
dùng�riêng�biệt.
7.�Giữ�sách�hướng�dẫn�sử�dụng�này�để�sử�dụng�sau�này.

1.�Vui�lòng�làm�sạch�khi�nồi�chiên�và�rổ�chiên�sau�khi�để�nguội,�để�tránh�
bị�xước.
2.�Sau�khi�sử�dụng,�hãy�làm�sạch�đồng�thời�cả�rổ�chiên�và�nồi�chiên,�
để�tránh�làm�hỏng�lớp�chống�dính�do�cặn�thức�ăn�và�vết�dầu�loang.
3.�Không�làm�sạch�bằng�chất�tẩy�rửa�có�tính�ăn�mòn�cao�để�tránh�hư�
hại�máy,�chất�chống�dính�và�sức�khỏe�của�bạn.
4.�Hãy�lau�sạch�nồi�chiên�bằng�vải�mềm�và�sạch.�Vui�lòng�không�làm�
sạch�bằng�vải�ướt�để�tránh�cho�nước�rò�rỉ�vào�bên�trong�thiết�bị,�vì�có�thể
dễ�dàng�gây�chập�điện�và�cháy�nổ.
5.�Vui�lòng�không�làm�sạch�nồi�chiên�bằng�các�thiết�bị�làm�sạch�như�máy
�rửa�bát,�nếu�không,�chúng�có�thể�gây�hư�hại�và�ảnh�hưởng�đến�hiệu�
suất�sử�dụng.

MẸO�VẶT�CHO�VIỆC�SỬ�DỤNG

VỆ�SINH�VÀ�BẢO�TRÌ�THIẾT�BỊ
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6.�Hãy�làm�sạch�rổ�chiên�và�nồi�chiên�bằng�chất�tẩy�rửa�trung�tính�
hoặc�nước�sạch.

7.�Không�làm�sạch�rổ�chiên�và�nồi�chiên�bằng�các�vật�cứng�và�sắc�nhọn�
(ví�dụ�như�miếng�chùi�bằng�kim�loại�hoặc�lưỡi�dao�bằng�thép)�để�tránh�
làm�xước�rổ�chiên�và�nồi�chiên.

BẢO�HÀNH�THIẾT�BỊ

THÔNG�SỐ�KỸ�THUẬT

Nếu�bạn�cần�sửa�chữa�thiết�bị,�vui�lòng�liên�hệ�với�trung�tâm�được�uỷ
quyền�bởi�công�ty�SHARP�gần�nhất.

Tên�sản�phẩm:�KF-AF55EV-BK
Điện�áp�cung�cấp�cho�thiết�bị:�220V�-�240V/50Hz
Công�suất�thanh�nhiệt:�1675W/230V
Công�suất�tiêu�thụ:�1550W�-�1850W

Mở�nắp�nhựa,�và�nhấn�nút�xuống,
để�mở�khoá�giữa�nồi�chiên�và�rổ�chiên Nhấc�rổ�chiên�lên�trên
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SN Hiện tượng lỗi Nguyên nhân Giải pháp 

1 

Không lên nguồn 

Kiểm tra xem phích cắm đã 
được cắm vào nguồn điện 
đúng chưa? 

Cắm lại hoặc đổi ổ cắm 
khác 

2 Phần nồi chiên không được 
lắp đúng cách. 

Kéo nồi chiên ra và 
đẩy lại để lắp cho đúng 
cách 

3 Bộ điều chỉnh nhiệt độ (bảo 
vệ thiết bị) bị ngắt kết nối 

Liên hệ với trung tâm 
bảo hành Sharp. 

4 Cháy đèn báo Liên hệ với trung tâm 
bảo hành Sharp. 

5 

Động cơ không 
hoạt động hoặc có 
âm thanh bất 
thường. 
 

Có vật lạ chặn cánh quạt hoặc 
khe hút gió bị ngẹt 

Sau khi tắt nguồn, 
kiểm tra xem có vật lạ 
ở khe hút gió và bên 
trong không hoặc có 
vật gì ở cánh quạt; nếu 
vẫn có lỗi, hãy gửi sản 
phẩm đến điểm dịch vụ 
bảo trì được chỉ định 

6 Đèn báo E01 NTC hở mạch. Liên hệ với trung tâm 
bảo hành Sharp. 

7 Đèn báo E02 NTC ngắn mạch. Liên hệ với trung tâm 
bảo hành Sharp. 

 

XỬ�LÝ�SỰ�CỐ




