HUONG DAN SU DUNG MAY PHA CA PHE DELONGHI ECP35.31-

33.21-31.21
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CANH BAO AN TOAN
Thiét bi nay khong danh cho ngui s dung (ké ca tré em) c nang luc thé
chat, cam giac hodc tinh than bi suy gidm, hoac thiéu kinh nghiém va kién
thtre, trir khi ho dwoc giam sét hodc huéng dan vé viéc st dung thiét bj mot
cach an toan.

v Tré em nén duoc gidm st dé dam bao khong choi voi thiét bi.

' Viéc vé sinh va bao dudng thiét bj sé khong duoc thuc hién boi tré em ma
khong co sy giam sat.

v Khong v& sinh bang cach ngam thiét bj vao nuéc.

v Thiét bj nay chi danh cho gia dinh. Thiét bi khong dwoc st dung trong céc khu
vue sau: khu vwc bép clia nhan vién trong c&c clra hang, van phong va cac
mdi treong lam viéc khac; nong trai; khach hang trong cac khach san, nha nghi
va cac moi tredng cw tri khac; givong ngl va biva an sang.

v Khong st dung bét ky thiét bj khi day cdm hoac phich cam bi hw héng. Mang
thiét bj dén trung tam dich vy De'Longhi gan nhat dé kiém tra, sira chia hodc
thay thé.

CHI DANH CHO THI TRUONG CHAU AU:

Tré em tlr 8 tudi trér 1n cd thé st dung thiét bi néu dwoc giam sat lién tuc hoac
duwoc hwdng dan viéc st dung thiét bi mot cach an toan va hiéu cac méi nguy
hiém lién quan.

Viéc vé sinh va bao dudng thiét bi sé& khong duoc thuc hién bdi tré em dwdi 8
tudi va khdng duoc giam sat.

v Gilr thiét bj va day ngudn cach xa tré em dudi 8 tudi.

v Thiét bi nay cd thé dwoc st dung bdi nhitng ngudi gidm kha nang vé thé chét,
c&m giac, tinh than hodc thiéu kinh nghiém va kién thirc néu ho duoc gidm sat
hodc huéng dan st dung thiét bi mét cach an toan va hiéu dwoc cac nguy hiém
lién quan. Tré em khdng duoc choi voi thiét bi.

v Rt phich c&m ra khéi 6 cam khi khong st dung, truéc khi lap hodc théo cac
bo phan, va trwdc khi vé sinh.

Cac bé mat dwoc danh dau bang biéu twong ndy tré nén ndng trong qua
trinh st dung (bieu twgng chi co trong mot so kieu may).
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CANH BAQ AN TOAN

Z5\Nguy hiém! Khong tuan thii canh bo c6 thé dén dén

chén thuong va de doa tinh mang do dién giat.

Day 12 thiét bj dién, do d6 can phai ton trong cAc canh bAo an

toan sau day:

' Khéng dwoc phép cham vao thiét b khi tay wét
hodc am wét.

+ Khéng bao gi¢r st dung thiét bi véi chan trdn hodc
bi wét.

+ Pam bao rdng b cdm dwoc két ndi dién moi lic,
cho phép rit phich cam dién néu can thiét.

+ Chinén rit phich cam tryc tiep.

+ Khong duoc phép kéo day cap dién vi ban cd thé
lamhéngno. ]

+ D& ngat két ndi thiét bi, phai rt phich cam dién ra
kh’c’)i 0 cam dién. o

+ Néu thiét bj bj I6i, khong nén co gang stra chira.
Tat thiét bj, rdt phich cam khoi 6 cam dién va lién
hé v&i Trung tam dich vy Khach hang.

+ Trudc khi vé sinh thiét bi, hy tat thiét b, rit phich
c&m khoi 6 cAm dién va dé nguoi.

& Quan trong: Tuan thd canh béo d& han ché hu héng

thiét bi

Gilr tht ¢ bao bi (bao nhura, bot x0p) xa tam véi clia tré em.

Nguy co'béng! Khdng tuan thi céc canh béo c6 thé
gay ra hdng
Thiét bi ndy tao ra nudc néng va hoi nuéc cd thé hinh thanh
trong khi n6 dang hoat dong.
Hoi nrdrc nong cd thé chay ra tt 16 thong khi. Hay can thén!
CHI BINH:
Thiét bi nay duoc thiét ké va ché tao dé pha ché ca phé va dd
udng néng. Nhitng hinh thirc st dung khéc duoc coi [a khong
phil hop va nguy hiém.
Nha san xuét khdng chiu trach nhiém cho céc thiét hai xuat
phét tir viéc st dung thiét bi dng cach.

HUONG DAN SU’ DUNG

Boc ki huwdng dan trwde khi st dyng thié;t bj. Viéc khong tuan
theo huéng dan st dung nay c6 thé dan dén béng hoac hw hang
thiét bi.

Nha san xuét khong chiu trach nhiém v& nhiing thiét hai phét
sinh tlr viéc khdng tuan thi hudng dan st dung nay.

Ghi cha:
0 nuéng dan st dung nay. Néu thiét bi dwoc chuyén cho
nguoi khac st dung, huwéng dén st dung nay phai dugc cung
cap kem theo.
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KIEM TRA THIET BJ

Sau khi thao bao bi, dam béo san pham day dd phu kién va
khong bi hu héng.

Khéng st dung thiét bi néu bi héng. Lién hé voi Trung tam Dich
vu khéch hang cta DeLonghi.

MO TA

Mb ta thiét bi (Trang 3 - A)

At. Binh nudc cd thé théo roi

A2. Khay ham tach

A3. Khoang chtra binh nwéc

A4. Phy kién (b loc ca phé)

A5, N&p day

A6. Nt van hoi nuéc / nuée nong

A7. Voi hoi danh Capuccino (** thay ddi theo md hinh)
A8. Vi chiét xuat Cappuccino

A9. Voi

A10. V8 nhua voi hoi Cappuccino (chi * mdt sé mau)
ALL. BAT/ TAT

A12. Khe xem muc nwdc binh chiva

A13. Group chiét xut ca phé

Al4. Khay dyng tach (* chi mat sb kiéu)

A15. Khay chva nudc thai (* chi mot sb kiéu)

A16. Phao bao day nudc thai (* chi mot sb kidu)

AL7. Nép inox khay thai (* chi mat sb kiéu)

M0 ta bang diéu khién (trang 3 - B)
B1. B9 ntim van diéu khién

B2. Dén béo may dé sdn sang (OK)

B3. Dén bdo ngudn

Mo ta cac phukién (trang 3-C)

C1. Tay cAm pha ca phé

C2. Phin loc don

C3. Phin loc doi

C4. Phin loc ca phé ESE pod

C5. Mudng dong/ Nén ca phé

C6. Lo dung dich tay c&n (*** khong bao gom, c6 thé
dwoc mua ttr trung tam dich vu khach hang dugc Gy
quyén)

C7. Bd loc nuéc (*** khong bao gm, ¢6 thé duoc mua
tlr trung tam dich vu khach hang duoc Gy quyén)

CAI DAT THIET BI

Quan trong!
Tuan tha cac canh bao quan trong sau day khi cai dat thiet bi:




+ Nuéc xam nhap vao may pha ca phé c6 thé gay hw
hong. Khong dat thiét bi gan voi nuéc hodc bon rira.

+ Thiét bj co thé bi héng néu chira nwéc dong bang.
Khong cai dat thiét bj trong khdng gian ma nhiét 46 co
thé giam xubng dwéi diém déng bang.

+ Khdng nén dé day cam dién 6 canh ban hodc quéy c6
canh sét bén, hoac tiép xtc véi bé mét néng. (vd: tam
sudi &m bang dién).

+ Thiét bi t6a nhiét.

Sau khi cai dat thiét bi trén ban, chiva khoang cach it
nhat 3 cm gitra cac bé mat cla Gng dung va cAc b
twong bén canh va & phia sau, cao hon méy ca phé it
nhéat 15 cm.

Két néi thiét bi

ANguy hiém!

Kiém tra xem dién &p ngudn dién cé twong thich véi gié tri
duoc chi ra trén bang danh gia & dudi cling cla thiét bi
khdng.

K&t noi thiét bj voi 6 cam voi mic dién ap t6i thiéu 1a 10A.
Néud cam dién khdng khop voi phich cam cda thiet b, hay
thay & cm bang métloai phil hop véi chét lugng dugc dam
héo.

BINH CHIA NU'O'C

1. M& np cla thiét bi (hinh 1) sau d6 Iy binh nuwéc bang
céch kéo Ién trén (hinh 2);

2. Db nudc sach day binh chiva, chu ¥ khdng vwot qué mic
MAX (hinh 3). Dét lai binh nuéc vao thiét bi, 4n nhe @& mé
c4c van nam dudi day binh.

3. Don gian hon, cling c thé db day binh nwéc ma khong
can théo ra, dd nudc sach truc tiép vao binh.

&Quan trong:

Khong dé thiét bi hoat dong ma khdng ¢o nwéc trong binh hodc

khdng c6 binh nwérc.

Kiém tra myrc nude trong binh thong qua khe trong suét (A12).

CAI DAT THIET BI

1. Batthiét bi bang cach nhén nit BAT / TAT (hinh 4): dén
ngudn séng.

2. Lap phin loc ca phé vao tay cAm (hinh 5).

3. Gan tay cAm vao may pha ma khong d6 ca phé bét (hinh
6)
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Dat binh/ khay dung tich 0,51it dwéi group chiét xut ca phé
va binh/ khay dung tich 0,5 lit khac dudi voi danh
cappuccino.

4, Doicho dénkhi dén bdo méy da san sang sang (OK) (hinh
8) v ngay 14p tirc sau d6 xoay niit chon ché dd sang vi tri

(hinh 9) va @b@u@c séloc ca phé chiét xuat qua tay

cam.

5. Sau dé van ndt xoay dén vi tri /@ hinh 10) va nira
nudc trong binh chira con lai sé chiét xuat qua voi danh
cappuccino.

6. Xoay niit van v vi tri 0 (chinh gidia) va nt xoay ché do
chon sang vi trf ngudn | (STAND-BY)

7. Lam sach hai binh/ khay chiva va dat lai duéi group
chiét xuét ca phé va voi danh cappuccino va Iap lai cac
diém 5-6-7.

May d4 s&n sang dé st dung.

Tw dong tat

Néu thiét bi khong dwoc st dung trong mat khoang thoi
gian nhét dinh (tly theo tuengf md hinh), thiét bj s& tu
dong tat (den tat).

CA PHE NONG

Pé pha duoc 1 ly ca phé espresso & nhiét do phi hop,

may pha ca phé phai dugc Iam néng trwéc nhw sau:

1. Batthiét bi bing cach nhén cong t&c ngudn BAT / TAT (dén
BAT séng) (hinh 4) va IAp tay c&m vao thiét bi ma khong can
b6 ca phé bot (hinh 6).

2. Déttach duditay cAm. Lam nong tach bang cach pha trudc
ma khong can ca phé.

3. Doicho dén khi dén béo may d& s&n sang séng (OK) (hinh
8) v ngay l4p tirc sau d6 xoay niit chon ché dd sang vi tri
/) (hinh 9) va d& xa nwoc cho dén khi dén OK
tat, sau do ngat bang cach xoay niit xoay sang vi trf
nguén (1) .

4, Lam sach tach va doi cho dén khi dén OK bt lai va sau
{6 Iap lai thao tac trong tu.

(X& hoi nuéc khi thao tay cam).

Khay dwng tach (chi c6 & ECP35.31 va
ECP33.21)

Néu ban dang s& dung tach hodc ly cao (vi du, d& pha
ca phé léng hodc macchiato), hay thao khay thai va
dat ly truc tiép 1&n khay nhu hinh 11 (A14 - hinh 11).
Khi ban da pha ca phé xong hay I&p khay thai tré lai vi
tri ban du.



CACH PHA MOT TACH ESPRESSO
SU DUNG CA PHE BOT

1. Lap tay cam chira ca phé bot (C2 hodc C3) vao
group chiét xuat ca phé. St dung phinlocdon &
phaltich  egepirin loc doi dé pha 2 tach®g—
Dé& pha mot tach ca phé, hdy bé mot lwgng ca phé
bét (khodng 7 g) vao phin loc. (hinh 12).

Dé pha hai tach ca phé, hdy bd mt lugng ca phé
bét (khodng 6 + 6 g) vao phin loc doi.

P4 lwong ca phé bt vira day phin loc d& ngan ca
phé tran ra.

3.

AQuan trong: D pha duroc 1 tach ca phé chudn, trde
khi bd ca phé hot, hdy dam béo khong con du long ca phé
trong phin loc ti¥14n pha ca phé trude do.

4, B6 ca phé bot vao phin loc v6i lwgng vira dd va nén nhe
bang muéng nén ca phé (hinh 13). Nhén chinh xac ca phé
bét pha duoc mét tach espresso ngon. Néu nén qua chat,
ca phé chiét xuét s& cham va I6p bot sé t6i mau. Néu nén
qué 1dng tay, ca phé chiét xuat nhanh va Ip bot sé& nhat
mau.

Lam sach tay cAm khi da bd ca phé hot va 14p vao thiét bi.
Xoay tay cAm chac chan sang bén phai (hinh 6) dé tranh
nuoC 10 i ra ngoa.

Pét 1 tach hoac 2 tach duai voi chiét xuat clia tay cam
(hinh 14). Ban nén lam &m cbc trwéc khi pha ca phé
béng céch rira voi nudc néng.

Pam bao dén OK (hinh 8) dang bat (néu t&t, doi cho
dén khi dén bat), sau d6 xoay nut van vé ché do
Q)/ @ Khi lugng ca phé mong mudn dugc chiét
XU&t, xoay it xoay sang vi tri nguon ()

8. Dé thao tay cdm, xoay tay cAm tir phai sang tréi.

A Nguy hiém! Pé tranh bj hong, khong duroc phép théo

tay c&m khi ca phé dang durgc pha

9, Détdtthiéthi, nhan cong tac BAT/TAT.

CACH PHA CA PHE ESPRESSO POD

1. Lam nodng thiét bi nhu dwoc md ta trong phan “Ca phé
néng”, dam bao tay cAm duoc gén vao. Didu ndy gilp pha
duwoc mot tach ca phé nong hon.

m\/ui long ghi chit: Strdung ca phé Pod dti tiéu chudn, duroc

hién thjtrén bao bi: Tiéu chudn ESE Ia mdt hé thdng duoc chép

nhén béi c&c nha san xudt pod hang du va cho phép ca phé

espresso duot pha ché don gian va sach sé.

2. Battiloc ca phé pod (C4 () vao tay cam.

3 C‘én chinh d& dat tdi loc ca phé pod dLJng vi }ri trén tay
cam (hinh 15). Lam theo cac hudng dan lap vao tay
cam mot cach chinh xac.
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Lap tay cAm vao thiét bi. Lap tay cAm vao ding khép (hinh
6).

4. Tién hanh nhu & cac budc 5, 6 va 7 trong phén trudc.

CACH PHA MOT LY CAPPUCCINO

1, Chuén bj 1 tach ca phé espresso nhu dugc md ta trong
céc phan trudc, sk dung tach da lon.

2. Xoay niit van sang vj tri D’ (hinh 16) va doi cho dén khi
dén OK bat sang.
3. Trong lc ché doi, hay d6 100 gram si¥a thanh triing vao ca

danh sira d& danh sira pha cafpuccino.
Sra phai & nhiét o td lanh (khong nong).
Tuy theo kich thudc cla ca danh sira, d0 stra tang gép doi
hoac gép ba vé khéi lwgng (hinh 17)

Ghi cha: Ban nén st dung siva thanh tring & nhiét do ta lanh.
Doi v6i méy ECP35.31:Dam bao vo nhwa ngoai voi hoi
cappuccino (A10) & vi tri clia “CAPPUCCINO” (hinh 18).
Dét ca danh siva dwdi voi hoi Cappuccino.

Doi cho dén khi dén OK bét séng. Dam bao voi hoi da
dat dén nhiét do Iy tuéng dé danh siva.

Xa voi hoi bang cach xoay nut van de;ﬁ_;x/l( (@
trong vai gidy dé loai bd nudc trong mach. Xoay nguoc
lai dé tét.

Dat ca danh sita dudi voi hoi cappuccino khodng 5 mm

(hinh 19) va xoay nitxoay hoi nude dén it s /Eda
duoc danh 1&n dé tao cappuccino.

Khi sira dwoc danh 1&n va nhin théy ting gip doi vé
thé tich, tiép tuc ik ca danh sira cho dén khi siva dat
dugc nhiét do yeu cAu (ly twong (a 60 ° C), hay tit
voi danh sira bang cach xoay nit xoay hoi ve vitri 0
va xoay nit van ché do quay sang vi tri ngudn ().

Do sira da duoc danh bot vao tach chiva ca phé da
chudn b truéc do. Cappuccino da san sang. Rac thém
mot it bot ca cao

m Lwuy:

. Dé chuén b nhiéu téch cappuccino, trué tién hy pha ca phé
v sau do chudn bj dénh sifa. dé pha c phé cappuccino.

. Dé pha ca phé motI&n nira sau khi da dénh sira, true ién hay
Iam lanh ndi hoi dé tranh c& phé s& bjkhét. Dé lam mét, dét khay
hoéc binh chiza nudt bén dui group chié xuét ca phé, xoay nit
Xoay ché d6 sang vitri /&7 vathai nuge cho dén khi dén OK
14, XoAy v& i trf ngudn | va sau d6 tién hanh pha ca phé.



CHIDUOC DANH SUA TOI DA TRONG 60 GIAY v dong thoi xoay nit xoay hoi sang v /€
VA KHONG BUQC DANH SUA KHONG QUA 3 Nuéc néng sé duoc chiét xuat ra voi hoi cappuccino.

LAN 4. D& tat nubc nong, xoay nit xoay hoi vé 0 va nit chon
; ) o ché dd quay dén vi tri nguon ().
TAO MACCHIATO (ST'A NONG -BOI VGI MAY o
ECP35.31) Nuéc néng phai dugc chiét xuat trong vong 60
Dé pha siza nong ma khong co bot, hay tién hanh nhu mo ta giay
trong phan trén, dam bao rang vong nhua trén voi hoi
cappuccino (A10) dugc dét 6 vi tri huéng (én trén & “HOT VE SINH THIET BI

MILK” Vé sinh may

VE SINH VO| HOI CAPPUCCINO SAU KHI sz Cac bO phan sau cta may phal dU’O'C Ve sinh thU’Ung Xuyen
Khay chtra nwéc thai (A15);

DUNG - Cac phin loc ca phé (C2,C3and C4);

A Quan trong! Voi hoi cappuccino phai dugc vé sinh - Group chiét xuét ca phé (AL3);

ngay sau khi st dung - Binh chta nuéc (AL); ‘
Tién hanh nhw sau: - Voi hoi danh Capuccino (A7) theo mé ta trong phan
1. Xoay nit van dén vi trics / ©)aé xa hoi nudc trong “V& sinh voi hoi Cappuccino sau khi st dung”

vai gidy (diém 2, 6 va 7 cla phén “Cach pha mot ly N Quan trong!
Cappuccino®). Gidp cho voi hoi cappuccinothéirahét — + Khang s dung dung mdi, chat tay rira &n mon hoic con

lugng sira con lai bén trong. Tat thiét bj bang cach dé vé sinh may pha ca phé.

xoay nit voi hoi ve vitri O vandtvan ve che donguon .+ Khong sir dung céc vat bang kim loai dé loai bo 16p vo boc

. . hodc can ca phé vi c6 thé 1am tray xudc bé mat kim loai
2. Doi vai phat de voi hoi cappuccino ngudi. Xoay voi hoi hoéc nhya.

ino hud hé ai va thao bang céch kéo nd .2 N . R

)c(sgﬁ;c(ﬂm Zlgn)yng rabén ngoai va thao bang cach kéo no & Nuy hiém! Khong duoc phép ngam
pOI VO MAY ECP35.31 thjé? bi trong nwéc vi may pha ca phé la thiet
3. Théo voi hoi bang cach kéo xuéng phia dudi (hinh. 21). bi dién.
4. Déyvoi léntrén va dam bdo hai 16 duoc hién thibang mai [ ] .

tén trong hinh. 22 khong bj chdn. “Néu thiét b khong dwoc st dung qud 3/4 ngay, trudc khi st dung lai, ban nén

5. Thay thé voi phun, di chuyén voi xuéng dudiva ap voi hoi  thuc hién quy tinh vé sinh nhu duc md t trong phdn Cdi dt thidt by
cappuccino tré lai voi phun, xoay va dAy Ién trén cho dén
khi voi duoc gan vao. Vé sinh khay nwéc thai

DOI VO'I MAY ECP33.21 VA ECP31.21 /\ Quan trong déi vei may ECP35.31va33.21:

3. Tho v6i hoi bing céch kéo xuéng phia dudi (rinh. 3). Khay nwéc thai dugc gan véi mét phao bao day nuéc thai
4, Day voi Ién trén va dam bao hai 16 dugc hién thj theo (mau do) hién thi muc nude chira,
huong nie mii t&n trong hin. 24 khong bj chén Truoe khi phao bao nhd ra khai khay (hinh 25), khay nuoe
b. Lap lai voi va thay thé voi hoi cappuccino trén voi xoay va i phai duoc vé sinh, néu khong nuéc c6 theé tran ra va lam

day Ién trén cho dén khi voi dugc gan vao. héng bé mét xung quanh cda thiét bi.
NUOQ NONG , : 1. Thao khay nuéc thai (hinh. 26).
1. Nhan nUt_BAT / TAT (hinh 4) d& bat thiét bi. Doidénbdo 2. D6i véi may ECP35.21 va 33.21: Théo ludi tén nhiét
méy da s&n sang OK sang. tach, db nudc va lam sach khay bang vai, sau d6 14p
1. Dét ca dyng sira dudi voi hoi cappuccino. lai khay nwérc thai.

Théo khay dung tach (A14), lam sach bang nuéc, lau
kho va dat lai vao may.
3. L&p lai khay nuéc thai.

3. Khi dén OK bat, xoay niit van ché do sang vi tn'Q)/@
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Vé sinh phin loc

Lam sach phin loc ca phé thudng xuyén bang cach riva dudi
voi nudc chay. Dam bao réng cac 16 khong bi nghet. Néu can
thiét, phai vé sinh bang pin (hinh 27).

Vé sinh group chiét xuat ca phé

Sau khi st dung khoang 200 tach ca phe, v sinh group ‘chiét
xuat ca phé bang cach cung cap khoang 0,5 | nuéc tir dau ra
clia group.

Vé sinh binh nwéc

1.

Lam sach binh nude thudng xuyén (khoang mot thang
mot lan) va bat ctr khi n@o can thay thélboyloc (C7,*néu
¢6) bang mot miéng vai am va mét it chat tay rcea (Iong va
nhe).

2. Théo bd loc (* néu co) va rva sach héng nwéc.

3. Thay bo loc (* néu c6), b day nuéc vao binh va thay
binh (P4 voi nhiing may ¢ bo loc). DA vao khoang 100ml
nuoc.

TAY CAN

Méy pha ca phé nén duoc ty can sau khi pha duor khodng 200

ly ca phé

Chiing t6i khuyn ban nén si dung dung dich tay can
DeLonghi (C6 *) ¢d ban trén thi truong.
Tién hanh nhv sau:

1.

1
3.

D0 day dung dich ty can vao binh nude, pha lodng dung
dich ty can véi nuéc theo hudng dAn trén bao bi.

Nhan nitBAT/TAT.

Khong Iap tay cAm va dat mdt cal binh dwéi voi hoi danh
cappuccino.

Doi cho dén khi dén OK bat sang.

Xoay nitvan ché do sangvi i = / &) va dd 1/4 dung dich
trong binh. Thinh thodng, xoay nit xoay hoi nuéc dén vi tri
dég@}j @ ra voi cappuccino. Sau d lam gian doan phan
phoi bang cach xoay ndt chon che d ve vj trf nguon (1) va
ngung hoat dong trong khodng 5 pht.

Lap lai bwdc 5 thém 3 1an cho dén khi binh chra réng.
D8 loai bd can clia dung dich thy can, rira sach binh va d6 day
nudc sach (khong cd chat khir can).

Xoay niit van vao v tr = / & va thoat nwéc cho dén khi
binh rong.
Lap lai buwdc 7 va 8.
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THONG SO KY THUAT

Dbién é&p chinh: 220-240V-50/60Hz
Cong suét tiéu thy: 1100W
Kich thwéc LxDxH: 185x244(329)x305mm
Ap suét: 15 bar
Dung tich binh nwéc: 111
Chiéu dai day ngudn: 1300mm
Trong luong: 4,1kg

C §Thiét bi nay tuan th{i cc huéng dan tiéu chudn
C

HAU AU sau day:
Thiét bi nay tuan thd theo quy dinh cia Chéau Au sb
1935/2004 ngay 27/10/2004 vé thanh phan tiép xdc voi
thye pham.
Quy dinh Béc quyén ctia Chau Au 1275/2008

THAI BO

Emét bj nay khéng duroc loai b cling v6i chét thé gia

dinh, va phai dwoc dua dén trung tim phan tach va

(4 ché chét théi c6 thdm quyén.



X LY SU¥ CO

Duéi day 1a danh sach mét sb sw ¢d co thé xay ra trong qué trinh st dung
Néu khdng thé x( ly sy ¢d nhw mé ta, vui long mang may dén Trung tam dich vu khach hang

Céc 16 trong phin loc bi nghet

Swcb Nguyén nhan Cach khac phuc
Khdng chiét xut ca phé Khong c6 nudc trong binh D4 day nwéc & mic quy dinh
Espresso

V& sinh cac 16 trong phin loc

Group chiét xuat ca phé bi nghet

V& sinh nhu mo t trong phan * Vé sinh Group
chiét xuat ca phé”

Nghet bén trong

T4y cin theo hwéng dan

Ca phé Espresso chay ra bén
ngoai tay cam

Tay cam I&p khong khop hodc b nghet

L&p tay cAm dling

Miéng dém ni hoi espresso b mét do
dan héi hoac bj ban

Thay thé miéng dém ndi hoi méi béi trung tam
dich vy khach hang

CAc 16 trong phin loc bi nghet

V& sinh cac I6 trong phin loc

Ca phé Espresso lanh

Pén bao may sén sang khdng sang

Doi cho dén khi dén sang

Khong lam néng may trwéc khi st
dung

Lam néng may pha ca phé nhw mé ta trong phan
“Ca phé néng”

Tach ca phé khdng duoc lam ndng

Lam nong tach bang nuéc néng

Nghet bén trong

T4y cén theo hwéng dan

May bom hoat dong n

Khéng c6 nwdc trong binh

D6 day nwéc & mire quy dinh

Binh nuéc khong duoc Ip ding vi tri va
van nwéc dudi khong mé

Nhan nhe binh nwéc xubng dé mé van & phia
dudi

Cé da trong binh chira

Thyc hién theo cac hudng dén trong phé’n
“Nwéc nong” cho den khi nwdc duoc chiet
Xuat

Lop crema ca phé t6i mau
(ca phé chiét xuat cham)

Ca phé hot bj nén qua chét

Nén ca phé khong quéa chat tay, nén ding
céch

Khdng dl ca phé bot

Tang luwgng ca phé hot

Group chiét xuét ca phé bi nghet

Vé sinh theo huong dén trong phén “Vé sinh
Group chiét xuat ca phé”

Phin loc bj nghet

Clean as described in the section “Cleaning the
coffeefilters”

Ca phé bat qua min hoac bi &m

Chi str dung ca phé bot danh cho may pha ca
phé espresso va dam bao ca phé khdng bj am

St dung sai loai ca phé bt

St dung loai ca phé bot khac
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Ca phé c6 vi chua (axit)

Tay can khong sach

Sau khi tay can, riva sach thiét bj nh dugc mo ta
trong phan “tay can’

Khdng c6 16p bot siva khi

Model ECP35.31: Vang quay cla voi

MODEL ECP35.31: Xoay V& vi tri

pha cappuccino hoi Cappuccino & vi tri “HOT MILK" | “CAPPUCCINO”
Stra khong dd lanh Ludn s& dung stka & nhiét dg lanh
Voi hoi Cappuccino ban V& sinh theo hudng dén & phan “Vé sinh voi
hoi Cappuccino”
Nghet bén trong Téy c&n theo hwéng dan
Thiét bi tat Ché do ty dong tat duoc kich hoat | Nhén cong téc BAT/TAT dé st dung lai thiét

bi

Thiét bi tat mot vai gidy sau
khi bat

Xoay nit van ra khoi ché 4o nguon ()
(ché dg cho)

Xoay niit van vé ché 6 nguon (1) (ché do
chd), sau d6 nhan cong tac BAT/TAT
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