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Luén doc nhirng canh bao an toan truwdc khi st dung thiét bj.

1. GIOI THIEU

Cam on ban d lyra chon loai may pha ca phé tir hat tach espresso
Va cappuccino nay.
Ching tdi hy vong ban thich thu viéc st dung thiét bi méi nay.
Vui long danh mét vai mét vai phit dé doc Hudng dan st dung.
Diéu nay s& gilip tranh duoc cac rdi ro va hu hdng cho thiét b,
1.1 Cac chirtrong ngoac
C4c chif trong ngodc tham chiu cac ch thich trong hinh anh
mo ta thiét bi & trang 2-3.
1.2 Khac phuc sw cé va stra chiva
Khi c6 van d& xay ra, dau tién can thir x(r Iy bang cach doc thong
tin tai muc “20. Giai thich vé dén sang” va “21. Khic phuc swcd”.
N&u van chua giai quyét duoc van dé, hodc ban can c6 thém
thong tin, ban cin lién hé bd phan Dich vu Khach hang bang cach
goi dién thoai dén s6 dwgc cung cép tai trang “Dich vu Khéch
hang”.
Néu noi ban & khong c6 trong danh sach, hay goi s6 dién thoai
cd ghitrong gidy bao hanh. Néu can phai sita chita thi chi lién hé
bd phan Dich vu Khéch hang ctia De’Longhi. Céc dia chi dwoc
cung cap trong gidy bao hanh kém theo thiét bj.
Canh béo:
- Khdng bao gitr cho phép tré em sit dung thiét bj hodc choi
gan thiét bi ma khdng ¢ su gidm sat.
Thiét bi nay khong duoc thiét ké dé duoc st dung béi
nhitng nguoi (bao gdm ca tré em) bi han ché v& thé chat,
gidc quan hodc tAm than, hodc thiéu kinh nghiém, kién
thic, trir khi ho dwoc gidm sat boi ngudi chiu trach nhiém
cho su an toan clia ho va nhan dugc hudng dan s dung
thiét bj tlr ngudi giam sét nay.
Khong bao gi¢r tu minh ¢§ gang sita chira thiét bi. Néu can
slta chita, chi lién hé vdi Trung tdm dich vu bao hanh cla
Delonghi.
Khong thurc hién bat ky thay d6i ndo trong hay trén thit
bi, cac thanh phan hodc trén cac phu kién cla nha cung
cap.
Khéng nhing thiét bj vao nudc.
Khong cham thiét bj bang tay uét.
Néu day ngudn bj hdng thi phai do nha san xuat hodc dai
Iy chinh hang hodc nhitng ngui ¢ trinh do chuyén mon
thay thé nham tranh rdi ro.
Khdng cham vao bén trong clia thiét bj khi dang hoat dong.
Thiét bi nay duoc thiét k& dé st dung trong nha va trong
céc vi tri twong tu, ching han nhu: bép, trong cac clra
hang, van phong va khu thuong mai khac, khach san, nha
nghi..

2. MOTA

2.1 M6 tathiét bi (page 3 - A)
AL, N3p hoc chira ca phé hat
A2. Nip phéu ca phé bot xay san
A3. Hoc chita ca phé hat

A4. Phéu chira ca phé xay san

AS. Num diéu chinh cp dd xay ca phé

A6. Cong tic chinh

(ON/OFF)

A7. Binh nudc

A8. Ctra bd phin loc

A9. B phinloc

A10. Dau cam dién

A11. Céc voi ca phé (c6 thé diéu chinh d6
cao)

A12. Khay ngung tu

A13. Hop chita ba ca phé

A14. Khay chita nudc nho giot

A15. Ludi khay chra nudc nho giot (chi mot
56 mau)

A16. Chi bao myc nudc trong khay chita
A17. Khay Up tach

A18. Thiét bi lam cappuccino (cd thé thao roi)
A19. Dau két ndi nudc nong va hoi

A20. Vong chon thiét bi pha ché cappuccino (chi c6
mot s6 mau)

A21. Ndm hoi/nwdc nong

A22. Khay lam dm téch

2.2 Mb ta bang diéu khién (page 2 - B)
B1. Den sang
B2. =P: Nt 1tach ca phé “Espresso” it
B3. gx NUt 2 téch ca phé Espresso 2xEspresso) it
B4. C{% NUt hoi nudc ndng sang den
B5. -‘@: Nt sic rira
B6. Chon chitc nang huong thom/ca phé bt
87. (1: Nutbat/cho
BS. WP’ Niit ca phé sang den
B9. * Tly theo kiu méy:
- D “Long” (nhiéu) séng dén
- #_ &P Niit “Doppio+” sang dén
2.3 M6 ta phukién (trang 2 - C)
Cl. Gidy hién thi

c2. Mudng do ca phé bot xay san
c3. Tay c3n voi
Ca. BA loc lam mém nuéc (chi ¢ mot s6 mau)

2.4 M0 ta dén sang

VAN

ssees én sang lién tuc: gin khay chita ba ca phé;
Pén nhap nhay: hdp chita ba ca phé day, can phai
d6 ba.

Chudng béo hién thi trén bang diéu khién (xem
muc 21. Khac phuc s ¢8”).



Pén sang lién tuc: thiéu binh nudc;
Pén nhap nhay: nudc trong binh khang dd.

Pén nhap nhéy: thiét bi can phai tdy cin voi (xem
muc “17. Tay can véi”).

Pén sng lién tuc: thiét bi dang thurc hién chu trinh
tay can.

V& m ta cac den sdng, xem muc “20. Chu giai vé dén sang”.

Advgad
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3. TRUOC KHI S DUNG

3.1 Kiém trathiét bi

Sau khi thao bao bi, chac chan rang san phdm phai hoan chinh,
khong bi hu hdng va cd day dd phu kién kém theo.

Khong st dung méy néu né thuc sy bi hu hdng. Lién hé Dich vy
Khach hang Delonghi



3.2 LAap dit thiét bj

& Quan trong!

Khi [ap dat thiét bi, ban nén [am theo nhitng canh bdo an toan

duai day:

o Thiétbjcho gidm nhiét. Sau khi dinh vi cac thiét bi ngay vi
tri hoat dong, dat thiét bj cach twdng it nhat 3cm va céch
mit dat it nhat 15cm.

o Nudcthimvaocdthé gdy hu hong. khong dit thiét bi gan
voi hay bon nudc.

o CActhiét bicdthé hdng néu nwdc trong binh chira bidéng
bang. Khong 13p dit thiét bi trong phong cd nhiét do gidm
xudng diém dong bang.

o Sipxépcac daycap dién theo ding cich ma nd khong thé
bi hi hdng do cac canh sac hodc tiép xdic véi bé mét nong.

3.3 Két ndi thiét bi

& Quan trong!

Ki€m tra xem ngudn dién cung cap cd dién p twong (ing vdi gid

tri chi dinh trén bang danh gia bén dudi cing clia may.

K&t ndi thiét bj vao day tiép dat va lap dit 6 dién ding cach voi

dién &p toi thiéu 13 10A.

N&u thay 6 c&m khong phi hop véi phich cim trén thiét bi nay,

thay thé mot loai 6 cam phi hop hon va c6 chat lwong cao.

3.4 Cai dat thiét bi

m Lwuy:
Ca phé duoc st dung d& nha may kiém tra thiét bj vi thé
hoan toan binh thudng néu nhu trong méy cd ddu vét cla
ca phé. Tuy nhién méy la mdi hoan toan.

o Bannén diéu chinh d8 cltng clia nudc cang sém cang tét
theo nhitng chi dan & muc “18. Cai dit do cling cla
nudc”.

Tién hanh nh sau:

1. Cammayvao & dién va bdo dam cong tic chinh (A6) phia
sau thiét bj & vé vi tri | (hinh 1).

2. Dén & nhipnhaytrén bang diéu khién (B). Théo binh
nudc (A7) (hinh 2), cho nwéc sach vao dén vach MAX
(hinh 3A) sau d6 gan vao lai thiét bj (hinh 3B).

3. NGt (& (B4) (hinh 4) nhap nhéy trén bang diéu khién.

4. D3t mét binh chira c6 dung tich tdi thigu 100ml dudi may
pha cappuccino (A18) (hinh 5).

5. Xoay nit hoi/nudc ndng (A21) dén vi tri "I" (hinh 6). Cac
nut thitc ubng nhap nhéy va nwde duoc cung cap tir thidt
bi lam cappuccino.

6. Khi viéc cung cap nudc ty dong ditng, xoay nit hoi vé vi
tri “0”

Thiét bj tt.

DE stt dung thiét bi, annit (1) (B7) (hinh 7).

m Lwuy:

Khi st dung thiét bj [an d4u tién, ban can pha 4-5 tach ca
phé trudc khi may bat dau dem lai két qua hai long.

o D&cdithién hoat dong cla thiét b, chiing tdi d& xuat nén
|ap d&t b loc lam mém nudic (D7) nhu md ta tai muc “16.
B loc 1am mém nurc”. Néu san pham clia ban khong kém
theo bd loc, ban cé thé yéu cau bd loc tir bd phan Dich vu
Khéch hang clia De'Longhi.

BAT THIET Bl

[i] Lwuy:

Trude khi bt thiét bj [én, dam bao ring cong tac chinh

(A6) & phia sau clia thiét bj 1a & vi tri | (hinh 1).

e Dam bdo nit hoi/nudc nong (A21) 6 vitri 0

o Mai khi dwoc bat 1én thiét bj s& tw dong thuc hién quy
trinh [am nong trudrc va rira méy ma khong thé ngat. Thiét
bi chi san sang st dung sau khi quy trinh nay hoan tét.

E

& Nguy co’ bong!

Trong qua trinh xdc rira, mot it nuéc nong phun ra tir voi ca phé
(A11) va duoc git? lai & khay hirng bén dudi (A14). Tranh tiép xtc
VOi nudc ndng bj vang ra.

o DAbatthiétbi, dnnit (L) (B7) (hinh 7). Cic nit
“coffee” (ca phé) (B2), (B3), (B8) va (B9) nhap nhay trén
bang diéu khién (B) d& bao thiét b dang ndng én.

Trong khi lam néng, méy thuc hién chu trinh sic riva. Ngoai viéc
lam néng ndi hoi, thiét bj cling lam ndng cac mach nwdc bén
trong béng cach luan chuyén nuéc néng.

Thiét b dat nhiét d6 chuan khi cac niit ca phé trén bang diéu khién
on dinh.

5. TAT THIET BI
Bat ky khi ndo mdy duor tat sau khi dugc st dung dé pha ca phé,
méy s& tu thuc hién quy trinh stc rira méy.

& Nguy co’ bong!
Trong qua trinh xtc rira, mt it nudc nong phun ra tir voi ca phé
(A11). Trénh ti€p xtc v&i nwdc nong bj vang ra.

o DEtitthiéthi, annat (1) (87)(hinh7);

o Saukhian, thiét bj s& thyc hién chu trinh stc rira roi tat

(cho).

[i] Lwuy!
N&u ban khong st dung thiét bj thung xuyén, can rit phich cim
khi & dién:

o Dautién, tat thiét bi [én bing cach dn it () ;

¢« Batcong tic chinh (A6) dén v tri “0”

& Quan trong!

Khong bao gity nhan cong tic chinh trong khi thiét bj dang bét.



6. CAIDAT PO CU’NG CUA NUOC

9. CAIDPAT NHIET PO

Dé xem hudng dan vé cai dit do cirng cla nudc, tham khao muc
“18. Cai dat do clng cla nudc”.

7. TWDONG TAT

C6 theé cai dat thoi gian ty tat dé thiét bj tat sau 15 hodc 30 phiit,

hodc sau 1, 2 hodc 3 gio

Dé thay ddi cai dét ty tat, thuc hién nhu sau:

1. Khithiét bjtat (chd) va cong tac chinh (A6) & vi tri I (hinh
1), dnvagitnit (@) %P (B9) cho dén khi cac dén
(B1) trén bang didu khién bat;

2. Chon khoan thoi gian mong mudn bang cach an nit &
(B2):

Bl 15 min (15 phat)

30 min (30 phut)

DE thay d6i nhiét dd nudc pha ché ca phé, thuc hién nhu sau:
1. Khithiét bi tit (cho) va cong tac chinh (A6)
dvitril(hinh 1), anva git nit & (B2)
cho d&n khi dn trén bang diéu khién bat;
2. Annut 2P d8chon nhiét do mong mutn:

LOW (THAP) HIGH (CAO)

o o A

3. Annit [@P/#%EP (B9)dé xdc nhan sy
lwa chon. Den tit.

10.BO LOC LAM MEM NUGC

1 hour (1 gi®)

&
& A
S A2

3. Annit [mP/*%8P (B9)dé xéc nhan. Cac den tit.
Thoi gian ty dong tat by gitr d3 duoc 1ap trinh.

2 hours (2 gio)

3 hours (3 gi0)

8. TIET KIEM NANG LUONG

Sl dung chirc ndng nay dé bat hodc tat ché do tiét kiém nang

lwrgng. Khi dugc bét, chirc nang nay sé giam ndng lugng tiéu thy

theo cac quy dinh clia Chau Au.

1. Khi thiét bi tat (cho) va cong tac chinh (A6) bat (hinh 1),
an va gitt nit <% (84) cho dén ki den  [5| trén bang
diéu khién bat sang.

2. Détatchirc nang nay, &n nit 2 (B2). Ben [ nhap
nhay;

3. DEbat lai chirc ning nay, an lai nit & (B2): den [
bat sang;

Annt [P #43P (B9) dé xéc nhan. Den [ tét.

Cai d3t ché db tiét kiém nang lugng by gitr d3 dwgc 1ap trinh.

[i] Lwuy!

Khi & ché do tiét kiém nang luong, cd thé doi vai gidy trudc khi

ca phé d3u tién duoc pha vi thiét bi phai gia nhiét lai

Mat s6 may sé cd b loc [am mém nwdi (C4). Néu khong cd san
v6i kiéu may clia ban, nén lién hé va mua clia Dich vu Khéch hang
Delonghi. D& st dung b loc chinh xéc, hay lam theo cac hudng
dan bén dudi.

10.1 Cai dat bo loc

1. Bétthiét bj va doi dén khind sin sang cho viéc str dung.

2. Théo bd loc (C4) khoi bao bi. Bia chi béo ngay thay ddi tuy
theo bd loc dugc cung cap (hinh 8);

3. Xoay dia ngay dé hién thi 2 thang st dung ti€p theo.

m Lwu y!

B loc kéo dai khoang hai thang néu thiét bj duoc st dung thudng
xuyén. Néu méy pha ca phé khang duoc st dung cling vdi bé loc,
né s& ton tai khong qué 3 tuan.

4. Dé kich hoat bd loc, cho nudc chay qua I trong bo loc
nhu trong hinh 9 cho dén khi nudc chay ra khoi cac 16 &
bén canh trong hon mot phat

5. LAy binh (A7) tir thiét bj ra va cho nudc vao

6. Ngam hoan toan bd loc trong binh nwdc trong khoan 10
gidy, nghiéng né va an nhe dé cho bot khi thoat ra (hinh
10).

7. Chobd loc vao trong vd clia nd va &n xa nhét cd thé (hinh
11);

8. Daybinh bing ndp (hinh 12), sau d thay binh trong méy;



9. D3t mdt binh chita cé dung tich tai thidu 500ml duéi
thiét bi lam cappuccino/vdi nudc nong (A18).

10.  Ldy nudc ndng bang cach xoay nit hoi/nudc nong (A21)
dénvitril

11. L4y tGi thidu 500ml nudc, rdi xoay nit hoi/nudc nong
dénvitri 0.

B0 loc bay gio d3 duoc kich hoat va ban cé thé sir dung méy pha

ca phé.

[i] Lwuy:
D6i khi mot [3n cung cap nude nong 1 khong di dé 13p dit bo
loc va dén bt sang trong khi lap dit.

= £ FAN

Néu diBu nay xay ra, 13p lai quy trinh cai dit tir budc thir 8.
B loc by gio d3 duoc kich hoat va ban cé thé sir dung méy pha
ca phé.

10.2 Théo va thay bé loc lam mém nwéc

Sau hai thang (xem chi bdo ngay) hodc khi thiét bj khong duoc

sl dung trong 3 tudn, ban nén thay thé bo loc

1. Théo binh (A7) va bo loc d st dung can kiét (C4);

2. Déthaybd loc, thdo bd loc méi khdi bao bi va thyc hién
nhu d3 md ta trong phan trudc.

B0 loc bay gio da hoat dong duoc.

11. SUC RUPA

S& dung chitc ndng nay dé cung cap nudc nong ti cac voi ca phé
(A11) d& vé sinh va lam ndéng mach bén trong cla thiét bi.

D3t mot binh chira véi dung tich tai thi€u 100ml bén dwdi cac
voi nudc ndng va ca phé.

Quan trong! Nguy hiém cda néng
béng.
Khéng duoc rdi khoi viéc gidm sat thiét bj trong khi thiét bi cung
cap nudc néng.
1) Débét dau chirc ning nay, &n nit "S®) (85);
2)  Sauvai gidy, nudc néng dwoc cung cip tir cac voi ca phé,
vé sinh va lam néng mach bén trong cla thiét bi.
3)  D&ngat chifc ning bang tay, 4n nit “&g) I3n nita.

[i] Lwuy!

o Néutrong hon 3-4 ngay ma thiét bi khdng dwoc st dung,
khi ban bt nd Ién lai, ching toi khuyén ban nén thyc hién
2, 3 [an stic rira trwdc khi st dung;

o Saukhi vé sinh, hop chra ca phé bét (A13) dung dé chira
nwdc la binh thuong.

12. PHA CA PHE BANG CA PHE HAT

12.1 Chon hwong vi ca phé

Xoay nim diéu chinh chon huwong vi ca phé (B6) dé cai dat huong
vi mong mudn. Xoay theo chiéu kim ddng ho 1am ting lugng hat
c3 phé s& dugc nghién thanh bot bing may, do d6 tang d6 manh
clia ca phé.

Xoay nim didu chinh d&n MIN d& cho ca phé thém dju va dén
MAX d& cho ca phé thém manh.

[i] Lwuy:

o L3n dau tién ban st dung thiét bi, ban s& can 1am mét s6
loai c& phé d& xac dinh vi tri quay s6 chinh xc théng qua
thr va 16i.

o Khdng quay nim diéu chinh qua xa vé phia MAX, néu
khong ca phé ¢ thé dugc cung cip qua cham (mdi [an
mt giot), dac biét khi pha hai tach ca phé cling mét ltc.

12.2 Piéu chinh may xay ca phé

May xay ca phé duoc cai dit mic dinh dé thuc hién pha ché
chudn xac va khdng can hiéu chinh ban dau.

Tuy nhién, néu sau khi pha mot vai tach ca phé dau tién ma ban
cam thdy vj ca phé qué nhat hodc khong di sanh min hodc ca
phé chay ra qua cham (mdi [an mot giot), ban cd thé hiéu chinh
may xay ca phé bang cach st dung nim diéu chinh (A5) (hinh
13).

(i) Lwuy:

Chi xoay niim diéu chinh cdp do xay khi médy xay ca phé dang
hoat dong.

Néu ca phé chdy ra qua chdm hodc khong
chdy ra, vin nim qua mot nic theo chiéu kim
dong ho vé phia s 7. Néu mudn ca phé cd d6
manh ré hon va sanh min hon, van nim
ngurgc chidu kim dong hd vé phia s 1 (moi
[an diéu chinh khdng duoc van hon mét nac, néu khong ca phé
s& chi chay ra tirng giot)

Cac diéu chinh s& chi dwoc cdm nhan rd rét sau khi rét ra it nhat
2 téch ca phé. Néu viéc diéu chinh khong dat duroc két qué mong
mudn, thi vin ndm thém mét nac nita

12.3 Bi quyét dé ca phé néng hon
DA c3 phé ndng hon, thyc hién nhy sau: _
o Thychién chu trinh siic rira may bang cach &n nit ‘@

10



+ Lam &m tach bang nudc nong, sir dung chirc ndng nudc
néng (xem muc “15. Cung cap nudc néng”);
+ Tangnhiét dg ca phé (xem myc “9. Cai dat nhiét d9”).

12.4 Cung cap ca phé

& Quan trong!
Khong st dung ca phé hat xanh, hat bi dwong hda, hodc cé
nhiéu chat két dinh vi ching cd thé lam dinh méy xay lai va
khong st dung dugc.

1. Chocaphé hat (hinh 14) vao hgc chira (A3);
2. Dattach dudivoi ca phé (A11):
1 tach, d& pha 1 téch ca phé (hinh 15);
2 téch, dé pha 2 tach ca phé.
3. Hathap voi ca phé xubng gan téch nht c thé. Didu nay
gilip dem lai ca phé sanh min hon (hinh 16);
4. Rdi chon ca phé theo mong mudn clia ban:

Lwong ca
~ |Lwengca |phécothé
Phache |phé lap trinh
Espresso =40 ml T =20 dén
. = 120m|
2x Espresso =40 ml + 40 ml| Tt =40 dén
= = 240ml
Coffee =180 ml Tt =100 dén
w = 240ml
*Long =160 ml T =115 dén
P = 250cc
*Doppio+ =120 ml T = 80 dén
P =180 ml

(* Thay ddi theo kigu may)

5. BatdAuphachévandtdachon s& sang on dinh trén bang
diéu khién (B).

[i] Lwuy:

e Trong khi mdy dang pha ca phé, cd thé ngit dong ca phé
chéy ra bat ky Itic nao bang cach &n mot nit ca phé

e K&tthicviéc pha, dé ting lwong ca phé trong téch, chican
an vao cac biéu turong ca phé (trong vong 3 gidy).

Khi ca phé da duoc pha xong, thiét bi san sang cho viéc pha

thitc udng tiép theo.

[i] Lwuy:

o Dénbdo cd thé hién thj trén bang diéu khién (B) trong khi
st dung. Y nghta clia chiing durgc gidi thich trong muc “20.
Gidi thich vé dén sang”.

o D&caphé nong hon, xem muc “12.3 Bi quyét dé ca phé
nong han”.
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+ N&uca phé dugc cung cp ting giot, qua nhat va khong dd
sanh min, hodc qué lanh, doc bi quyét trong muc “21. Khic
phuc sy ¢d”.

13. PHA CA PHE BANG CA PHE BOT XAY SAN

AQuan trong!

Khong dugc cho ca phé hat vao trong phéu clia ca phé bot
vi diéu nay c6 thé [am hu hdng thiét bi.

. Khong dugc cho ca phé bt vao khi may dang tat, néu
khong bot ca phé sé phan tan bén trong va lam do may.
DiBu ndy cd thé 1am hv hdng thiét bi.

o Khong sira dung nhiéu hon mét
mudng dong cd phé (C2) néu
khong s& lam ban bén trong may va
lam nghén phéu
(A4). V6i lugng mot mudng ca phé dugc sir dung, khong
nénpha TR “nEspresse’ (B3), "W Coffee” (BS), hodc (chi
mét s6 kiéu méy nhat dinh) “#4&P Doppio+ (BI)

[i] Lvuy:

Khi st dung ca phé bt xay san, chi pha mat tach mot lan.

1. Bdo dam thiét bj dang bét;

2. Xoay nlm chon huong vj ca phé (B6) ngugc chiéu kim
dong ho xa nhu cd thé, dén vitri &=

Min

Max

3, Bao dam phéu (A4) khong bi nghén, sau d6 cho vao mot
mudng (C2) ca phé bot xay san (hinh 17).

4, D3t mot tach dwai voi ca phé (A11).

5. Anndt mttich nhu mong mudn.

6. Bitdauphaché.

A Quan trongI Pha ca phé ‘{@pleng” (chi
mét sé kiéu may nhét dinh):

Khi dén mot nita cong doan pha ché, ca phé ngirng chay, den
N\ bat sang va dén |z=) nhdp nhay. Thém mgt mudng ca
phé bot xay s3n va an nit “{@P Long”

[i] Lwuy:

Néu ché do “Energy Saving" (Tiét kiém ning luwong) dugc kich
hoat, ban 6 thé cha vai gidy trwdic ca phé bat diu chay ra.

13.1 Chon lweng ca phé trong mét tach
DE thay ddi lwong ca phé ma thiét b ty dong cung cap trong mét
tach, thuc hién nhu mo ta sau:



1. D3t mét tach hodc ly dd Ion dudi voi ca phé (A11);

2. Nhin nit tuong (g véi s8 lwgng can didu chinh va gilt
niit cho dén khi dén sang va thiét bj bt dau cung cap ca
phé, sau dd tha nit ra;

3. Khica phé trong c8c dat dén mirc mong mudn, nhan lai
nit trén dé ghi nhé s6 lwgng méi. (Xem bang trong muc
"12.4 Cung cAp ca phé”).

May hién dugc cai dat lai chuong trinh véi s6 lugng mdi.

14. PHA CAPPUCCINO

/ii& Nguy co bong!

Trong qué trinh pha ché, phat sinh hoi nuéc. Can than tranh

bong nudc.

1. Khi pha ché cappuccino, duing tach Ién dé pha;

2. DG day binh chita (t6t nhat [ mét tay cAm dé tranh bj
bong) v&i khodng 100 gram sita cho mdi tich
cappuccino. Khi chon kich thwdc binh chita pht hop, hay
nhé réng lugng sita ting gép doi hoiic gap ba vé thé tich;

m Lwuy:

Dé tao ra bot nhiéu va dic hon, hiy st dung sita tach kem hodc

tach kem mét phan dé trong tli lanh (khodng 5°C). P trénh tao

ra stta ¢4 it bot hodc bot 16n, phai ludn vé sinh may pha ca phé
cappuccino nhu duwoc mo ta trong phan "16. Vé sinh".

3. Cackidumay voithiét bj pha ché cappuccino c6 thé diéu
chinh: Ddm bao vong chon may pha ché cappuccino
(A20) duoc dat xudng & vi tri "CAPPUCCING" (hinh 18);

4, Thiét bj pha ché cappuccino (A18) c6 thé dugrc xoay ra
ngoai mét chit dé cd thé sir dung céc binh chira c6 kich
thudc bat ky;

5. Ngim thiét bi pha ca phé cappuccino vao hdp dung sita;

6. Nhannit <% (B4);

7. Khi den trong nat o nhap nhdy sau vai gidy, xoay
nlim xoay hoi (A21) sang vi tri | (hinh 6). Hoi nudrc dugc
cung cap tir thiét bi pha ché cappuccino, 1am cho sita co
hinh dang kem dc va trd nén xp hon;

8. D& 6 I6p bot mim han, xoay binh chita that cham, di
chuy&n tir dudi 1&n trén. (Khong tao hoi nudc trong may
qua 3 phdt lién tuc).

9. Khi da thu dugc bot khi can thiét, dirng phén phdi hof
bang cach xoay mat s6 vé vi tri "0".

/JA Nguy co boéng!

Ngit hoi trudi khithéo hdp chita sita dd duoc danh bot dé tranh

bi bang do vang sita dang soi.

10.  Thém bot sita vao ca phé da pha ché trudc do. Ca phé
Cappuccino san sang. Cho thém ngot dé ngon hon va,
néu mudn, rac bot véi mt it bot ca cao.
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m Lwuy!

Néu ché do "Tiét kiém nang lvong" duoc kich hoat, phai chr vai
gidy trudic khi hoi nudc dugc cung cap.

14.1 Vé sinh thiét bi
cappuccino sau khi str dung

pha ché

V& sinh thiét bi pha ché ca phé cappuccino (A18) sau mdi lan st
dung dé tranh tich tu cin hodc tac nghén sita.

& Nguy co’bong!

Khi vé sinh thiét bi pha ché ca phé cappuccino, st dung it nuéc

néng. Can than dé tranh tiép xtic véi nuéc ndng bi vang.

1. Cung cdp mot it nudc bang cich xoay nim hoi
nude/nwde ndng (A21) sang v tri I Sau dé dirng cap
nudic bing cach quay s6 trdr vé vitri 0.

2. Doivaiphit d& thiét bj pha ché cappuccino ngudi. Xoay
thiét bi pha ché cappuccino xudng dé thao ra (hinh 19).

3. Cacki€umay cd thiét bi pha ché cappuccino c6 thé diéu
chinh: Di chuyén vong (A20) Ién trén cho dén khi nhin
thay 16 nhu trong hinh 20.

4. Thao voi phun (A19) xudng dudi (hinh 21).

5. Dam bao hai 16 dwoc hién thi bdi mii tén trong hinh 22
khdng bi chan. Néu can thiét, vé sinh bang ghim.

6.  Lap lai voi va thay thé thiét bi pha ché cappuccino trén
voi, day 1én trén va xoay cho dén khi voi dwoc gan vao.

15. CUNG CAP NU'O'C NONG

& Quan trong! Nguy hiém cda béng.

Phai ludn chi y d&n méy khi d6 nudc nong. Vi cla thiét bi pha

ché cappucino (A18) s& néng khi cap nudc.

1. Dat binh chira dwdi thiét bi pha ché cappuccino (cang
gan cang tot dé tranh nudc bi ban).

2. Xoay ndm xoay hoi nuwdc/nudc nong (A21) sang vi tri |
(hinh 6).

3, DA ding cdp nudc ndng bang tay, xoay niit xoay hoi
nudic/nudc ndng vé vi tri 0.

n Lwu y!

Néu ché do "Tiét kiém nang luong" duoc kich hoat, phai chr vai
gidy trudc khi trwdc khi nidc nong va hoi nude dugc phan phéi

16. VE SINH

16.1 Vé sinh may
Nhitng bo phan sau day cla may phai duoc vé sinh thudang
Xuyén:
mach bén trong clia méy;
hop chira ba ca phé (A13);
khay nhé giot (A14), lwdi khay chira nwréc nhé giot * (A15)
va khay ngung tu (A12);




Binh nudc (A7);
Voi ca phé (A11);
BG phan lam cappuccino (A18) (“16. Vé sinh”);
Phéu chira ca phé xay san (A4);
B phin loc (A9), C6 thé Iy ra sau khi mé clra (AS);
Bang diéu khién (B).

/\ Quan trong!
Khong st dung cac chét tay rira &n mon hodc con dé vé
sinh may pha ca phé. Dai véi may tu dong, khdng yéu cau
héa chat dé vé sinh méy.
Khong 6 b phan nao trong may cé thé rira trong may
riva chén, trit khay nho giot va lwdi tan nhiét (A15).
Khong dung cac vt kim loai nhon dé loai bd cin ca phé vi
¢ thé 1am tray xuét bé mét kim loai.

16.2 Vésinh cac phan bén trong

Néu thiét bi khdng duoc st dung qué % ngay, trude khi stra
dung ban nén m& méy va thuc thién céc budc sau:
Thye hién 2/3 chu trinh rira bing cach nhan @ (B5);
L&y nwdc ndng trong vai gidy (section “15. Deliv-ering hot
water”).
Lwuy:
Sau khi vé sinh, néu khay dé ba ca phé (A13) c6 nudc I3 binh
thuong.

16.3 V@ sinh khay chira ba ca phé

Khi d&n =/ béo hidu (khay dung ba ca phé (A13) cin dugic d6 ba va
vé sinh. Thiét bj s& khdng thé tiép tuc pha ca phé néu ban khong
lam sach khay chita b3 (A13), thdm chi néu khay chua d3y, dong
chif nay van hién 1én sau 72 gicr k& tir khi ban pha tach ca phé dau
tién.

A Quan trong

Néu ban lam nhigu tach cappucinos, khay kim loai (A17) s& ndng,
hay doi dén khi n6 ngudi lai mdi cd thé cham tay Ién bé mat. D&
vé sinh (méy can dugc m én):

1. Ly khay nudc (A14) (hinh 23) d6 nudc va lam sach.

o Lamsach khay chita ba ca phé (A13).

e Kidmtra khay tu nudc (A12) va lam sach néu can.
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16.4 Vé sinh khay nhéo giot va khay ngwng tu
& Quan trong!

Khay nho giot (A14) dugt gan véi muc chi bdo nudc (A16) (mau
d6) thé hién lwgng nudc chita trong dé (hinh 24). Trude khi muyc
chi bdo nhd ra khi khay, khay nhé giot phai dugc lam sach, néu

khdng nudic ban s& tran ra xung quanh [am dobé mét xung quanh.

To remove the drip tray:

1 Théo khay nho giot va khay chita ba (A13) (hinh 23);

2 Thdo khay d& tach (A17), sau d6 d6 nudc & khay nhd giot va
d6 ba & khay b va rira sach.

3 Kiémtra khay ngung tu (A12) (mau dd) va lam sach néu
can;

4 Datkhay nho giot va khay chita b vé v tri ci.

/!\ Quan trong!
Khi théo khay nhd giot, nén d6 ba ca phé & khay dung ba, tham chi

¢d it ba. N&u khdng lam viéc nay, cé thé khi ban pha ca phé tiép,
khay b3 c6 thé nhanh day va lam tit nghén my.

16.5 Vé sinh bén trong may

& Nguy hiém vé dién!

Truée khi vé sinh cac bo phan bén trong may, can tat thiét bj (xem
phan 5, tat thiét bi) va théo phich cam dién. Khong bao gitr ngam
may trong nudc.

1 Kiémtrathudng xuyén (1thang 1[an) bén trong thiét bi (sau
khi thdo khay nho giot (A14)) xem bén trong c6 ban hay khong,
N&u can thiét, c6 thé loai b cin ca phé rét ra bang céch diing co.
2 Sir dung may hit bui nhd d& hit bot ca phé roi xung quanh
(hinh (25).

16.6 V@ sinh binh nwéc
V& sinh binh nudic (A17) thuding xuyén (1 théng 1 [an);

16.7 Vé sinh voi chay ca phé
1. V& sinh voi ca phé (A11) thuong xuyén bang khin hay miéng
bot bién (Hinh. 26A);



2. Kiém tra cac 16 chd voi ca phé khong bi tit nghén, néu cin cd
thé dung tim dé loai bd can ca phé bdm vao. (hinh 26B)

16.8 Vé sinh ngan chira ca phé bot

Kiém tra ngan chita ca phé bt thudng xuyén (1 théng 1 [an) xem

¢6 bi nghén bot ca phé va vé sinh bang co.

16.9 V& sinh bé phin loc

B phin loc (A9) phai duoc vé sinh it nhat 1 théng 1 [an.

A Quan trong!

B phin loc khdng duoc thao rdi khi may dang md.

1. Chicchin rang may da duoc tat (xem muc "5. Tat thiét bi")

2. Thao binh nwdc (A7);

3. M& napholoc (A8) (hinh. 27) vé phia bén phai cia thiét bi;

4. Nhanvao 2 niit mau vao trong va dong thoi kéo bé loc ra
ngoai (hinh 28);

5. Ngém b6 loc trong nuéc khoang 5 phdt, sau d6 rira sach
dudi voi nwac;

/!\ Quan trong!

Chi rlta bang nudc

Khdng rira bang chat 1ong khdc - Khong rita bang nudc rira chén

vi 6 thé lam héng bo phin loc.

6. Sirdung co dé& loai bd cin du ca phé con lai bén trong may
pha;

7. Saukhilam sach, gén b phin loc lai vi tri cfi, nhin 2 ndt mau
vao trong va 4n bd phin loc cho dén khi vao khdp;

8. Saukhilaplai, chic chan 2 niit mau d3 bat ra;
9. Dong clra bo phin loc;
10. Dit binh nudc trd lai.

17. Tay cén

Khi biu tugng va dén
Khién, ban nén tay cin cho méy.

/!\Quan trong!

o Chat tdy cin c6 chira axit loding thé gdy kich (g da va mét,

|;i| Nhap nhéy & thanh diéu

¢3n phai tudn thl hudng dan st dung va canh béo an toan

clia nha san xudt duoc dua ra trén chat tay cin.
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1 M&méy lén va doi dén khi may d3 san sang st dung.

2. D8 nudc trong binh (A7) ra va thdo bo loc nudc bén trong
(néu cd).

3. Cho chat tdy cin (C3) vao binh nuéc dén mirc A (tuong ng
Vi g6i 100ml) duoc ddnh ddu & mét sau clia binh (hinh. 30),
sau d6 thém nudc (1 1it) dén mire B (hinh. 30).

4. D3t 1thing rong ¢o dung tich 1.8 it dwdi voi ca phé (A1) va
voi sita pha cappuccino (A18) (hinh 31)
5Nh5nvé'”'@ it nhat 5 gidy dé xac nha
. gitt nat (B5) trong it nhat 5 gidy dé xac nhan
ban dang tién hanh qua trinh ty cin. Dén 3 sang lién tuc dé
bao rang qua trinh tay can bat dau the

Sang béo hiéu ban can md voi hoi sang vi

ben & tril.
AQuan trong!

Nudrc c6 chira axit lodng chay tir voi nuwdc nong va
ca phé. Can than dé tranh tiép xdc.

6. Xoay nit I3y hoi (A21) nira vong nguoc chiéu kim dong ho
dén vitri | Dung dich tdy c3n chy ra theo vdi cappuccino vao
binh chita d3t bén dwdi. Qué trinh tay cin thuc hién 1 loat
céc bude rivava nhan nit dirng dé bd qua bude. Khodng cach
gitta mi [3n rlra cach nhau vai pht.

Sau 25 phut, binh nwéc can va déen o@ ‘ o

chép nhay. Xoay nut voi hoi theo chiéu kim dong ho ve vi tri 0.

7. Thiét bi da s3n sang rira bang nudc sach. DB thing ding
nudc tay cin dé bén dudi voi, 1y binh nwéc ra rira séch va
cho nude sach vao dén mie Max va gan binh nudic vao, dén
(biu twong hoi nude) chop tat. &

8. Ditthlng chira nudc rong dudi voi ca phé va voi cappuccino
(hinh. 31).

9. Xoay nit 14y hoi/ nudc ndng dén vi tri I. Nudc nong sé chay
ra tlr voi cappuccino, sau do chay ra tir voi ca phé.
Khi binh nuic d3 hét, s& xudt hién biéu trong &

I\ den chép nhay & thanh didu khién. Xoay nit 4y
hoi/nudc ndng vé vi tri 0.



11. DG thing dung nudc rira, thao binh nwdc va gan [6i loc nudc

(néu cd), cho nudic sach vao dén mirc Max va gan binh nuéc

vao, dén hoi nudic chép tat.

Dit thng chita nude riva dudi voi cappucino.

Xoay voi hoi/nwdic néng dén vi tri I, Viéc rira sé tiép tuc véi

Vi cappuccino.

. Khi hoan tat, dén voi ho’& 58 chdp & thanh diéu khién,
Xoay voi hoi/nudic néng vé vi tri 0.

12.
13.

—
S

15.  Cho nudc vao binh dén mirc Max va gan vao may.
Qué trinh tdy c&n hoan tat.
Lwu y!

||

o Néuqué trinh tdy cin khdng duoc hoan thanh chinh xac (vi
du: bi ngat dién), ban nén I3p lai ca qua trinh;

o Saukhitdy cin, khay dung ba ca phé (A13) cé nudi 13 binh
thuong.

o Néu hinh nudc khong duogc lam day dén mirc Max, cudi qud
trinh ty can, thiét bj cd thé yéu cu rira thém [an thir 3 d& am
bao sach chat tdy cdn bén trong may.

18. Cai dat do clrng cua nwoc

Méy dugc dat mac dinh 6 clng 13 "4". May ciing 6 thé dugc
4p trinh theo d6 citng clia nudrc tly vao ngudn nudc st dung
d& méy can duoc khir c3n thuong xuyén hon.

18.1 Do dd cirng cla nwdc

1 L4y gidy “TOTALHARDNESS TEST” (D1 trong thiing
méy (kém theo sach hudng dan bing tiéng Anh).

2. Ngam gidy hoan toan trong mét céc nurde trong
mot gidy.

3. LAy gidy ra khi nudc va Iac nhe. Sau khodng mat

pht - gidy s& hién mau 6 1-2-3 hay 4 tly thudc vao d6 cing cla
nude. MGi 6 vudng trong ing vi mot cép do.

4.
. |Pe .
Murc chitrén giay |cteng | Mirc thiet lap
twong trng
Nudc
&
Vira .
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18.2 Cai dat do ctrng cua nwérc

1. Dambao thiét bi d3 duoc tat (nhung van két ndi dién va cong
tac chinh (A6) & vi tri I);

2. Nhn gt nit &9 (85) t vt 5 iy
Dén |f:§|, =] Su A nhap nhay cling luc;

3. Nhan nit &= (B2) dé thiét 1ap d6 cling clia nude (duoc do
boi gidy d[a.mﬁc nuéc clng).

4. Nhannit T/er &) 5 (89) dé xéc nhan viec thiét lap.

19. Thong sé ky thuat

Dién ap: 220-240 V'~ 50/60 Hz max. 10A
Cong suat: 1450W
Ap suat: 1.5MPa (15 bars)
Thé tich binh nuéc: 181
Kich thudc LxDxH: 240x440x360 mm
Chiéu dai day dién: 1150 mm
Trong lugng: 9.2kg
Strc chita ngan ca phé hat: 250g



20. CAC LOI MAY THONG BAO BANG DEN

HAY GAP

THONG BAO

NGUYEN NHAN

CACH KHAC PHUC

Dén dam may chop
\\\ //

>
S~
- \

\

May bao m& ndm van clia voi hoi/nude
sOi

Van nim ve vi tri |

Den nudc chdp

Y

AR

Bao 16i binh nuéc

Gan lai binh nudc hodc kiém tra xem binh
nudic hét nude can d6 thém

Deén nudc sang

Q

Binh nudc chura durgrc gan vao may hodc
gan sai

Kiém tra binh nudc va gan lai vao may

Den hoc ba chdp

Hoc dung b ca phé day

Kéo khay nudc va hoc dyng ba ca phé, sau
6 vé sinh sach sé

Deén hoc bé sang

=

Chua gan hoc b cafe

Kiém tra va gan lai hoc b cafe

Deén hdc café va tam giac chdp

A/

ST QO A

Ca phé xay qua min
BA loc nwdc cd thé bj nghet

o
o~

Chinh ca phé thd hon nhw hudng dan
hinh 13
Kiém tra lai bd loc nudre

AN
Pén tam gidc chép Hét ca phé hat Kiém tra va cho thém ca phé
- \I/
=] —AT
1N
/N
Chdp dén hoc ba café va dentamgida | Chon chic nang café bot nhung chua bo Kiém tra khay café bot va cho café bot
sang café bot vao khay nap phia trén( hinh A4) trudc khi pha cafe
g A Hoic khay café bot bi ghet

FLASHING ON

Dén tdy cin chop séng

Méy bao tay cin

Ty cin cho may dung thudc vé sinh tay
can




B
FLASHING

Pen hoc café va tam gidc cung chdp
sang

FLASHING

oA

Café xay ra qua nhigu

Chinh lai ch& d0 xay café it hon hodc d6
min nh lai

Pen hic café va tam gidc cung sang

May bi hut nudc, can mdi lai nudc.

Do café qua min hodc may bi nghet nudc.

Xoay nim van nudc s6i tdi vi tril.
Nudc sé ty dong bom ra va dirng lai. Xoay

R A nim van lai vi tri 0 va st dung binh
‘ T thuong.
Néu den van bao thi kiém tra binh nuéc
d4 gan chit vao may
Dén tam giac sang Phan bén trong méy can duoc vé sinh VE sinh bén trong may, vé bd loc café.
A hodc 16i hé thong Néu van béo thi ién hé trung tam k§ thugt
dé duoc hd trg
ON
Deén tam giac chop Chua gan b loc café vao may Kiém tra va gan lai bo loc nhu phan 16.9
A
FLASHING
MOT SO LOI HAY GAP KHI SU' DUNG VA CACH KHAC PHUC
VAN DE NGUYEN NHAN CACHKHAC PHUC
Téch café chua duoc [am am Lam &m tach trudc khi pha
Café pha khong nong

May tam dirng stt dung mot thoi gian

Nhan nit rira méy, sau d6 pha café

Chinh nhiét d6 méy & mitc thip

Chinh mdy & mdc nhiét cao hon

Café khong dam hodc khong c lop
creama

Café bt chinh may xay mrc qud tho
St dung khong ding loai café bot

Chinh méy xay min hon
St dung ding loai café bt cho espresso

Café chay chdm hoéc nho giot

May xay chinh qua min

Chinh mdy xay cho café thd hon




Khong I8y dugr bo loc cafe

May bi tat ngang

Bat lai may cho may tw dong rira, sau dé tat
méy va chd khoang 30s

Sau khi tay cin méy van bdo rira may

Khi rlra may nhung lwgng nudc chua du

Lam theo huding dan rira may va lay nudc
sOi

Danh sita co bot l6n

Sita khdng lanh hodc loai sita khdng phu
hop

St dung sita lanh 5 do

Sita danh khong ¢6 form bot

Voi sita can dugc vé sinh

Thdo 8ng voi sita bén ngodi va vé sinh

Voi sita hoi ty dong dirng

Thiét bi ty dong ngat

Cha khodng 30s -1 phdt va thi lai

Thiét bj khong 1én ngudn

D4y ngudn long

Kiém tra lai cong tac nguon hodc ddy nguon
dién

Café chay chi 1 voi

1 v0i café bj nghet

V& sinh voi café nhu hudng dan 16.7




