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Hwéng Dan Str Dung

Cac hinh minh hoa ctia SR-CX188
duoc str dung trong suot Hwdng
Dan St Dung nay.

Cam on quy vi d@ mua san pham

nay clia Panasonic.

@San pham nay duoc thiét ké chi
dé s dung trong gia dinh. B

@ Xin vui ong doc ky hwdng dan
str dung dé dam bao hoat dong
an toan va chinh xac trwdc khi
st dung.

@Trudc khi st dung, hay chac
chan doc phan “Cac bién
phap str dung an toan”
(Trang 2-4).

®Gilr hwong dan sv dung va glay
bao hanh dé str dung sau nay.

| D4a dong dau bao hanh

No6i com dién [ S& Dung Trong Gia Dinh |

Model 1,0 L

S6 model SR CP1 08
SR-CL108

S6 model SR CX1 88
SR-CP188
SR-CL188
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Cac bién phap str dung an toan
/N CANH BAO

Viéc khéng tuan theo cac hwdng dan nay cé thé gay tlr vong hodc chéan
thwong nghiém trong.

« Thiét bi nay khéng dwoc thiét ké dé sr dung b&i cac ca nhan (ke catré
em) cé khuyet tat vé thé chat, cam giac hodc than kinh, hoac thiéu kinh
nghiém va kién thwc trir phi ho dwoc glam sat hoac Chl dan st dung
thiét bi b&i mot ngu’o’l chju trach nhiém ve sw an toan cua ho.

Tré em phai dwoc giam sat dé dam bao ching khong nghich pha thiét bi nay.

« Thiét bi nay dworc thiét ké dé s dung cho cac (rng dung trong gia dinh
va twong tw nhw: -khu vwec bép nhan vién trong cac ctra hang, van
pht‘)ng va cac moi trieong lam viéc khac; -nha néng trai; -b&i khach
hang & khach san, nha nghl va cac loai moi trwro'ng cw tra khac; -cac
moi trweong kiéu tai giwdng va c6 biva sang.

J Ngu day dién bi héng, phai thay bang mét soi day dic biét, b6 phan co
san cua nha san xuat hoac dai ly dich vu ciia nha san xuat dé.

. Khong lam d6 tran nwéc hodc chat 16ng khac 1én dau néi nhw dung cu
cam dién dé tranh bj dién giat, hodc chay do chap mach.

* Tuyét déi  khéng st dung thiét bi nay dé nau bat ky thwc pham nao cé
thé lam tac nghen L6 Théng Hoi:
Cac thwec pham cé nhiéu la (VI du: rong bién, bap cai Trung Quoc) hoac thirc
an dang dai (VI du: tdo be) va thye pham roi rac (vi du: vun bép), b&i diéu
nay cé thé gay ra su cb hodc héng thiét bj.

e Trong th&i gian hoat déng, tuyét déi khong dwa mét hodc tay ban lai
gan L6 Thong Hoi dé tranh bong.

* Vui Iong st dung 6 dién du’o’c néi dat rleng c6 dong dién dinh mirc 10 A
va lwu y viéc str dung chung 6 dién véi thiét bi khac co6 thé gay héa hoan.

* Khéng stra déi thiét bi
Bat ky ngu’o’l nao khéng phai la ky thuat vién stra chiva déu khong dwoc phép
thao g& hodc stra chiva thiét bi dé tranh héa hoan, dién giat hodc chan thwong.

*Co thé gdy ra héa hoan hoac dién giat néu khéng str dung dién 220 V.
Tuyét doi khéng str dung day dién bj héng.

* Tuyét déi khoéng str dung cac ché do van hanh sau dé tranh héa hoan
va dién giat do day dién bi hong
D4u nbi day dién, bé gap, dé gan vé&i nhiét dd cao, gén budc, mang dd vat
nang, V.v.

« Bat ky bui nao trong 6 cam dién déu phai dwoc lam sach kip thoi dé
tranh héa hoan.

*Céan phai gan dung cu cam dién va 6 cam dién vao 6 cam va 6 dién that
chac chan dé tranh héa hoan, dién giat hodc chap mach.

¢ Khi day dién hoac 6 cam dién bi hong hodc 6 cam dién dwoc két nbi
I6ng léo v&i 6 dién, tuyét daéi khéng str dung thiét bi dé tranh héa hoan,
dién giat hoac chap mach.

« Khéng dworc rut 6 cam dién bang tay wot dé tranh bj dién giat va chan
thwong.

« Trong khi van hanh, khéng dwoc di chuyén hoac lac thiét bi.

* Khong dé tré em van hanh thiét bi ma khong cé sw glam sat. Dat thiét
bi ngoal tAm vé&i cia em bé dé tranh bi dién giat, bong va cac tai nan
nguy hiém khac.

+ Khéng dit thiét bj & vj tri khéng 6n dinh hodc &m wét hay gan voéi
ngudn Itra hodc ngudn nhiét, néu khong diéu nay cé thé gay hw héng
hoac tai nan.

« Tuyét doéi khong ngam hodc nhing thiét bi trong nwéc.

* Tuyét déi khéng dwa chét, day dién hodc doé vat khac vao L6 Thoat Hoi
Trong, L6 HGt Khi hodc cac khoang tréng & dwéi day thiét bi dé tranh
bi dién giat.

» Ngirng str dung thiét bi nay ngay Iap tee va rat phich cam khi cé hién
twong bat thwong hodc héng héc xay ra dé tranh bi khoi, héa hoan
hoac dién giat.
vi du v& hién twong bat thuong hodc héng hoc: O cadm dién va day dién tre
nén nong bat thwang, Day dién bi hw hong hodc xay ra mét dién khi cham vao
day dién; Than noi bi bién dang hoac nong b4t thwong; Khoi thoat ra tir than
noi hodc phat hién cé mui chay; Than noi bi nirt, bi Idng hoac kéu lach cach.

+Doéng lai Nap Ngoai cham va chat cho dén khi n6 kéu click dé tranh bi
béng hoidc chan thwong do ro ri hoi hodc mé Nap Ngoai.

* Gilr day dién ngoai tam vé&i cua tré em.
Khong dé day dién treo trén canh ban hoac ban nau. Kéo day dién co thé
lam cho thiét bj roi xudéng khai ban hodc mét bép gay thwong tich.

* Hay can than khéng dé vap hodc vwéng vao day dién trong khi str dung dé
tranh chan thwong, hoac day dién bj hong gay ra héa hoan hoac dién giat.

« Khong str dung thiét bi cho bat ky muc dich nao ngoai nhirng muc dich
dworc mo ta trong hu’o’ng dan nay dé tranh bi héa hoan, béng, chin
thwong hoac dién giat.

Panasonic sé khéng chap nhan bat ky trach nhiém phap ly nao néu thiét bi nay
duwoc sir dung khdng dung cach hoac khéng tuan tht nhivng hwéng dan nay.
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Cac bién phap str dung an toan
/N THAN TRONG

Viéc khong tuan theo cac hwdng dan nay cé thé gay chan thwong hoac thiét

hai tai san.

« Thiét bj phai dung v&i Long Noi di kém dé tranh trwéng hop qué néng
hoac bat thwéong.

* Trong khi str dung hoac ngay sau khi str dung, khong dwo'c cham vao
Long Noi béng tay dé tranh bi bong do nhiét dé cao.

* Khéng str dung day dién (gom dung cu cam dién va 6 cam dién) khong
du’o’c chi dinh dé st dung v&i thiét bi nay ciing khéng dich chuyén né
dé tranh bj dién giat, ro ri dién hoac hoéa hoan.

e Hay dam bao glw 6 cam dlen hodc dung cu cam dién khi rat 6 cam dién
hoac dung cu cam dién dé tranh bj dién giat, hoac hoa hoan do chap
mach.

* Luén ludn tat va rat thlet bi khéi 6 dién khi khéng st dung hoic trwéc
khi lay Long Néi ra dé tranh bi béng, chan thwong, dién giat hoac hoéa
hoan do doan mach do I&p cach dién bi xuoéng cap.

* Rut phich cam va dé thiét bi ngudi han treéc khi lam sach va cét di dé
tranh bi béng. )
Khéng di chuyén thiét bi khi con néng.

Lwu y trong qua trinh str dung

« Trwdre khi Ndi Com Dién hoat dong hay kiém tra Long N6i va Nap Hoi &
dang vi tri dé tranh bat ky sy ¢b nao.

* Trong qua trinh st dung, N&i Com Dién cé thé phat ra tleng rat bé “click”
hodc “sizz”, d 1a am thanh khi hoat déng binh thwdng va khéng can phai so
hai.

» Tuyét dbi khdong dé Noi Com Dién hoat déng tré lai ngay sau khi ndu. Hay
doi it nhat 15 phat dé lam nguoi Bo gia nhiét duc.

* Tuyét déi khong nau com bang nuwéc néng bdi diéu nay cé thé anh huo’ng
dén viéc xac dinh nhiét dd cta b6 diéu nhiét do d6 lam gidm hiéu qua néu
com.

« Khi van hanh, tuyét déi khong che phan trén cung ctia N6i Com Dién bang
vai, b&i cé thé gay ra tai nan hodc hw héng cho Néi Com Dién.

« Khong dwoc dé Long Nai roi ra, c6 thé gay bién dang.

+ Khong dwoc dé Long Noi va dap véi vat cirng dé tranh bién dang.

* Trwoc khi NOi Com Dién hoat dong, héy nh¢ lau sach nwéc bén ngoai Long
Nbi dé tranh bét ky 16i nao.

* Trwde khi N6i Com Dién hoat dong, hay loai bd cac giot nuwdc va hat gao
nam gitra Long N&i va Bo gia nhiét dic dé tranh bat ky sw cb nao.

*L&p phu & day Long Nbi c6 thé bi mon di tay theo tan suat st dung, nhung
diéu nay khéng anh hwéng dén hiéu suat thiét bj.

« Gilr chéc Tay Cam khi di chuyén Néi Com Dién.
+ Khong st dung Noi Com Dién ngoai troi.

* Khdng s dung & vi tri (trén moét tAm tham, tui nhwa, la nhdm, vai, v.v.), noi
ma day N6i Com Dién (L6 Thoat Hoi Trong va L6 Hat Khi) bi han ché.

* Thiét bi nay khong danh dé van hanh bang hen gid bén ngoai hodc hé thdng
didu khién tir xa riéng biét.
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Tén bo phan/Phu kién

B L6p gidy ndm gitra Long Nbi va Bo gia nhiét dic phai dwoc thdo bé trwée khi siv Dén bao “Start (Bat Dau)”
dung. NGt “Menu Select (Lwa Chon Menu)” Nut “Start (Bat Dau)”

N&p Trong

N&p Ngoai

White Cooking
Regular Timer

Soup /

Soft Slow Cook
1 ] Cake/
Hardk Brown Jasmine = Porridge = Gake

Quick /
Quinoa MultiGrain = Sticky ClayPot = Steam

: Cookin
Timer ] | 2 Timer 9

Long Noi
Nut M&

Tay Cam

Baing diéu khién Nat “Keep Warm NGt * <17, <> NGt “Off (T&t)
(U Nong)”
. , ek, s & Deén bao “Keep NGt “Timer (Hen Gi&’)”  Nut “Cooking Timer (Hen Gi¢r Nau)
Than may Vi t[|_ dat Gia cam Warm (U Nong)
muol com ben bao “Timer (Hen Gio)”
. O cdm
Lo Thong Nut “Menu Select (Lwa Chon Menu)” ;
ch’ \ Day Dién b @ Nut nay dwoc st dung dé chon menu mong muon.
N&p Hoi———5=
o = Nut “Keep Warm (U Nong)” .
7—Day bién Vﬁiﬁ% @ Sau khi nau, den bao “Keep Warm (U Nong)” sé tw dong bat.

@ Nut nay duoc st dung dé bat diu chay chirc néng 0 néng.

Nut “Timer (Hen Gi¢)” X
@ Nut nay dwoc str dung dé cai dat hen gio.
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Dung Cu Cdm bién O Cé&m bién*

*Hinh dang ctia O Cam Dién cé thé khac
v&i hinh minh hoa.

Cooking Nut “Cooking Timer (Hen Gi& Néu)",

Timer @ Khi chon cac ché do “Porridge (Nau chao)’, nat nay dwoc st dung sau
khi &n nat “Timer (Hen Gi®)” dé cai dat thoi gian nau.

@ Nt nay dwgc str dung dé xac nhan thoi gian nau trong trang thai hen gio.

Nl:lt “ q H’ “ D ”

@ Cac nUt nay duoc str dung dé cai dat thoi gian.
‘: Giam ’: Tang

@ B4m va gitr nat nay dé& nhanh chéng thém hodc bét thoi gian.

Nut “Start (Bat Dau)” o

@ Nut nay duoc str dung dé bat dau néu.

@ Nt nay dwgc str dung dé két thuic cai dat hen gio.

NGt “Off (Tat)”

@ Nut nay duoc str dung dé hly bé van hanh khong dung.

@ Nut nay dwoc sir dung dé t&t chirc néng G néng. 7

Mudi com  Mudi mic Gia cdm mudi  Cbc Do
chao (1) com (1) Lwdng (1)

7 J 0 T

(Xép xi Cho SR-CX188 Cho SR-CL108
180 mL) SR-CP108 SR-CL188

\ SR-CP188 y

Gia Hap (1)




Niu com

1

Pong lwong gao dwoc yéu cau (Mot Coc Do Lwong chira khoang

150 g);

@ Vo gao trong mét ndi chiva
khac va dam bdo vo gao
that sach.

@ T6t nhét la khong nén vo
gao tryc tiep bén trong
Long Nbi dé tranh lam
xwéc Long Nbi.

Dat gao da vo sach vao trong Long N6i va
do nwéc téi mwe nwéce twong teng (V| du:
néu nau 3 céc gao trang, Iwomg nwéc sé
dwoc thém vao téi Vach 3 cua ch Nwéc
(Wh|te Rice)). Lwong nwéc co thé tang hoac
giam moét cach hop ly tuy theo sé thich ca
nhan.
® Tuyét d6i khong dé nudc vuot qua Myc Nudc cao
nhat.

Long Noi trong hinh
minh hoa la ctia model
1,8 L.

7

Lau bé mat bén ngoai cia Long Noi

bang vai khé, dat né vao trong Noi

Com Dién. Sau d6 nhan Nap Ngoai

xuong cho dén khi nghe thay tieng

“click”.

@ Tuyét d6i khong lam nong Long Noi trén cac
bép 10 khac dé tranh bién dang do nhiét do
cao; khéng dwoc phép dung bat ky do chira
nao khac, thay cho Long Noi, trén B gia nhiét
duc.

D4u ndi Dung Cu Cam Dién vao than ndi trwéc va sau dé dau néi O
Cam bién.

@ Dam bao rang ca hai phich cdm déu dwoc dau néi chic chan.

Bam nut “Start (Bat Dau)” dé vao
qua trinh lam viéc cia menu twong
trng. Dén chi bao “Start (Bat Dau)”

sé bat sang.

® Theo méc dinh, “White (Gao Trang)
Regular (Nau Thong Thuong)” sé dugc
chon. Bé thay doi ché dé nay, xem

trang 11.

@ Khi str dung che d6 hen gio, xem trang 11.

@ V2o ché dao nu com. Man hinh sé hién thj
thoi gian ndu com con lai dang dém nguoc.

@ Tuy theo phan doan vé lwong gao va nwéc clia bod vi xt ly trong qua trinh ndu
com, thoi gian nau sé tw dong dwoc dat trong 5 phat hodc 10 phut.

néng.

@ Dé& ngén khong cho com dinh cuc va gidm bét huwong vi, tht

6 Sau khi nau, thiét bi sé tw dong chuyén vé chirc ning u

nhét la nén x&i com déu Ién ngay Iap tirc. ‘
@ Khi lay com ra bat, nén s&r dung Mubi com kem theo khéng phai bang kim loai

dé tranh lam xwéc Long Nbi.

Sau khi st¥ dung, bam nat “Off (Tat)”
dé vao trang thai cho, sau do rut
phich cadm Noi Com Dién.

Thoi gian néu com cho cac chire nang khac
nhau (chi dé tham khao):

\\;/ 7

Keep
Warm

»7%

White (Gao Tréng)
ceement (NgﬁgTufll%rng (Nésuofztcm (Né\Hua rcc(j)’m
Thuong) déo) kho)
Tﬂ?ﬁéﬁ&ﬂé” 40 phat 50 phut 38 phut
Quick/Quinoa .
AT | ey | (Coona) | (o ci
Todi gianndu | 30 phat 2 gio 1 gior
Céomenu | (Gao Thom) | (GaoNép) | (Com nigu
Tﬂ?cgéiﬁﬂéu 40 phat 40 phut 1 gio

Thoi gian ndu trong bang trén c6 thé thay dbi tiy theo dién ap, lvong nudc, lvong
gao, nhiét d6 nwdc va chat lwgng gao khac nhau.
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Str dung cac cai dat mét cach chinh xac

. Mwc Nwoe | Chire nang | Gigi han cai
G e cta Long N&i | U Nong™ | it hen gior™?
Regular | .
(NauThang | White Rice O Irﬁfg kphri“j(ton .
N4u gao tréng > White | Thuong)
thanh cac loai (Gao Soft (Nau . . T 60 phat
com khac nhau Trang) |com déo) White Rice O trwde khi xong
Hard (N&u i T 60 phut
com kho) White Rice O trwdc khi xong
Nau nhanh hodc | |Quick (Nau Nhanh)/} WhiteRice | O | -
nau diém mach Quinoa (Diém mach) —*3 X —
N&u gao nau } Brown (Gao Nau) | Brown Rice X Tur 180 phat
i ; trwde khi xong
N4u cac loai hat Multi Grain o T 60 phut
gao khac nhau } (Ngii Cbc) Multi Grain X trwée khi xong
£ Jasmine Jasmine T 60 phat
Nau gao thom } (Gao Thom) Rice O truwdc khi xong
Nau gao nép ) | Sticky (Gao Nép) | Sticky Rice X trudre khi xong
Thoi gian nau
i f o ax Porridge . + 10 phut tr&
Nau chao dac 4 (Nau (théo) Porridge X Ién trfv(’yc khi
xong
A a Clay Pot Jasmine
N&u com niéu 2 (Coym i) Rice X —
N&u sup hoac > Soup/Slow Cook g % .
ninh (Sup/Ninh)
. . = Cake/Bread
Nuéng banh hodc | | | am Banhy s X —
banh mi Lam Banh M)
Héap ) | Steam (Hap) —*6 X —

*1 oY cac muc co dau ¢ S
nhuwng chL’Jng t6i khéng khuyén nghj diéu nay.
eKhong str dung chirc néng G nong trong qua 12 gio'.

oThoi glan 0 néng t6i da trong 23 gior dworc hién thj theo don vi 1 gie ("0" dwoc hién

thi cho cac khoang thai gian dudi 1 gio).
Churc néng G nong sé tiép tuc hoat dong trong hon 24 gio.
*2 Cai dat hen gio khong st dung dwoc cho cac menu danh dau béi “—
*3 Mot coc diém mach can phai st dung hai coc nwéc. Diém mach chi cé,thé duwoc
nau mét coc tai mét thdi diem. St dung Céc Po Ludng di kém theo thiét bi.
*4 Téng lwong nguyén liéu va nwdc khong duoc vuot qua muc nudc tdi da cho

“Jasmine Rice”.

“x”, N&i Com Dién sé tw ddng chuyé&n sang chirc ndng 0 néng,

*s Trong lwgng tdi da cho phép (tdng trong lwgng clta cac nguyén ligu) la 500 g.

*6 St dung Coc bo Luo’ng di kém thiét bi va db day 3 cbc nwéc dbi véi model 1,0 L,
4 cbec nwoc déi voi model 18L.

*7 Lwong gao cho phép. d& nAu ché do “Clay Pot (Com niéu)” 1a 1 hodc 2 céc cho Nbi
1,0L, 1atlr 2 dén 4 cdc cho Nbi 1,8 L.

Str dung cac chirc nang khac nhau

1 Chon mét menu.

BAm nut “Menu Select (Lwa Chon Menu)” dé& chon mét menu.

Menu c6 bat déen chi bao sé dwoc chon.

@ Khi chon cac ché do “Porridge (Nau chao)”, “Soup/Slow Cook (Sup/Ninh)”,
“Cake/Bread (Lam Banh/Lam Banh Mi)” hodc “Steam (Hap)”, hay cai dat hen
gio nau. ) .

BAm nut “ <1” hodc “ > ” dé cai dat thdi gian ndu mong mudn.

Cac menu Cai dat mac dinh | Cai dat hen gio cho phép Pon vi
Porridge (N4u chao) | 1 gi¢ 00 phat 1 49&080";#3{ 30 phat
(Ssou“&’,\lsim Cook 1 gio 00 phat 1133 é’%gg‘%ﬁ 30 phat
&Zﬁlggﬁmm Beinh M) 40 phat 20 phiit — 65 phat 5 pht
Steam (Hap)* 10 phut 1 pht — 60 phut 1 phut

*Bat dAu dém nguwoc thoi gian cai d&t ché d6 h&p khi Noi Com Dién bat ddu nha hoi.

2 Bam nut “Start (Bat Dau)”.

@ Khi com da dwoc ndu chin, chwong trinh sé tw déng chuyén sang chirc nang G
néng.

@ Khong nén str dung chirc ndng G ndng cho ché dd “Quinoa (Diém mach)”,
“Brown (Gao Nau)”, “Multi Grain (Ngii Cbc)”, “Sticky (Gao Nep)’ “Porridge (N4u
chao)”, “Clay Pot (Com niéu)”, “Soup/Slow Cook (Sup/Ninh)”, “Cake/Bread (Lam
Banh/Lam Banh Mi)” hodc “Steam (Hap)".

Vui Idng bam nuat “Off (Tat)” dé tat chirc nang U néng.

Hen Gi¥

1 Bam nat “Menu Select (Lwa Chon Menu)” dé chon mét menu.
@ Khi chon ché do “Porridge (NAu chao)”, hay cai thdi gian néu.

Bam nut “Timer (Hen Gi®)” dé thiét 1ap ché do cai dat san.

Bam nGt “ <” hodc “ > ” dé diéu chinh th&i gian mong muén.

@ Hen gidr co thé dwoc cai dat theo don vi 10 phut tir khi bat dau Cai dat hen gio
cho dén 24 gi¢ 00 phat.

@ Thoi gian cai dat san la thoi gian hoan thanh céng viéc. ) -

@ Nut “Timer (Hen Gi®)” cling hoat déng twong tw nhw nat “>” & che do cai dat san.

4 Bam nut “Start (Bat Dau)” dé bat dau ché do cai dat san.
@ Khi ché do cai dat sén dwoc bat dau, dén chi bao ctia menu va dén chi bao
“Timer (Hen Gi0)” s€ bat. ]
@ Khi N6i Com Dién bat dau nau, dén chi bao “Timer (Hen Gi¢)” sé tat va dén chi
bao “Start (Bat Bau)” sé bat.

W
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Lau rira

B RUt phich c&m trwdc khi vé sinh va dam bao réng than ndi d& nguoi.

N&p Trong .
Nap Ngoai/
Than may

Lau bidng miéng

vai da dworc vat
Kiét.

Lau rira bang
dung dich rira
bat diu nhe. T

it Vién Noi

Lau bang miéng
vai da dwoc vat
kiét.
® Khong do nuéc truc

tiep 1én Vien NOi.
@ Co thé loai bo cac
L hat gao bang tam. y

Cam Bién Long N6i/B6 gia nhiét duc
Lau bang miéng vai da dwoc vat kiét.
@ Néu co vat bi dinh vao Cam Bién Nbi/B6 gia nhiét duc,

hay cha cho né roi ra bang cach dung gidy nham min
(khoang #600) hoac bui nhui thép.

\.

Nap Trong

Thao ri va lau rira bang dung dich riva bat dju nhe.
Phan nhoé ra

HThao roi

N&m gitr hai cai mAu, sau d6 kéo ching vé phia

ban.

HL3p vao

(D Pwa phan nhd ra vao trong chét khéa trén Np
Ngoai theo géc nghiéng.

@ B&m cac mAu (ca hai mat) vao phia trong Nap
Ngoai cho dén khi nghe thay tiéng click.

Day ranh nay vao
Lwuy bén trong Nap Trong.
® Khong thao roi Vong cao su. ]
@® Néu Vong cao su bj long ra, vui long gan lai no.

Nap Hoi*
*N&p Hoi sé& khac biét tlly theo model ctia N6i Com Dién.
Thao ro&i va rira sach. Q Q
@ VVui long hay riva sach sau méi lan s dung. =

@ Khdng thao r&i Vong cao su. (Q\ N

@ Néu Vong cao su bj long ra, =7 —Veng cao “\Vong cao
vui long gan lai no. su Su

EThao roi

D Kéo 1én dé thao ra.

.‘ Xoay no6 theo huéng
mui tén va kéo no.

BL3p vao (Theo thr ty nguoc lai véi thao roi.)
D Péng no lai.

Gép laivanhén

( manh. Khi nghe thay
tieng rd rang, do la
cho biét da Iap rap
xong.

Lap truc vao va dong
chat cho dén khi kéu
click.

\® Gén kém trén Nap Ngoai.

Lau rira bang dung dich riva bat diu nhe.
Muéi corn  Mudi mac Gia cdm mudi  Cdc Po Gia Hap*
chao com Lwong P
7 0 U
\&J —
*Gia Hap sé khac biét tiy theo
\ model clia N6i Com bién. )
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X ly sw co

Khi ban thay qua trinh nu g&p bat c tinh trang bét thuong nao, hay kiém tra nguyén

nhan chinh yéu gay ra 16i doé.
Nau com

Triéu chirng

Nguyén nhan c6 thé

Lwong gao va nwéc
khéng chinh xac.

(9]

waw en
p Buguy og9

Sw ¢b khi ndu com

neu 20N

BuQ OBA Yulp WOD

3y wo) Aeyo won

200U NQIYN

np Buouy 10S

Sw ¢b khi G néng

1016 oyu 00NN

Vot qua lwong téi da.

Chtrc nang da chon co
dung khong.

Xem c6 bién dang nao
trén Long Noi va khong
dong déu & phia dwéi
hay khong.

N&u béng nwéc nong
hodc nau lién tuc ma
khéng de thiet bi ngudi di.

Co hat gao hoac ngoai
vat nao trén de Long Nai,
B¢ gia nhiét duc va Bang
diéu khién hay khoéng.

Ngudn dién cé bi ngat
hay khéng.

Com khéng dwoc dao
deu sau khi nau.

N&p Hoi da dwoc cb dinh
dang cach hay chua.

Vuot qua nhiéu gid trén
hen gi® da dat trudece.

N&p Ngoai da duoc déng
dung cach hay khdng.

Khong vo gao day du.

Co hat gao hodc ngoai
vat ket & vung nam gitra
Vong cao su va Long Noi.

Vot qua nhiéu gio khi
st dung chirc nang G
néng.

Sw ¢b khi ndu com

(9]

p Buoyy oen

Triéu chirng

waw en
BUOT OBA YUIP WO

200U N3IYN

np Buouy 10

20np Buou n Bugyuyy

ayy wo) “Aeyo wo)

neu 20N

Nguyén nhan c6 thé
Khong cai dat G ndng
nhung com dwoc gitr
trong Long Noi trong
nhiéu gio.

Sw ¢b khi i néng

1016 oyu 00NN

Khong lam sach Long
NOi.

D&t Mudi com vao Long
NOoi.

Hén hop nwéc va gao

khéng déu nhau.

Vui long gii thiét b dén trung tam béo hanh dwoc Gy quyén dé stra chiva néu phat
hién thiét bi ¢4 16i sau khi tién hanh kiém tra theo bang trén.
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X ly sw co

Nwéng Lam Banh / Lam Banh Mi

Sw ¢b khi Iam banh / lam banh mi
Triéu chirng

ION BuoT Aep oea

yuIp g 1W yueq we| / yueq we-

10N iq (W yueq we| / yueq we
Aep Aeyo iq 1w yueq wej / yueq we

Nguyén nhan c6 thé

Y Huox enyo 1w yueq wej / yueq we'
Y uiyo enyo 1w yueq wey / yueq we

Qua nhéo.

p uolo

ong

Tron khong du trwée khi nwéng.

Pa str dung bét lam banh khéng phu
hop

ba ‘SL’J’ dung b6t lam banh c6 chira qua
nhieu thanh phan sb6-c6-la, dwdng
hodc trai cay.

N&p Ngoai khong ddéng trong khi nau.

Ngoai vat lot vao gitra Long Nbi va Bo
gia nhiét duc.

Khong thoa dd lwgng bo hodc dau an
vao day Long Noi.

D& banh / banh mi trong Long Nbi qua
lau. o

Tron khéng du hoac tron qua lau. )

Sai s6 lwgng nguyén liéu. P e | @

Vui long gvi thiét bj dén trung tam bao hanh dwoc Gy quyén dé stra chiva néu phat
hién thiét bi c6 16i sau khi tién hanh kiém tra theo bang trén.
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Khac

Nguyén nhan c6 thé
Phat ra am thanh la Phat ra am thanh do nwéc da bi ket trong Long Noi.
Khéng c6 dién Rut © Cam Dién ra va kiém tra 6 dién.

Vui long gwri thiét b dén trung tam béo hanh dwoc Gy quyén dé stra chiva néu phat
hién thiét bi c6 16i sau khi tién hanh kiém tra theo bang trén.

Triéu chirng

Cac chi bao 16i

Chi dinh Nguyén nhan c6 thé
Chtrc ndng G néng c6 dwoc st dung trong hon 96 tiéng
khéng? ]

— Bam nut “Off (Tat)".

Vui long lién hé trung tam bao hanh dwoc Gy quyén va
théng bao ma 16i (s ¢cé hai chir s sau chir “H”).
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