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Trudc khi st dung may, ban nén doc qua hwéng dan an toan
1. Mo ta

1.1. M6 ta vé may — A
A1. N&p day binh nwéc
A2. Ngam gilr binh nwéc
A3. Binh nuéc
A4. Khay lam nong tach
A5. V/oi chiét xuét ca phé
AB. Cong tac ngudn (Bat/ Tat)
A7. Luwoi dat tach
A8. Phao bao hiéu mwc nwéce thai
A9. Khay chra nwéc thai
A10. Khay dat tach
A11. Vi danh hoi
A12. Khoa voi hoi.

1.2. Mb ta ban diéu khién - B
B1. Nut 1 tach
B2. Dén sang (On) bén trong nat (Mau tréng)
B3. Nut 2 tach
B4. Bén sang (On) bén trong nut (Mau tréng)
B5. Nut voi hoii
B6. Dén sang (On) bén trong nat (Mau tréng)
B7. Dén béo tay can (Mau cam)

1.3. M6 ta phu kién kém theo may — C
C1. Tay cam
C2. Phin loc don (C6 biéu twong I'._ bén dwdi)
C3. Phin loc ddi (C6 biéu twong ®e— bén duoi)
C4. Phin loc tui ca phé (Cé biéu tu’o’ng‘ bén duwdi)
C5. Muéng dong
C6. Dung cu nén
C7. Dung cu vé sinh voi hoi
C8. Que thr d6 crng clia nwéc
C9. Dung dich vé sinh ty can (Chi cé & mot s& mau may nhét dinh)
C10. Dung cu chtra s(ra.

1.4. Cac phu kién vé sinh nha san xuat khuyén dung
Dé biét thém thong tin, vui ldng truy cap website ww.delonghi.com
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2. Lap dat may
Vé sinh t4t ca cac phu kién bang nwéc &m va dung dich vé sinh, sau dé tién hanh theo hwéng dan:

1. Théao g& binh nwéc (A3) (hinh 1) va dd nwédc sach vao binh, can than khéng cho nwédc qua
vach MAX (hinh 2).
2. L&p d&t binh nwéc vao may, an nhe xubng dé van binh nuwéc khép véi van cip nuéc th
may(hinh 3).
Quan trong: Khéng nén st dung may khi hét nuwéc trong binh chira, hodc binh chira chua dwoc I&p vao
may.

Vui ldng cha y: Ban nén tuy chinh dé cirng nwéc phi hop theo hwéng dan & phan “9. Cai dat Menu”.
3. Cai dat may
1. Cam dién vao ngudn cap. Nhan cong téc chinh (A6) (hinh 4).
2. May sé tién hanh quy trinh tw dong kiém tra, cac dén bén dwéi nit sé sang chép tuan ty dé bao hiéu
qué trinh (hinh 5).



3. beén @ va @Séng chép bao hiéu may dang dun néng (hinh 6). Khi cac dén dirng sang chép va
sang dirng, ban cé thé tién hanh quy trinh trang nwéc néng.

4. Lap dat tay cam, dat theo huwéng “INSERT”, sau d6 xoay vé hwéng bén phai cho dén khi dén thang
hang véi vach “CLOSE” (hinh 7).

5. D&t mdt dung cu chra nwéc o thé tich tdi thiéu 0.5 lit bén dudi voi chiét xuat (A5) va voi danh hoi
(A11) (hinh 8)

6. Nhan nut@. Lap lai bwéc nay 5 lan (hinh 9)

7. Xoay khoa voi hoi (A12) sang vi tri&/& (hinh 10) va tién hanh lay nwéc néng cho dén khi hét nwéc
trong binh chira, sau d6 xoay khoa voi hoi vé vi tri 0. Viéc nay sé gitup day nwéc ra ngoai dé chuén bj
cho danh hoi.

Ban da c6 thé sir dung may.

Vui 1dng chi y: Viéc c6 nwéc bén dudi binh chira nwéc 1a binh thwdng. Ban cé thé vé sinh bang cach st

dung miéng bot bién hodc khan dé thAm nuéc.

Pha ché ca phé

1. L&p phin loc (C2) ho&c (C3) vao bén trong tay cadm (C1) (hinh 11).

2. Cho ca phé vao bén trong phin loc (hinh 12). Ban nén chon loai ca phé xay sén phu hop dé pha
Espresso.

3. Lam déu bot ca phé va nén ca phé bang dung cu nén (C6) (hinh 13). Kiém tra bé mét ca phé sau khi

nén ndm nagng véi vach mirc ddingj lwong trén phin loc déi/don.

Gat bd lwong bdt ca phé con bam trén vanh phin loc va tay cAm, sau d6 18p tay cdm vao may (hinh 7).

DPat tach bén dwdi voi chiét xuét.

Ché& cho cac dén sang dirng, sau dé nhan nat @ (B1) hoac @(BS).

May sé bat dau qua trinh chiét xuat ca phé va sé ty déng ngirng khi di lveng nwéc.

. Dé thao tay cdm khoi may, xoay tay cAm tir phai sang trai.

Vui long cha y:
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+ D& chiét xuét chinh xac, ban nén vé sinh tay cAdm va dam bao réng khong con bam bt ca phé tir
lan chiét xuét trude.
+  Trong khi may dang chiét xuét ca phé, ban c6 thé dirng lai bat ct lic nao bang cach nhan nut tach
twong wng.
+  Vao cubi qua trinh chiét xuat (khoang 3 giay), dé ting thém lwong nwdc trong tach, nhan gir nat
tach twong (rng. Qua trinh sé tw déng nglrng sau vai giay.
+  Dé khong bi bdng, khdng thao tay cdm ra khi may dang van hanh. Luén ché vai gidy sau khi may
két thuc qua trinh chiét xuat.
4.1. Nén ca phé bét:
Nén du lwong ca phé bot la mét yéu td quan trong dé& cé mét tach Espresso ngon.
« V&ilwc nén manh, ca phé sé chiét xuat cham va hwong vi sé dam hon.
«  Véilwe nén nhe, ca phé sé chiét xuat nhanh va huwong vi sé loang hon.
4.2. L&i khuyén dé cé6 mét tach ca phé néng hon.
« Trwdc khi pha ché ca phé, ban c6 thé trang tach qua nwéc am.
« Lap tay cam (C1) c6 phin loc (C2) hodc (C3) vao may, nhwng khdéng c6 ca phé. D&t tach ma
ban sé s dung bén dwéi voi chiét xuat va nhan nat mot tach dé& ham néng tach.
« Té&ng nhiét dd ca phé bang cach vao Menu cai dat (xem hwéng dan “9. Cai dat Menu”).
« Dat tach ma ban sé sir dung & trén khay lam néng tach (A4).
Pha ché ca phé bang tui ca phé
1. Lép phin loc ca phé tui (C4) vao phin loc (C1) (hinh 14).
2. Dat tai ca phé vao gitra phin loc (hinh 15). Ludn lam theo hwéng dan cla loai ca phé tui ma ban st
dung.
3. La&p dat tay cam vao phin loc (hinh 7).
4. Dé tach bén duwai voi chiét xuét.



5. Dam bao rang cac dén da sang ding, sau d6 nhan nat mét tach @ (B1).
6. May sé bat dau chiét xuat, va sé tw dong dirng.
7. Dé& thao tay cAm, xoay tay cAm tlr phai sang trai.
5.1. Lwa chon ca phé tui.
Ban nén st dung ca phé tui theo tiéu chuin ESE, dwoc thé hién trén nhan hiéu.
Vui long chu y:
« Khi str dung ca phé tai, ban nén pha ché ca phé vé&i mét tui.
«  Trong khi may dang chiét xuét ca phé, ban c6 thé dirng lai bat ctv IUc nao bang cach nhan nut
tach twong ng.
«  Vao cudi qua trinh chiét xuat (khoang 3 giay), dé tang thém lvong nwéc trong tach, nhan gitr
nut tach twong rng. Qua trinh sé tw ddng ngrng sau vai giay.
« D& khong bi bdng, khéng thao tay cAm ra khi may dang van hanh. Ludn chd vai gidy sau khi
may két thic qua trinh chiét xuat.
«  Xem hwéng dan “4.2 Loi khuyén dé c6 mot tach ca phé néng hon”.
6. Cai dat lwong nwéc trong tach
May da duwoc cai dat lwong nwéc mac dinh. Dé thay déi lwong nwéc, tién hanh nhw huwéng dan:

1 0t mot® noac® hai tach ben duei voi chiét xuat (C1).
2. Nhan va gi®» nit ma ban mudn cai d&t. (hoac)
3. Ca phé sé bat dau dwoc chiét xuat va nat twong ing sé sang chép, bao hiéu may da vao chwong
trinh cai dat.
4. Khi da du lwong nwéc mong mudn, dé tay ra khai nat nhan. Qua trinh chiét xuat sé dirng lai va dén
sang chép bao hiéu lvgng nwédc da dugc lwu lai
Théng s6 mac dinh  Lwong nwéc cé thé cai dat
@ 30ml T& 15-90ml
@ 70mi Tw 30-180ml

7. Lam sao dé c6 mot tach Cappuccino
1. D& c6 thé dung ly I&n, 14y khay chira nwéc thai (A9) va dét ly I1én trén khay dat tach (A10) (hinh
6).
2. Chuan bi mot tach Espresso, ban nén st dung ly cé kich thwéc phu hop.
3. Cho si¥a twoi lanh vao bén trong dung cu chira siva (hinh 17). Sau khi danh siva, siva c6 thé nd
ra gap ba lan.

4. Nhan nl]t@ (hinh 18). Bén sé& sang chdp, khi dén sang dirng, ban da co thé bat dau danh sira.
5. Dat dung cu chiva sira bén dwéi voi hoi (A11). D& ngap dau voi va xoay nut khoa voi hoi sang vi
tri (hinh 19).
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6. Dé tao foam sira, d& dau voi hoi gan véi bé mét siva. Viéc nay sé gitp tron 1an khong khi véi sira
va hoi nwéec.
7. D& dau voi hoi tiép xuc véi vé mat siva, can than khong dé cho qua nhiéu khong khi dwoc hoa
trén sé dan dénm tinh trang bot sira qua thé.
8. D& ngap dau voi dé tao dong xody bén trong dung cu chira sira.
9. Khi siva da dat dén nhiét do thich hop, nhan nat voi hoi moét 1an niva va che cho hoi ngirng han
trwée khi l4y dung cu chira siva ra ngoai.
10. Cho sira vao tach Espresso ma ban da chuan bj trwéc dé. Tach Cappuccino ciia ban da sdn
sang, ban c6 thé tang vi ngot hoac rac thém mét chit bot cacao.
Vui long chu y:

« D& |am nhiéu tach cappuccino cting mét ltic, ban can chiét xuat trwéc cac tach ca phé, sau

do danh sira cho tat ca nhirng tach ca phé da chuan bi.



+ Nhan mét nut bat ky dé thoat khd ché dd danh hoi. Dén@ va@ sé sang chép bao hiéu
may can phai dwoc [am mat.

+ Ban khong nén danh hoi lién tuc quéa 60 giay.

7.1. L&i khuyén:

+ Lwong sira dé pha mot tach cappuccino: 100ml

+  Dé& co6 foam siva day hon, s dung si¥a lanh (khodng 5 d6 C)

7.2. Khi may da s&n sang dé danh siva, trudc khi bat dau, dat mot dd chira nhd bén dwéi voi hoi va xoay

khéa voi hoi d& day khong khi ra ngoai. Khéa voi va tiép tuc tién hanh danh sira.

7.3. Vé sinh voi hoi
1. Sau khi s dung, luén lau voi hoi bang khan &m dé loai bé sira con bam lai (hinh 20). Dé vé sinh ky lwéng
hon, ban cé thé str dung Eco MultiClean. Viéc nay s& ddm b&o vé sinh tét nhat va cé thé dung dé vé sinh ca
may.
2. Xa hoi trong vai gidy dé lam sach dau voi (hinh 21)
3. Cho dén khi voi da ngudi. Dé voi cé thé xa hoi 6n dinh, ban cé thé dung dung cu vé sinh (C7) d& dam bao
vOi khdng bi nghén (hinh 22).

7.4. Quy trinh lam mat

Sau khi str dung chirc nang danh hoi, hai dén@ va@ trén may sé sang chép lién tuc bao hiéu ndéi hoi bén
trong can nwéc dé ngudi trwdc khi pha ché Espresso. Tién hanh theo huwéng dan:
« Pat moét vat chira bén dwéi voi hoi.

+  M®& khéa voi hoi dé xa hoi va bom nwéc néng. Dén@ sang chép (hinh 23).

* Khidén (@ va@ ) séng chdp, néi hoi da ha nhiét va qua trinh bom nwéc dirng lai; khoéa voi hoi (hinh
24). Ban da c6 thé tiép tuc sir dung may.
8. Lay nwéc néng
1. Bat mét vat chra bén dwai voi hoi (A11)
2. Ché& dén khi dén ca phé (B1) va (B3) sang dirng.

3. Xoay khoa voi huwoi (A12) sang vi tn’ﬂtj aoa. Nwéc néng sé duwoc bom ra tor dau voi hoi.
4. Dé nguwng, xoay khda voi hoi sang vi tri 0.

Ban khong nén lay nwéc néng lién tuc hon 60 giay.

9. Cai dat Menu

1. Vao Menu

Nhan va gity nUt@ trong 10
giay cho dén khi ba dén sang
chép tuan tw

2. Lwa chon cai dat tuy chinh

Chirc nang twong trng Nut can nhan Nut can nhan dé thay doi

Nhén@ dé chon nhiét do
Day la nhiét 6 nwdc bén thap

trong khéi gia nhiét

Nhiét d6 chiét xuét Thermoblock. Day khong phai N‘hén@ dé chon nhiét do

la nhiét d6 cua thirc uong cia | Vua

ban khi chiét xuét ra khoi tay Nhén® d& chon nhiét d6
cam. cao ' o




Nhén@ dé& chon murc thap

Nhén@ dé chon mtrc vira

D6 cirng nwée

Nhén@ dé chon mdrc cao

Nhén@ dé chon 9 phut

Nhén@ dé chon 30 phut

Ty dong tat

Nhén@ dé chon 3 gi®

3. Thoat khai Menu

Sau 15 giay khéng co thay déi, may sé tu thoat khdi Menu

Vui long cha y:
e Cac dén twong ing sé sang chd'p nhanh dé bao hiéu da lwu thay dbi.
e Sau 15 giay khong c6 thay ddi, may sé tw thoat khéi Menu va ban cé thé sir dung may.
10. Théng s6 mac dinh (Reset)
Viéc nay sé cai dat lai cac thong s6 méc dinh.
Tién hanh theo hwéng dan:
1. Dat voi hoi (A11) bén trén khay thai (A9).
2. Vao Menu.

3. Xoay khoéa voi hoi (A12) sang vi trl’&/ﬁ‘oﬁ
4. Nhéan nut@ Ba dén sé sang chép tuan ty dé bao hiéu may da dwoc cai dat méac dinh.

5. Nute va@ sang chép bao hiéu ban can khoéa voi hoi.
Khi voi hoi da duwoc khda, ban co thé sir dung may.
11. Vé sinh may
Cac phu kién nén dwoc vé sinh thuwdng xuyén:
e Khay chtra nwéc thai (A9)
Phin lgc (C2), (C3) va (C4)
Voi chiét xuat (A5)
Binh chtra nwéc (A3)
Voi hoi (A11) nhw mé ta & phan “7.2 Vé sinh voi hoi”
Quan trong!
e Khong vé sinh phu kién bang may rira chén.
e Khong str dung cac dung méi, hoa chét vé sinh manh hodc con dé vé sinh may.
Khong dung vat kim loai clrng dé cha vét ban bam trén may, viéc nay sé lam xwéc bé mat may.
Néu may khéng dwoc st dung trong mét tuan, truwéc khi st dung, ban nén tién hanh vé sinh nhw
hwéng dan “3. Lap dat may”
Nguy hiém!
e Khoéng bao gi ngdm may trong nuwéc. Day la thiét bi dién ti.
e Trwdc khi vé sinh may, ban nén tt may va rut day nguén khai ngudn cap dién.
11.1. Vé sinh khay chira nwéc thai
Quan trong!




Khay chira nwéc thai cé6 mdt phao (mau dd) chi bao lwgng nwédc bén trong. Ban nén dé nuéc ra khéi khay
trwédc khi phao ndi Ién cao khdi lwéi dat tach (hinh 25). Néu khdng nudc sé tran ra ngoai va lam wét xung
guanh may.
1. LAy khay chra nwéc ra ngoai (A9) (hinh 26)
2. LAy lwoi dat tach (A7), dd nwédc bén trong va vé sinh bang khan 4m, sau dé 1ap lai. LAy khay déat tach
(A10) ra khéi may, vé sinh sau dé 1ap lai vao may.
3. Lap dat khay chira nwéc thai lai vao may.
11.2. Vé sinh phin loc
Phin loc dwoc thiét ké dé pha ché dwoc mot tach ca phé thom ngon. D& hoat ddng cé hiéu qua, ban nén vé
sinh phin loc.
e Sau méi lan chiét xuét, trang phin loc v&i nwéc voi (hinh 27), sau d6 &n manh dé dam bao ludi loc lap
khit bén trong (hinh 28).
e Kiém tra vj tri chiét xuat (hinh 29) & sau phin loc cé dang bi chdn khéng.
Néu phin loc van chwa sach, dinh ky méi thang, ban nén vé sinh phin loc nhw hwéng dan:
1. LAy lwéi loc ra khéi phin loc bang cach kéo ra (hinh 30).
2. Ve sinh bang nwéc 4m phin loc va lwdi loc (hinh 31).
3. DPam bao la céac vi tri khéng bi nghén. Tién hanh vé sinh véi dau kim (hinh 29-31).
4. Lau sach vo&i khan khoé.
5. Lap dat lwi loc vao phin va nhdn manh xudng.
Phin loc tuai ca phé.
Vé sinh v&i nwdc 4m, dam béo rang cac vi tri bén trong khéng bi nghén.
11.3. Vé sinh voi chiét xuat
Sau khi pha ché khoang 200 tach, vé sinh bang khach bom nwéc tir voi chiét xuat (khoang 500ml nwéc sach)
(nhan nat mot ly ho&c hai ly ma khong 1&p tay cAm).
11.4. Vé sinh cac phu kién con lai
1. Khoéng st dung dung mdi, hda chat vé sinh manh hodc con dé vé sinh mat. Chi nén st dung khan 4m mém.
2. Vé sinh tay cam
11.5. Vé sinh binh nwéc
1. V& sinh binh nwéc thwdng xuyén (1 1an/ thang) va khi nao ban thay bo loc nwéc (néu co) véi khan &dm va
hoa chat vé sinh nhe.
2. Thao r&i bd loc nwéc (néu cé) va vé sinh véi nwédc 4m sach.
3. D&t bo loc (néu cd) va lai mat, cho day nwéc vao binh.
4. Tién hanh l1ay 100ml nwéc ndng (chi ap dung véi cac mau cé bé loc nuéc).
12. Tay cén
Quan trong!
e Trwdc khi tién hanh tay can, (C9) ban nén doc huwéng dan trén nhan dan.
e Nén st dung héa chét tdy can ctia Delonghi. S& dung héa chat khéng phu hop va/ hodc quy trinh tay
can tién hanh khaéng chinh xac c6 thé dan dén cac sw c6 ngoai bdo hanh cia hang san xuét.
e Hoda chat tdy can co thé gay anh hwdng dén bé mat xung quanh. Néu bj tran ra ngoai, ban nén lau kho
ngay.

Pé tién hanh tay cin

Hoa chat tay can Delonghi

Dung cu chira nwéc | Khoang 1 lit

Theoi gian tién hanh | Khodng 25 phut

1. Khi dén@ sang cam, ban nén tién hanh ty c&n cho may.

2. Dam bao rang phin loc da dwoc thdo rdi khdi may va dat bén dwi voi chiét xuat va voi hoi mét dung
cu chira nwéc (hinh 32).

3. Lam loang dung dich tay c&n v&i nuwéc sach va db vao binh chira nuwéc (d6 dén vach Max trén binh
chwra) (hinh 33).



33

No g &

Nhan va gity nut@ khoadng 10 giay cho dén khi ba dén sang tuan tw.

Xoay khéa voi hoi sang vi tri&/&.

Nhan nut@ dé bat diu viéc tay can.

Chuwong trinh sé tw dong bat diu va dung dich ty can sé dwoc bom ra ti voi hoi. Qua trinh sé tién

hanh loai bd cac cdn ban bén trong thiét bi bang cach tién hanh bom xa va dirng lai lién tuc cho dén
khi hét nwéc trong binh chira.

Vui long cha y:
Trong qua trinh tdy cin, khéa voi hoi mot vai 1an dé& dung dich tiy cdn cé thé dwoc bom qua & voi chiét xuét

dé lam

sach.

Qua trinh bom c6 thé dirng lai va dén@ sang chép bao hiéu may van dang trong quy trinh tiy can.
Ban c6 thé vé sinh may.

8.

D0 bo lwgng nwdc bén trong dung cu chira va dat lai bén dwai voi hoi va voi chiét xuat.
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10.

11.
12.

13.
14,

May sé tién hanh quy trinh vé sinh v&i nwédc sach. Thao rdi binh chira nuwéc, dé sach va vé sinh voi
nwdc sach. Sau d6 do day nwoc vao binh, dén vach Max (hinh 34) va lap lai vao may.

Dam bao rang ban da xoay khoéa voi hoi vé vi trl@%%, sau d6 nhan nut@ dé bat diu lam sach. Trong
qua trinh lam sach nay, ban c6 thé khéa voi hoi vai 1an dé bom nuwéc tir voi chiét xuét.
Tién hanh vé sinh lan th hai theo cac budc tir 7 dén 9 véi bo loc nwédc (néu cd).

Khi hét nwéc trong binh chira, dén sang cam sé tat va quy trinh tay can két thuc. Dén@ va@ sé
sang chop.

Xoay khda voi hoi sang vi tri 0.

Db day nwéc sach vao binh chira.

Ban da c6 thé st dung may.
13. Chu giai cac dén bao hiéu

Pén bao Tinh trang Y nghia

@ @ NGt ngudn dang bat Maay dapg t[en hanh tu},klem tra, bao hiéu
bang cac dén sang chép.

\\—/\_‘/ X r ’ ra “—n r r
@ @ O Khi may da duoc bat Pén sang chép: Bao hiéu may dang dun néng.

DPén sang drng: Ban co thé st dung may




Khoda voi hoi mé

Dén sang chép: Khéa voi hoi

Yéu can can lam mat

Tién hanh nhw hwéng dan phan “7.3 Quy trinh
lam mat”

Binh nwéc rdng hodc may
khéng lam ca phé

Bén sang chop nanh. Xem phan “3. Lap dat
thiét bj”

Chtrc nang danh hoi kich hoat

Dén sang chop: May dang dun nong dé bat
dau danh hoi. .
Pén sang dirng: Ban co thé danh hoi

Sang cam

May can dwoc tay can

Téy céan thiét bi, quy trinh két thirc khi dén@
ngwng sang

14. Khac phuc sw c6

Van dé

Nguyén nhén

Cach khac phuc

May khéng pha ca phé

Khéng cé nwdc trong binh chira

Db day nuwéc

Cac vi tri bén trong phin loc vi
nghén

Vé sinh tay cdm

Phin loc bi nghén

Vé sinh nhw hwéng dan “11.2. Vé sinh
phin loc”

Binh chira nwéc khdng 1ap dung vi
tri va van & dwéi khong dwoc mé

Lap dat binh nwéc vé dang vi tri

Co6 can bam bén trong may

Tién hanh tay can

Ca phé chay ra tir bén ngoai
vOi chiét xuat

Tay cdm chua lap dung vi tri

Lap tay cdm vao dung vi tri

Gioang vi tri chiét xuat da bj ban
hoac hao mon

Thay thé linh kién moi

Vi tri chiét xuét bén trong tay cam
da bi nghén

Vé sinh tay cam

Phin loc bi nghé&n hodc bi méat lwdi
loc bén trong

Vé sinh nhw hwéng dan phan “11.2. Vé
sinh phin loc ca phé”

Khoéng thé I&p tay cAm vao
may

C6 qua nhiéu bot ca phé bén trong
tay cam.

S dung mudng dong di kém dé dam
bao lvgng ca phé bot vira da

L&p crema qua méng (Ca phé
chiét xuat nhanh)

Bot ca phé dugc nén qua nhe

Dung dung cu nén dé nén ca phé

Khéng da bét ca phé trong phin
loc

Thém ca phé bét

Ca phé bét xay qua thd

Ban nén st dung loai ca phé phu hop
v&i viéc pha ché Espersso

Ban dang st dung loai bét khéng
phu hop

Thay dbi loai ca phé khac

L&p crema qua dam (Ca phé
chiét xuat cham)

Ca phé bét duwgc nén qua chat

Ban nén nén ca phé nhe hon

Lwong ca phé qua nhiéu

Giam lwgng ca phé trong phin loc

Voi chiét xuat bi nghén

Vé sinh nhw hwéng dan “11.3. Vé sinh

voi chiét xut ca phé

Phin loc bi nghén

Vé sinh nhw hwéng dan “11.2. Vé sinh
phin loc”

Bot ca phé qua min

Ban nén st dung loai ca phé phu hgp
V@i viéc pha ché Espersso

Bot ca phé qua min hodc bi &m

Ban nén st dung loai ca phé phu hop
VGi viéc pha ché Espersso va khong bi
am

Co6 can bam bén trong may

Tién hanh tay can

Sau khi pha ché ca phé, phin

Lap tay cAm vao vi tri, tién hanh pha ché




loc bi bam lai trén voi chiét
xuat

ca phé, sau dé thao g& tay cam

May khéng pha ché ca phé va
den sang chép vai giay

Binh chira nuwéc rong

Db nwée sach vao binh

Binh nwéc khéng duoc Iap ding
vj tri

L&p binh nwéc vé dung vi tri

Voi chiét xuat bi nghén

Vé sinh nhw hwdng dan “11.3. Vé sinh

voi chiét xuat ca phé

Phin loc bi nghén

Vé sinh nhw huéng dan “11.2. Vé sinh
phin loc”

Co6 can bam bén trong may

Tién hanh tay can

May khong hoat dong ca cac
den déu sang chép cung luc

Tat may va lién hé véi trung tdm cham
s6c khach hang.

Khoéng tao I&p foam khi danh
stra

Sira khéng du lanh

Ban nén st dung sira & nhiét do lam
lanh (khoang 5 d6 C)

Voi hoi bj ban

Vé sinh dau voi danh hoi nhuw hwéng
dan “7.2. V& sinh voi danh hoi’




