


ul

hanh




hitre nang chinh tay co sén , pham vi thoi gian tix 1 phit t6124 gio
-A ST A S < \ - e o e v_‘,éC chur
Thiet bi nay khong danh cho nhtng nguoi (bao gom tré em) véi giam thé chit , giac quan

i : i Timer” , den hién thi hen gio ©°
_ Heng s 2 2 cham nut hen gio <’ Timer g ,der’l 1 thy hen ¢ b
ky it i e ; _ Khio nang dl?}l Chlph(t)z(‘))f()’o” “chi s6 00 bén trai s€ nhap nhay , dé tang giam thoi
hodc kha nang than kinh hay thiéu kinh nghiém & kién thirc . Trir khi chung duge giam sat Time -n Led hién thi t. N hg)éc phai , pham vi hen gid tir 1 phut t&i 59 phit & s&
< - x : sEE e S - : LA % a ua trail : 2 S e £ = A %+ A:a
hodc hudng dan st dung thiét bi bai nguoi chiu trach nhiém cho sy an toan cua ho . gian @ m(,nANu;ll \S/anig?y khi thoi gian hen g10 ket thuc , b?p S? tu" d(_)ng ta{dle“
eIt ??an Sgic‘r o Fimer . dén Led hién thi °00:00” , bép s& x6a chire nang hen
: = : . - . - Kihil0 chE COMNINE Sl wms : ia
Tré em phai duge giam sét dé bao dam ching khong choi dira voi thiét bj . Néu mat kinh bj ;b. néo0ng cai dat thoi gian “0“%"0“%;5% o s
o LR e : e io> “’Timer”’ , hen g o " :
nit bé , ngat dién thiét bi dé tranh kha nang bi dien giat % . Chan it nit hen g10, ~ 5 <&n dé cai dat gid trude
Tt |- Cr . diukhién bang tay khong 6 san dé cai dat g
! :
M 5caidn zio (Preset) Ry i thoi gian tir 1 gid t6i 24 gio
X1y ding san pham nay *Chic 12t dong cai dat gio 0 s i 4 b 0D s
- - WS S dat <O set” , dén i : 3 )
Dau gach chéo cho thay san pham nay khong dugc xir 1y chung véi rac thai - Khi ¢ chirc nang tu (,i(_mg > ;Ch?m Cz.l'l. d"ltth;;ieizn didu khién Num van qua trai hoac phai ,
gia dui]g khéc . Dé ngan ngira tac hai c6 thé cho méi tredmg hodc stre khéo bén phai s& phap 'n‘ha‘y 23 de' by g;dnl] 1t & ;5 tu dong xac nhan sau 5 giay , khi cai dat gio
con ngudi tir viée tai ché | xir Iy réc thai khong dwoc kidm sodt . N6 o6 - pham vicai dat gio s I ﬂiﬁ?;ﬁé’;s ph Ty j 4
trich nhiém thiic day vic téi st dung on dinh cac nguén nguyén vat ligu . ket thiic ,Lbcp S?tg'tor}fé bép s& x6a chire chire nang cai dat gio neéu khong cai dat thoi
e vt bo thiet bi cii cia Ban , vui long sir dung cac hé thong thu gom & - Khi & che do Cals 4l gla > DEp
e tidu huy hozc lién hé dai Iy bén 1é noi sin phdm dwge mua . Ho c6 thé nhan gian frong vong 5 giay ; ; S core e b2 1
: Zi : A - 2 e e S s A : o “"Timer™ co6 thé cai lai thoi
lai s&n pham nay cho vi€c t4i ché an toan méi trudng . - Khi ¢ ché d6 cai dat thoi gian dém ngugc . cham nut hen gi

ian cai dat sin L e . goutn .
- %&k‘rli (0] z:hé do cai dat gio, dén Led the hién thoi gian dém nguoc & ché do Nau- Nudng
dugc chon s& nhap nhay o % qndnld
- Chamnut Mg / Tat- ON/OFF ©*, s& x6a chirc nang cai dat gio
- Cai dat gio khong co6 san cho chue nang tu dong

Chire ning bang diélg khién :
1.Hinh minh hoa phan bo chirc niing

6.Chirc ning Niflu lAu (Chafing) , diéu khién bang tay
O evous - Khidang ¢ ché d6 cho hodc Nau- Nudng khac , cham nut ** Thue don / Menu™ chon chir
nang nau lau Chafing”, bép duge mac dinh cong suat 1a 1200W | dén Led hién thi

1200W , nhiét d6 cao & nau lau

Céach sirdung : - Dé tang giam cong suat giiéu chinh nim van qua trai hoac phai
L.C&m dién 5 =08 3 - Nau lau 1a chire nang dicu khién bing tay , hen gid ¢o san . khong thé cai dat gio
- Khi cam dién, chudng kéu 1én , dén Led hién thi *----¢" Bép hong ngoai san sang hoat ;

dong ] 7. Chire ning Chién - Xao (Stir) , diéu khién bing tay

- Cham mit > Thuc don / Menu® dé chon chire nang Chién- Xao (Stir) . bép duoc mac

2.M¢ dién ! dinh 600° N A - o 2 o : Tl = ¥ ke
- Sau khi dién duge cim , cham niit ** M / Tét- ON / OFF *, chinh gitia hai dén Led hién  © B timg gciégegaidsﬂgrggroo i v o Hig6 49 cao, Chién- Xao séng lén

thi ©*Mo /ON *°, den hién thi séng 1én , Bép sé& chuyén qua ché d6 cho ]

chinh ntim vén trai qua hoac phai

£ A : . - Chién- X4o la chiic nang dié AT
- Trong ché d6 cho, cham bat ky chirc nang Nau- Nuéng nao nhu sau : Mén lau , Chién ng dicu khicn bang tay ,

hen gio 6 sdn , khong thé cai dat gio
xa0 , Nuong , Nau , Canh sup 8.Chirc niing Nuéng thit (Barbecu

c - Cham nat ©° Nuéng / Bar ¢
3. Tat dién 2 g/ Barbecue

e) di¢u khién b%mg tay

e ", bép duge mac dinh S00°C , dén Led hién thi 500°C
, . : : dén hién thi nhiét dg eyl S »denibediicnitil >
- Khidang ¢ ché d6 hoat dong , nhan nut <> M¢ / Tat - ON / OFF ©* | Bép s& ngirng hoat - Dé tang gié{m Céng(;SZfdiz};lﬁiriﬁigg nuong sang Ién
dong - Nuéngthit1a chircnang didy khidn hioe e i R

4. Hen gi (Timer)

3)
;

9.M6 . . .,
Mén Canh sip (Soup) , chire nang diéu khién ty dong J
“4)






